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Declaroc que a empresa MARIA DO PERPETUQO SOCORRO FARIAS PAIVA, incrita no—~€RPT

22.982.072/0001-14, GANHADORA dos lotes 04 e 07, apresentou as amostras no prazo devido do lote
04, referente ao processo licitatdrio Pregdo Eletronico n? PCS-01.221123-SEDUC, cujo o objeto & a
aquisicdo de géneros alimenticios destinados a composicio da merenda escolar para o exercicio de
2024, a ser fornecida nas institui¢des de ensino da rede pdblica do municipio de Santa Quitéria-CE,

Estamos emitindo o seguinte iaudo:

DISCRIMINACAO

LOTE 04: PRODUTOS CARNEOS - COTA PRINCIPAL

N2, Género Und, Especificagao Marca

PRODUTO OBTIDQ A PARTIR DA MOAGEM DE (PATINHG, CHA DE DENTRO
OU COXAO MOLE) DE BOVINO SEGUIDOS DO IMEDIATO CONGELAMENTO.
ISENTO DE 0S50S, CARTILAGEM, GORDURA MAXIMA DE 15% E AGUA 3%
NO MAXIMO. ASPECTO NAG PEGAIOSO. COR VERMELHA SEM MANCHAS
ESVERDEADAS E ODOR CARACTERISTICO. PRODUTO DEVE SFGUIR A
CARNE LEGISLAGAQ VIGENTE ({INSTRUCAO NORMATIVA N2 83 ANEXO 1l DE
BOVINA 12, 21/11/03 MAPA). REGISTRO NO SIF, SIE OU SIM. ROTULAGEM
! c Oﬁg&ﬁl} A “C loBrigaToRIA {(RDC N.2 360/3 BRANCA, INTEIRA, NAO AMASSADA.59 DE
1KG 23/12/03, RDC N.2 259 DE 20/09/02, RDC N.2 123 DE 13/05/04 E IN N.2 83
ANEXO 1] DE 21/11/03, LEI N.2 10.674). EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA
TRANSPARENTE A VACUO DE ALTA BARREIRA 1000 G. EMBALAGEM
SECUNDARIA: ACONDICIONADOS EM CAIXA DE PAPELAD VEDADA.
QUANDO DA ENTREGA, O PRODUTC DEVERA APRESENTAR DATA DE
FABRICACAO NAO INFERIOR A 80% DO PRAZQO DE VALIDADE.

Conforme

O item esta no padrao das conformidades exigidas

PRODUTO OBTIDD A PARTIR DA MOAGEM DE MASSAS MUSCULARES DE
BOVINO SCGUIDOS DO IMEDIATG CONGELAMENTO. ISENTCO DE OSSOS,
CARTILAGEM. GORDURA MAXIMA DE 15% E AGUA 3% NO MAXIMO.
ASPECTO NAQ PEGAJOSO. COR VERMELHA SEM MANCHAS ESVERDEADAS E
ODOR CARACTERISTICO. PRODUTO DEVE SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE
(INSTRUCAO NORMATIVA N2 83 ANFXO Il DE 21/11/03 MAPA). REGISTRO
MO SIF, SIE OU $iM. ROTULAGEM OBRIGATORIA {RDC N.2 360/3 BRANCA,
INTEIRA, NAO AMASSADA.59 DE 23/12/03, RDC N.2 259 DE 20/09/02, RDC
N.2 123 DE 13/05/04 E IN N.2 83 ANEXO 1l DE 21/11/03, LEI N.© 10.674).
EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA TRANSPARENTE A VACUGC DE ALTA
BARREIRA 1000G. EMBALAGEM SECUNDARIA: ACONDICIONADOS EM
CAIXA DE PAPELAO VEDADA. QUANDG DA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA|
APRESENTAR DATA DE FABRICACAO NAQ INFERIOR A 80% DO PRAZO DE
VALIDADE.

CARNE
BOVINA 22,
2 MOIDA KG
CONGELADA

1KG

Conferme

0 item esta no padrio das conformidades exigidas
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PRODUTO OBTIDO A PARTIR ACEM, MUSCULO, PATINHO OU COXAO M fLLE s lE

EM ISCA DE EM MEDIA 50G DE BOVINO SEGUIDOS DO IMEDIATO) Paglap
CONGELAMENTO. ISENTO DE 0SSOS, CARTILAGEM. GORDURA MAXIMA E %{‘Jg}’i -
15% E AGUA 3% NO MAXIMO. ASPECTC NAO PEGAJOSO. COR VERMELHA‘\\\é wr.&ﬁ
SEM MANCHAS ESVERDEADAS E ODOR CARACTERISTICO. PRODUTO DEVE LCAH g
CARNE SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE (INSTRUCAQ NORMATIVA N2 83 ANEXO II
BOV:':;‘AT'PO « |PE 21/11/03 MAPA). REGISTRO NO SIF, SIE OU SIM. ROTULAGEM|
3 CONGELADA OBRIGATORIA {RDC N.2 360/3 BRANCA, INTEIRA, NAO AMASSADA.59 DE| ~Cn oTme
1KG 23/12/03, RDC N.2 259 DE 20/05/02, RDC N.2 123 DE 13/05/04 E IN N.2 83
ANEXQ 11 DE 21/11/03, LEI N.2 10.674). EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA
TRANSPARENTE A VACUO DE ALTA BARREIRA 1000G. EMBALAGEM
SECUNDARIA: ACONDICIONADOS EM CAIXA DE PAPELAO VEDADA.
QUANDO DA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA APRESENTAR DATA DE
FABRICACAO NAO INFERIOR A 80% DO PRAZO DE VALIDADE.
O item esta no padrao das conformidades exigidas
CARNE SUINA. PERNIL OU LOMBO, EM CUBOS, CADA CUBO PESANDO EM
MEDIA 50 G. 12 QUALIDADE. ASPECTO NAO PEGAJOSC. DESOSSADA, SEM
NERVOS OU GORDURAS. COR E CHEIRO CARACTERISTICOS. ISENTA DE
CARNE DE ADITIVOS QU SUBSTANCIAS £STRANHAS QUE SEJAM IMPROPRIAS AO;
4 co;l:alggm KG |CONSUMO E QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS {FISICA| Conforme
1XG QUIMICA E SENSORIAIS). DEVE SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE E CHEGAR

CONGELADA EM TEMPERATURA DE -122 C A — 18" C AO LOCAL DE
ENTREGA. REGISTRO NO SIE OU SIF. EMBAIAGEM PRIMARIA A VACUO:
POLIETILENO ATOXICO CONTENDO MINIMO 1 KG DO PRODUTO.

O item esta no padrio das conformidades exigidas

CADA CUBO OU I1SCA PESANDO EM MEDIA 40 G. 12 QUALIDADE. ASPECTO
NAOD PEGAJOSO. DESOSSADA. COR E CHEIRO CARACTERISTICOS. ISENTA DE
) ADITIVOS OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS QUE SEIAM IMPRAPRIAS AO
. F 'EL;[::EUF;E;ZD « |CONSUMO € QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS (Fisica

U 1SCA 1ks QUIMICA E SENSCRIAIS). DEVE SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE E CHEGAR
CONGELADA EM TEMPERATURA DE -122 C A — 18° C AO LOCAL DE
ENTREGA. REGISTRO NO Sif OU SIF. EMBALAGEM PRIMARIA A VACUO:

POLIETILENO ATOXICO CONTENDO MINIMO 1 KG DO PRODUTO.

O item esta no padrdo das conformidades exigidas

ACONDICIONADO EM FILME DE PVC TRANSPARENTE OU SACO PLASTICO
TRANSPARENTE. O PRODUTO DEVERA ESTAR EM CONFORMIDADE COM AS
NORMAS E/OU LEGISLAGAQ VIGENTE DO MINISTERIO DA AGRICULTURA
PEITO DE APRESENTANDO, EM SUA EMBALAGEM, AS MARCAS E CARIMBOS OFICIAIS
5 [FRANGO COM| KG ) - Conforme

0550 1KG PERTINENTES, COM DADOS DE IDENTIFICACAO DO PRODUTO, MARCA DO
FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E DE ACORDO COM AS NORMAS E/OU|
RESOLUGOES DA ANVISA/MS. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLASTICO DE

POLIETILENO CONTENDO PESD APROXIMADAMENTE 1KG DO PRODUTQ.

O item estd no padrdc das conformidades exigidas




E'FRANGO INTEERO CONGELADOQ, DE PRIMEIRA QUALIDADE, SEM VISCERAS,
SEM TEMPERO. ACONDICIONADO EM FILME BE PVC TRANSPARENTE OU
SACO PLASTICO TRAMNSPARENTE. O PRODUTO DEVERA ESTAR EM

FRANGO CONFORMIDADE COM AS NORMAS E/OU LEGISLACAO VIGENTE DO

7 COIEE?ESDO KG {MINISTERIO DA AGRICULTURA APRESENTANDO, EM SUA EMBALAGEM, AS| Conforme
1KG MARCAS E CARIMBOS OFICIAIS PERTINENTES, COM DADOS DE

IDENTIFICAGAC DO PRODUTO, WMARCA DO FABRICANTE, PRAZQO DE
VALIDADE. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLASTICO DE POLIETILENO
CONTENDO PESOQ APROXIMADANMENTE 1KG DO PRODUTO.

0 item esta no padrio das conformidades exigidas

Conclus@o: A ermpresa apresentou todas as amostras do lote 04, rido entregando o lote 7, onde foi aveliado as
especificacdes dos rétulos e andlise sensorial, conforme a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria de Resolucdo-
RDC N2 259, de 20 de setembro de 2002. Concluimos que todas as amostras do lote 04 estio APROVADAS e
aptas a garantir a eficacia da contratacdo, uma vez que atendem a todos os requisitos de qualidade e
desempenho solicitados participar do processo licitatdrio Pregéo Eletrénico n2 PCS-01.221123-SEDUC, O Iote,QL
par ndo entregar as amostras, automaticamente estdo REPROVADAS.

Santa Quitéria, 14'de Fevereiro de 2024.

Dagrn Undilpinir Mogolbei
DAGNA VALERIA PIO MAGALHE@S

NUTRICIONISTA DA SECRETARIA DE EDUCACAD
CEN 112 4591

@m G fﬁ&nm iﬁﬂm

(REGINA CELIA LOPES BRAGA
PRESIDENTE OO CAE
CFF: 675.473.623-20



LOTE 04: PRODUTOS CARNEQS - COTA PRINCIPAL
1 - CARNE BOVINA 1%, MOIDA CONGELADA - 1KG




4 - CARNE DE SUINO CONGELADA - 1KG

e i el

6 - PEITO DE FRANGO COM OSSO - 1KG
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7 - FRANGO INTEIRO CONGELADO - 1KG




> FICHA TECNICA - CARNE MOiDA BUSCULD

\: CARNE MDA CONCFLADA DE BOVIND - MUSOULO,

Produte elaborado com carne bovis, com gualidade organolética e misrobioligica, contém uo miéxime 3% de 4gua & no méxine 8% de gordwa. O
produto € processado dentro dos padries que preconizam 2 legislagfio RISPOA, IN 12, RDC 259 E 359, Sendo registrado na Agéneia de Befesa
Aropeeutiria dp Estade do Ceard ~ ADAGRL, com o ndimere do SIE 214/32. 0 conltole de qualidade & mantide sobre supervisio do BT Dauiel Quefroz
Hatros, 2lém da permanéuciz difria de um Veterindric da Secretivia de Agricultura e Abasterimento, O tigatosy controle 5o recebimonto,
armazensments da matéria prite, kiglenizacie de equipamentos, sstrotrs e ntensifics em tde fhuwe de produgde, garante um alimemtd apto para
consine com gualidade mictobioldgica, nutrieinmml & fsloo-guimbca,

. ””{3‘ A
;‘ b ?
Marca; GUBM q /]O l/i
Engredtents: Carne bovina sem osso - Misculo. NAO CONTEM GLGTEN, NAD CONTEM LACTOSE, 5 ’m"m” )
Paso Limnide: Polietileno a vicuo pesando kg, Pese da embalagers 10g, Caixa de papelfio com 10ka, \f’ 2, y
Validade: Conforme rotulo. COD. BE BARRA: 898082 530003 '-’63 vands, \ 57

REGISTRO NO SIE/ADRAGRI SORO N 214-32

TABELA NUTRICIONAL
Cuant. pov porgio 190 2 ou uma sferra de chg
Guantidade/Torcin Tav L (")

7 Valor Ener gético 168Kcal = 7001 8,4%

Carhoidratos dg 0%

Protefnas 286z 36%

Gorduras Totais 76 138%

Govdaras Ssturadas 32g 17.7%

Gorduras Yrans g 9%

Fribra alimentar ' og 0%

Sadie B _ £lmg 25%

(¥ Valores Didrios com base ey uing dieta de 2.000Kral ou B400K],

Seuzvalores Didries podain ser maiores ou menores dependendo de suas necessidadesener géticas,

DESCONGELAMENTO: Separe 2 quantidade deselada, mantenha natemperatura de resfriamento por 24hs. 5e preferit, descongele no microondas na poténeia e
terape indicade pelo fabricants do eguipamento.

Este alimento se manuseade Incorretamente ¢ ou constmido oy, pode catsar denos 3 safide. Para a sus segwangs, siga as insirugfies abatre: Manierha
17 *gerado au congelado. Descongele somente norefrigerador ou no micro-ondas, Mantenka o produto aru separado de oniros alimentos. Lave com agua e sabdo
4 perficies de trabathe (neloindo as @Whuas de corte], utensilios e mios depois de menusear o produto cru, Consuma somente apds cozido, frito o assado

complelamente

CONSERYVACAD DOMESTICA
Dentro prazo de validade Copsumir em até
Geladeira {4°C a 8°C) 12k
Coengelador (4°Ca 8°C) 2 mreses
Freezer ((12°Ca-8°C) Vide validade
Faaporiante:
Yrnn vez descongelado, o produte niic deve ser recongelads,

Mantenha em zmbjente congeiado até - 18°C on mais frio.
Os produtos congelados sfo transpertadas em veionlos frigorificados, em temperatura de -18 °C on mais frio, mantends todas as suss caracterisiicas,
atendendo a legs!agao vigente garaniinds a quatidade dos prodajos.

b PRODUZIDO POR: UBO0I FRIGORIFICO INDUSTRIAL 11134 UNIDADE DE BENEFICIAMENTC DK CARNES § ? OBUTOS CARNEDS,
CNP}: 01.933.887/00061-87, Ruz Alberto de Olivelra, n° 1109, [

Alvaro Weyne, Fortaleza/CE, Industria Brasfletra,

SAC: {85} 3391-5000 Q
E-MATL: duboifortaleza@ict.corn by o ‘@-
B
ol
Fortalera -CF, 25 de julho de 2622, B 111 ot TP
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Laudo N2: 6177,2023.B- V,0 [ oS 2
1. Bades Contratacior [T pacing o
Solicitante: \S T
~ i 0w I I3
Pazdo Seclal: DUBOE - FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA x,r,}i} .
Proposta Comerciziz 2139.2023.Y0 M-XL“ e
CNPYCPF: 01.930.887/0001-20
Enderecs: R ALBERTO DE OLIVEIRA, 1108 Bairre: ALVARG WEYNE Cldade: FORTALEZACE CER: 60330530
Contatn: CELIANE VENANCID E-maik celianevenancic@olobo.com Fone: 453 {85) 3361-0000
02. Dados da Amostragent: ' o S
Descricén da Amostra: CARNE MOIDA CONGELADA BOVING - MUSCULS
Endereco Arrostragem: R ALBERTO DE OLIVEIRA, 1105 ALVARD WEYNE Cidade: FORTALEZAJCE CEP: 60330530
Respottizave] pela Amostragem: Cliente
S~ Matriz @ Origemn Awmostra: AlimentofProduto - Mlimento
Date de Amostragem: (5/06/2023 17.00:30 Caracieristica da Amostra: Simples
Informacses Adicionais: iﬁg;gggf:& 0 CEE%%KEA&E?{;Q é i?ﬂ?iﬂi; DF : D1.06.23 ; DV : 01.05.24 ; PESO : IKG ; LOTE : 010620273,
Data Beceblmente: 05/06/2023 10:00:00
Data Inicio Amastra: 06/06/2073 10:00:00 Data Conclusfo Amostra: 09/06/2022 12:04:33
03, Rasultadas; _
Pariametros Resuftados 1 N2 161/3022 Un 3 : HMetodologia Initin Ensain
AEROBICS MESGFILDS CIBEIOE 1076 UrClg - MMANA 06/06/2023
ESCHERICHIA COLI C =B 10 MMPYg - CMMEF 06/B6/2023
ESTAFR.OUOCDS COAGULASE POSITIVA oo el 154 UFCig - CMMEF GE/OB/2023
SELMONELLA 5P .. fasdncia Ausdrgia 2m 25g - CMMEF 06/06/2023

IMerpretasdes o Opinibes Produto de acordo com os padrées lagais vigantes,

Lagistacio: Valores de referéncia estabelecidos conforme MNSTRUCAD NORMATIVA - 1N Nt 161, DE 1° DE JULHG DE 2022 - AMSA

Referénzinis) Normativals): Compendiom of Mathods for the Microbicloginel Exarinstion of Foods & EdMarwal de Métodos de Andlise Micrebinidgics de
Alimentos ,

Legenda R
' - Unidade Formadora de Colbnia por Grarag, NPy - Nidmerd Mals Provivel por grama, em 259 - em 25 gramas

! 34, Infermagbes Importantes:

<1,0 x 10 UFCig ou mi equivale na metpdalogia vtilizada "Auséncia® da crescimento do pardrmetr analisads.

A informacioe descrita no resultado <3 equivale na metedologia utilizada *Ausdncia® de crescimento do parématre analizado.

Plane e procediroentn de amostragem conforme: BG 013 - Método e Plano de amostrage

0 presente resiultade restringe-se a amoshra anslisada. Este doclunento ndo pede ser reproduzido percialmente, Reproduza-0 em sua fotalidade de paginas.
Codigp de Verificacho: DB05B800365580153953262023000600
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o Ampiindn Ponmpen, 146 | Portelers - OF | CEF: SE05003 [ Lonrnffort Bonificle,
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Laudo N2: §722.2023.B- V.0 s ~
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01, fades Comratagio: f v i f }
1

" BT
Soliciiante: A R

o T ) =
Razée Social: DUBOI - FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA N, W
Proposta Comercial: 2438.2023.V0 Y'\':‘Ei_‘: w1 wes >
CHPHCPF: 01.930.887/0003-80 T
Eviderego: R ALBERTO DE QLIVEIRA, 11009 ALVARC WEYNE - FORTALEZAJCE £EP; 60330530

Contato: CELANE VENANCIO E-mailk calianevenancin®aglobo.com Fone: +35 {851 3351-8000

§2. Dados da Amostragem:

Descricdo da Amostra: CARNE MOIDA CONGELADA ROVING - MUSCULD
Endereco Amostragem: R ALBERTC DE OLIVEIRA, 1109 ALVARG WEYNE Cidade: FORTALEZA/CE CED: 60330530
Responsivel pela Amostragem: Clente
-~ Matriz e Origem Amostra: Alimento/Produts - Alimento
Data de Amostragem: 22/06/2023 17:00:00 Caracteristica da Amostra: Simples

RESPOMNSAVEL : CELIANE ; MARCA ; DUBDI | DF : 11.06.23 ; DV : D1.06.24 ; PESQ : 1KG ; LOTE (01062023 ; SiE - 214 ;
APRESENTACAD : EMBALAGEM PROPRIA; LAUDO FiSico-ouiMIco

Data Recehimento: 23/0677023 89:00:00
Datz Infcio Amastrar 23/06/2073 09:00:00 Data Conciusio Amostrs: 28/06/2023 10:24:00

informracbes Adicionais:

23, Resultados:

Parfimetros Resultados Un Frah 1M Ne 16102032 iin L0 Metodoloyia Initio Ensain
UFIDIoS ToTAlS B 2#100g A /190y - AL 23/06£2023
PROTE RA® 21,00 g/106g MA gilnbg - 150 1871:2000, MéL Kieldaht 23/06/2623
UMEIADE 2,50 o MNA % - 1A 23/8812023

Interpretacdes & Opinides Produlo de acordy rom as padriies |agais vigentes,
Legislagie: Valores de referénois estabelecidos conforme INSTRUCAD NORMATIVA - IN N2 161, DF 12 DF jULHO DE 2022 - ANVISA
Referénoialsi Hormativa{s): lnstituio Adolfo Lutz, Mitodes Fisleo-guimicos pare andlise de alimanios , intsinational {rpmnization for Standardization,

Legenda
u/196g - Gramas por cem gramas, % - Porcentager £.0. - Limite de Quantificacio, VMP - valor Mdxime Permitido, WA, - N30 Aplicsvel
s
12} = procedimentt de smostragem corfoime: PO 013 - Métody ¢ Pleno de simbstrsgem
C presente resuitado resiyinge-se a amostra anzlisada, Fste documento nan prde ser reproduzido parcialments. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Cadigo de Verificagdo: 0G0500003859801 5458480202 300000
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» FICHA TECNICA - CARNE MOIDA MOSCULO

VENDA: CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVING - MUTSCULO,

Produto elaborads com carne bovina, com qualidade organolética & microbiologica, contém no méxine 3% de dgoa e no nrizito 8% de gordura, O
produto & processads dentro dos padr@es que precobizam 2 legistacio RHSPOA, IN 12, RDC 239 E 359, Sendo registrado na Agéneia de Defesa
Arapecudtia do Estade do Ceard — ADAGRL com o ndimero do 51E 214/32. © controle de qualidade & mantido sobre supervisan do RT Daniel Queiroz
Barios, @iéi da permanéncia difria de wim Veterindrio da Secretdria de Agricultine & Abastecimento. O rigorose confrole oo recebimento.
armazensmento da matéria prima, higienizaggo de squipamentos, estrotura e uensics em todo fluxn de producio, sarmnts um alimento apti para
coisimoe comgualidade mfctabioldgivs, nutriefonad e fisico-qguimica.

Marea: BUBOY

fngrediente: Carne bovina sem osse - Masrulo, NAD CONTEM GLUTEN. N3G CONTEM LACTOSE,
Besa Ligrido: Policteno a vacuo pesando kg, Peso da embalagem 10g. Caiza de papelio com 10ks.
Validade: Conforme rotulo, CGD. DE BARRA: 899082 530003

REGISTRO NO SIE/ADRAGRI SOB G N2 214-32

TABELA NUTRICIGNAL
Quant., por percdo 100 ¢ ovwma xivara dechd
Guantidade/Parcie WAV

a Vaior Energétice 168Kcal = 7001] 84%

Carboidratos gg 0% -

Protefiins 2Bhg 36%

Gorduras Totats A% 138%

Gorduras Saturadas 39 7.7%

Gorduyas [rans Og 0%

Fribra alimentar Og 0%

Sétio &lmg 2,59

(3 Valores Didrios com base aim urma dieta de 2.000Ked on 8400K]

Seus valores Didrios podern ser maiores ou menores deperdendo de suas necessidadesenergéticas,

DESCONGELAMENTO: Separe 2 quaniidade dessiada, mianlenha na temperaiura de resfriamento por 24hs. Se preferir, desoongsle no misrosndas na poténciae
teinaps indicedo pelo fabricante do squipamento.

Este alimento se manusemdo moorretamente @ ou consurmido oru, pode causar dencs 3 satide. Para a sua sefuranes, siga as instrugles abaixo: Manterha
p~*gerado ou congelado. Descangele somente norefrigerador owno micre-ondas, Mantenha o produtn crw separade de outros alimentos. Lave com dguae sabio
«  perficies de trabalhe [incivinda as tibuas de corte}, utensflios ¢ mios depois de manusear o produte ¢ru. Consema somente apds cozido, frito ou assado
completamente,

CONSERVACAO DOMESTICA
Benlroprazodevalidade Consamtir e agé
Geladeira {4°Ca8°C) 12h
Congelador (4°Ca 8°C) 2meses
Freezer {-12°%C a8°C) Vide validade
Importante;
Urna yez descongeiadn, o produto nio deve ger recongelads.

> gon

Mantenhs em ambiente congelado até -18°C oy mais frio.
Os produins congelados slo transportados em veiculos frigorificados, em temperatara de -18 °C ou mads frio, mantendo todas as suas caracteristicas,
atendendo a legislacdo vigente garantinds a gualidade dos produtes.

A

» PRODUZING POR: DUBOI FRIGORIFICS INDUSTRIAL LTDA. UNIDADE DE BENEFIGAMENTO
CNP}: 01.930.897 /0001-80, Rua Alberto de Oliveira, n° 1109, )
Alvare Weyne, Fortaleza/CE. Industria Brasileir, : N PR
SAC: (85] 3391-9000 FCE & OV
E-MAL: dubsifortaleza@uol.combr '

._ & PRODUTOS CARNECS.

Fortaleza -CE, 25 de julhode 2022,
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Laudo N2: 8607.2022.B- V.0 AN
6%, Dades Contratacio: f & AN ; \
- P Sang =
Solicitante: e e —
Raziio Social DUBOE - FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA Ny T <\;f/‘“j
CHPJ/CPF: (1.930.887/0001-86 %@ —— 5
Cantars: CELIANE YERANCIO E-malh relisnevenancio@globo.com Fane: [8%) 3391-8000 ~
Propesta Comereial! 2732.2022.40
92, Dodos da Amostragein:
Dascricdo da Amostra CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVING - MUSCULD
Enderego Amostragem: RUA ALBERTO DE OLMERA, 1108, ALVARD WEYNE Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60330530
Resgonsavel pein Amostragem: Clente
Matriz o Origem Amostra: AlimentofProduto - Miments
. Data de Amostragem: 07/06/2022 13:20:00 Caracteriztica da Amosita: Simples
i - . RESPONSAVEL:CEHANE VENANCE MARCA:DUROL: DF:03/06/2022; DV:08/06/2023; LOTE:D3062022; PESORIKG;
Informacdes AdICIONAIS: ¢\hy 1. ADRECENTACAD:EMBALAGEM FROPRIA; LAUDO MICROBICLOGICO,
Data Recehimento: 0706/2022 16:45:00
Data Inicic Amostia: 07/06/2022 16:45:00  Data Condlusio Amostra; 17/06/2022 12:57:46
23, Rasultados:
Farametros Resultados IN M2 69/2019 Un Lk Metodolngia Inicio Engaio
AERDBIDS MESOFILOS 8.7 108 076 UrCig - MMAMA, 075082022
ESCHERICHIA COL %3 19 hiPig u CMMEF G7706/2022
ESTAFILOCOLO0S COAGUEASE POSITIVA <l fixlb ipn~4 LFChg - CMMEF 872612022
SALMONELLA SP faisbrca Auséncia em 25g - CMMEF B7/06/2022

Interpretagdes o Opinides: Produto de acorde com os padries legais vigentes,

Legizlagiia: Valores de referéncia estabelecidos conforme InstrucBo Normativa n® 80, de 22 de dezemnbrs de 2019 ANVISA

Raferénclals) Normativals): Compendium of Methods for the Microbiolegical Examination of Foeds 4 Ed Manusl de Métodos de Andlise Microhivibgica de
Alimantas |

Legenda

U{QC‘}:? - Unidade Formadora de Coldnia por Grama, ,NM?{Q - [Hdmere Maiks Provével por grama, am 250 - o 25 gramas.

FM informacdes Importantes: ; [

«1,0 ¥ 10 UF{/g ou ml equivale na metadolagia utifizeds "Amenc;a" de crescimento dta pararnatrg anshsade.

& informacko descrita na resultado <3 equivale na me*ndﬁingra utillzada "Ausénc a" de crascimento do pardmetrs anaksade.

0 presente resultado restringe-se & amosira analisada. Este documents nBo pode sar reproduzide parciaimente, Reprotuza-u em sua totatidade de paginas.
Codigo de Verificagior G005000005754013000280282200000
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Laudo N2: 8608.2022.B- V.0 = 29095

01. Pados Contratacio: ! W Bﬁ’«p:i w“‘;’“ - L
Solicitante: _ B . . !\‘ "'L{'». ﬂmm‘?

Razio Sacial; DUBO! - FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA e, o
CNBICRE: 01.930.387/0001-80 ORI

Cordsto: CELISNE VENANGO E-mail: celiznevenancio@globo.com Fone: (88) 3391-9608
Proposta Comercial: 2739.2022.v0

G2, Dades da Amestregem:

Descricho da Amestra: CARNE MO{DA CONGELADA DE BOVING - MUSCULG
Endereco Amostragem: RUA ALBERTO DE OUVEIRA 1108, ALYARD WEYNE Cidade: FORTALEZAJCE CEP: 650330531
Responsavel pela Amostragem: Cliente
=, Matriz e Srigem Amostra Alimento/Produto - Afimente
Data de Ampstragem: (7/06/2027 13:30:00 Caracteristica da Amostra; Simples

RESPONSAVEL:CELIANE \_{EN}XNCR MARCADUBGE DF:03/06/2022; DVIDR/0ER2023; LOTEIB06202; PEEDIIKG;
SIE:21432; APRESENTACAO:EMBALAGEM PROPRIA; LAUDO FISICC-QUIMICO.

Data Becehimentor 37/06/2022 16:45:00
Data Inicio Amoastra: 07/05/2022 156:45:00 Data Conclusao Amestra: 29/06/2022 14:42:50

Informactes Aditionnis:

83, Resultados:

Parémetros Resultados e Trak LG Metadoiagia Inicin Ensais
LIPIDIGS TOTAIS 487 0/100g - AL 07{056/2022
pH 5,15 UpH . JAL, Mgt QL2 074062022
PROTEINAY X2.00 gf100g - IS 1871:200%, Mt Kjzldah! 07 6f2022
UHIEDADE 3,96 o/100g - AL 70612022

Referénciaic} Mormativals): Instituto Adolfe Lutz, Métodos Fisico-quimicos para analise de afimentos , International Organizafion for Stardardization,
Legenda
/1804 - Bramas piy com gramas, U pH - Unitdads de pH,

1¥} 05 resuitades relatados pela emprese subcontratada: A3Q Laboratdrio Lida - ABNT NBR 1SOAEC 17025:2017 Acreditacio nv CRL 0293, ndo faz parte do escopn

de~Jaboratovin.

0 septe resultado restringesse a amostrs analisada. Este documento més pode ser reproduzide parcialmente. Baproduzaso am sua totalidads da pioinas,
Chdigo de Verificagha: 000500008578401330020020220G0000
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> FICHA TECNICA — ACEM EM iSCA

> DOMINACAG DE.YENDA: CARNE CONGELADA DE BOVING SEM 0SS0 - ACEM EM ISCA

Produio elaborado com carne bovina, com gqualidade organolética e microbioldgica, contém e mddine 3% de 4gua e no méxims 8% de gordura. O
groduto € processado dengro dos padries gue preconizam a legislagio RISPOA, IN 12, RDC 259 E 359, Sendo registrado na Agfncia de Defesa
Avopeetidria do Estado do Geard - ABAGR], cote o niimero do SIE 214/18.G controle de qualidade é mantido sobre supervisio do RT Danief Queiroz
Baitos, wifm da permanéneis didvis de nin Velerindrio da Secretdria de Agricultura e Abasteciments. © rigoinse contrale mo recehimendo,
armazensmenio da matéris prima, Kiglenizando de equipsmentos, estruta e nizisdios om fode fuge de produgin, garante wm aliments apko pars
consime eoii gualidade microblolbgics, nutricional @ ftro-qidmica,

7 DADOSDOPRODUTO: )
Sy ¥
Marca: DUBOIL ,{f ) ﬂ'z/‘/i O
Ingrediente: Cavne bovina sem asse - Acém em {scas. NAC CONTEM GLIFTEN. NAO CONTEM LACTOSE kv Péging _~‘o
Pese Liguido: Polistileno s vicuo pesando Thg Peso da embaiagem 192, Caiza de papelio com 18ieg, ‘E,L gﬁﬁ%ﬂwm &
Vailidade: Conforme rotulo. COD. DE BARRA: 898082 530003 \&(Jl}é Mnﬂ ‘ o
REGISTRO NO SIE/ADRAGRI SOB O N° 214- 18 N v

TARELA NUTRICIGNAL
Quant. por porcio 100 ¢ ou it fatia peguena
Guantidade/Porcio VD)

N Valor Energético 148 Keal = 619K %

Carboidratos 0g D%

Proteinas 245g 287%

Gorduras Totais 82z 11334

Corduras Saturadas 45¢g 173%

Gordaras Trans HE 2%

Fribes alfmentar 0g 0%

Stdio 4G my 2%

1 Yalores Difrios corn base e uma dista de 2.0008Kcal on B400%)

Seus valores Didrios peders ser majores ou menores dependendo de suas necessidadesenergiticas.

DESCONGELAMENTL: Separe aquantidade deseiada, mantenha natemperanea de resfriamentc por 12hs. Se preferir, descongele no microondas poténcire
tempe indicads pealo fabricants do equipamento,

Este alimento se manuseado incorretaments  ou constmido oru, pode causar domos & sads, Para a sua segurangs, siga as instrugles abaixo: Mantenha
rpficerado ou congelado. Descongele somentz noTefrigerador ou no micro-ondas, Mantenha o produto o separado de outros alimentos. Lave com agus e sahiic
a  eriicies de trabalho {incluindo as tibauas de corie), utensflios e mios depois de mianusear ¢ produto arw. Consuiny somente apss cozido, frito on assado
complelamente.

CONSERVACAD DOMISTICA
Bentre praze de validade Constmir ematé
Geladeira {4°Ca 8} 1Zh
Congelador {(4°C 2 8°C) 2 meses
Freezer (-12°Ca 8°C) Videvafidade
Impartanie:
Uma vez descongelado, o produes pio deve ser recongeladp,

Mantenha em a biente ceelado aké -18°C ou mais frio,
0s produios congelados sio wansportados em veiculos frigorificados, em temperatura de -18 °C ou mais Frio, mantendo todas as suas caraclerfsticas,
atendendo a legislacdo vigente gerantindo a quatidade dos produtos.

7 ERODUZIDG POR; DUBCE FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA, UNIDADE DE BENEFICIAMENTO IE CARNES E PRODUTOS CARNEQS,
CNP}: 01.930.887/0001-80, Rua Alberts de Gliveira, n° 1109,

Alvare Weyne, FortaezafCE, fodusiria Brasflelra
SAL: {65) 3391-3000
E-MALL: duboifortaleza@uotcombr

Fortaleza —CE, 25 de jutho de 2022,
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Laudo N°: 8609.2022.B- V.0 LTS PE LIS
&1. Bados Contratacso: {_,vj%‘:" ~ AN ""f% \
Solicitante: { o t%.m.!..,,.lm_
Razdo Seciall DUBGCH - FRIGORIFICO INOUSTRIAL LTDA \ a et i}
CRPJ/CPF: 01,930,887/0D01-80 & fw? A

Contabo: CELANE VENANCIO E-mail: celiznevenancio@aglicho.com Fone: (85 3391-9600
Froposia Comercial: 2735.2022./0

§2. Dados da Amestragem:

Descrigdo da Amostra: CARNE CONGELADA BOVEND SEM 0550 - ACEM M ISCAS
Endereco Amostragem: RUA ALBERTD DE QLIVEIRA, 1109, ALVARD WEYNE Cidade: FORTALEZA/CE CEF; 60330530
Respensdvel pela Amostragam Cliente
Mutriz e Origem Amostra: Alimento/Produto - Alimento
Datz de &Ameostragem: 07/06/2022 13:30:00 Caracteriztice da Amostra: Simples

RESPONSAVEL:CELIANE VENANCE: MARCA:DUBOI; DF:03/06/2022; DV:03/06/2023; LOTE:03062022; PESD:1KG; SIE214
18; APRESENTACAD:EMBALAGEM PROPRIA; LAUDD MICROBIOCLGGICO,

Bata Recebimento: (7/06/2022 16:45:00
Data Inicio Amostra: 07/06f2022 16:45:00 Data Conclus@n Amostra: 17/06/2022 12:57:46

'\? Y vm‘@ﬁ‘ /

P
Informagdes Adiclonais:

93. Resultadoes:

Farametros Resultadns PN N® 5072009 in L0, ¥Metodologia Inicio Ensaio
AFROBIDS MESOFILOS 882107 106 UFCig - MRMAMA 07/06/20122
ESCHERICHIA COL . <3 1% NMP/g - CMMEF 07/06/2022
SALMONELLA SP Ausbaris Ausdneia em 2% - CMMEE D7106/2022

interpretaches e Opinites: Produte de scordo com o5 padrdes legals vigentes,

Legisiagdo: Valores de referéncia gstabelecidos conforme Instrucio Nermative n® 50, de 23 de dozembro de 2010 ANVISA

Referéncials) Normativa{s): Compandium of Mathods for the Microblalegical Evamination of Foods 4 Ed Manual do Métodos de Andlise iicrobictégica de
Alimentng ,

Legenda

UFC/g - Unidade Formadora de Coldnia por Grama, NMP - Ndmero Mais Provive! por grama, em 25g - am 25 gramas,

!_( N‘rcfmrrmu;n“ms Impartentes: l

A& informacio descrita no resiliado <3 equivaie ns metodologia ufilizads "Auséncia® de crasciments do parSmatro analisade.
O presente restftads restringa-se 2 ampstra anafisads. Exte documento nic pode ser repraduzido parcialmente, Reproduzz-e em sua totalidade de piginas.
 Cddigo de Verificacio: DR05000005754013900300202260000
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Laudo N2: $610.2022.8- V.0 >
o rg TN
OL Dudos Conratoghe: — _ e e L AR T
Solicizante: [ :
; A
Razio Soctal DUBOI - FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA \a ﬂ .
CNPI/CPF: 01.930.887/0001-80 o 2L O
Lontuto: CELIANE VENANCIO E-mail: celisnevenancio@gicbe.com Fone: (85) 3361-9000 ' 4”?@ v Mff;ﬁi’;f

Proposta Comerciak: 2730262290

02. Dades da Amostragem:

Daserigdo doa Amostra: CARNE CONGELADA BOVING SEM DSS0 - ACEM EM {SCAS
Endereco Amogtragem: RUA ALBERTO BE OLIVEIRA, 1109, ALVARG WEYNE Cidade: FORTALEZA/CE CEF: 60330530
Responsdvel pefa Amostragem: Cliente
Matvlz o Qrigem Amostra: Alimento/Produte - Alimenty
Data die Amostragem: 37/06/2022 12:30:00 Caractenistica da Amostra: Simples

e RESPONSAVEL-CELIANE VENANCI, MARCADUROS DF:03/06/2027; DV-03/06/2023, LOTE:D3062022: PESGI1KG: SIE214
Informagbes Adicionais: 4o onrENTACAD:EMBALAGEM PROPRIA LAUDO FISICO-OUMICO.

2o Recelimento: (7/06/2022 18:45:00
Data inicio Amestra: 070672022 15:48:00 Data Conclusie Ameastrat 29/46/2027 14:42:50

03, Resultadps:

Parbmetras " Resultados UnTrah L. Metedologia " Inicin Ensaio
LIPIDIOS TOTALS 4,32 4/i00g - falL 0062022
oH 583 trpH . AL, MeL. 012 THOG2022
PROTEINA* V7 LN o/100g - I15G 1871:20609, MéL, Kisldaht 0713612022
UMGADE 72.1% gf10fg - WAL G67/06{2022
Waferénciaiz) Normativais)h: institute Adollo Lutz. Métodos Fisica-atimicos para snalise de alimertos , intarnational Organization for Standardization,

Legenda
41005 ~ Gramas pof cetn gramas, U pH - Unidade de pH.

{*) Os resultados refatades pela empress subcontratode: A3Q Laboratdnn Ltds - ABNT NBR ISOAEC 17025:2017 Acreditacio n® CRL 0288, nde faz parte ¢n astopo

dert~fabnratisio.

G, entgresuliado restringesse a amostra analisada. Fste docutiento hio pode ser regroduzido parcislimente. Reproduza-o em sua fotelidade de paginas,
Cédige de Verificacio: 000500009575401 3960310207 200000
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» FICHA TECNICA - LOMBO SUINO EM CUBOS

: CARNE CONGELADA DE SUINO SEM D556 - LOMRO (EM CUBOS)

} DOMINAS E YENDA

Marcm GUANIBA

Ingredienie: Lomba sulne em cobo, NAG CONTERM GLUTEN, NAO CONTEM LACTOSE,

Pega Lignide: Polietleno a vicuo pesandeo 1Kg, Cainas de papeido coms 10und x 1 Ka. Peso da eibalagem: 12z
Vatidade: Conforme rotalo. COD. DE RARRA: 7 895642 657411

REGISTRO NO SIE/ADRAGRI SOB O N2 2037148

TABELA NUTRICIONAL
Quant, por porcas 100G
__ _ Qanidade/Porciy I
Valor Brergétice 1328 keal 7%
Carhoidratos tg 4%
Proteinas 20g 27%
Gorduras Totais i3g 23.8%
Gorduras Satradas g 4%,
T — .- A — o
N

Pyihra alisentar 0g 3%
Sodio 105 A%
{*) Velores Difnies de referdnda combese em uma diet de 2.800¥cal ou 8400k],
seus valores Difiios podein ser msiores on reenores dependendo de suas necessidadesensraéticas.

Maum::ha congeia&z.) 3- 18“C ou mais frio,
Os produtos congelados sho Wransportagdos em velculos frigorificados, evn temperatura. de -18 °C oa mzds frie, mantends thdas as suas caracteristicas,
atendendo a legistaglo vigente garanindoe a gqualidade dos proditos.

> PRODUZIDG POR: GUAIUBA AGROPECUARIAS/A,

GUATURA AGROPECUARIA S/A

Rua Siwval Leitho, 8/N, Zoua Rural, Guaiube-CE, CEP: 41 .898-060,
CNPL: 07.574.718/0001-30, 1 E: 06.873.302-0 ¥RAC (R5)2253-7571.
SIE/ADAGRI - Produto registrado sob n° 2037148

Ing=<iria Brasileira,

Fortaleza ~(E, 27 de iwthe de 2022,

Ky
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Laudo N¢: 6220.2023.B- V.0 (S NAAL %
01. Dados Contratacia: { M ;’:‘:‘:"1‘" :‘
Soficitante: \l ?:
Razio Soclal GUAIIBA AGROPECUARIA S/A W&é
Proposta Comercial: 2220.2023.V0 {’} vl %@"5 '

CHPYCPF: 07.574.718/0001-30
Endereca: R SINVAL LEITAG S/ Bairro: ZONA RURAL Cidade: GUAIIBA/CE CER: 61890000
Contato: CARLOS EUGEMIO BOTELHO MONTEIRG E-mail: gurivba@guaivhaagro.combr Fane: +55 {85} 32537-6714
2. ades da Amoestragem: ' o - S '
Descricdo da Amostra: CARNE CONGELADA DE SUING 3EM 0S50 - LOMBO CUBOS
Endereco Amostragem: R SINVAL LEFAO,5/MN ZONA RURAL Cidade: GUAIUBACE CEP: 61354000
Responsavel pela Amostragem: Cliente
. Matriz 2 Origers Amestra: Alimento/Produto - Alimenio

ah Data de Amostragem: 07/06/2023 (62:00:00 Caracteristica da Amostra: Simples
Informacdes Adicionais: RE?;%NSAVE’E: : C{taj_{)s ; FARCA - GUAMUBA ; DF: 0R.06.23 ; DV 1 29.31.23 ; PERO ; IKG ; LOTE 1 03062023 ; 5lE: 203
i SENTACAD - EMBALAGEM PROPRIA
Data Recabimento: 07/06/2023 14:00:00
Data Inicio Amostra: 07/06/2023 10:00:00 Data Conclusdo Amaostra: 03/06/2023 12:15:40
23, Resuttados:
Pardmetiros Resultados IN N2 16172022 Un L4 Matodeiegia Inicio Ensaio
AEROBIDS MESOFILOS 3.2 x 1% e UFC/e - MMAMA UHO6/2023
ESCHERKCHIA COLL 3 ip? MMPig - CMMEF 6770612023
SALMONELLA 5P Ausénci Ausénciz em2%g - CMMEF 07/06/2023

Intarpretasdas e Opinides Produlc de acordn com os padries iegals vigentes.

Legisiagia; Valores e referéngin estabelecidos conforme INSTRUCAO NORMATIVA - IN N© 161, DE 12 DE JULHO DE 2022 - ANVISA

Referdnsini{s] Normativai{z) Compendiim of Mothods for the Microbiological Examination of Feeds 4 Ed, Manual de Métodas de andiise Micreblofdgica de
Alimantos ,

Legenda

UFC/g - Unidade Formadora de Coldnis por Grama, NMP/ - Mimiere Mals Provavel por gramia, em 25g - em 25 gramas LQ. - Limite de Quantificacie, WMP -
W SMaxirne Permitido, ILA. - Nao Apticavel

lﬂé. informacies imporiantas:

=1,0 x 10 UFCia ou miL equivale na metadolagia uillizads "Auséncia” de crescimento do pardmetra analizado.

A informacao descrite no resultado <3 equivele ne metodologia ulilizada "Auséncia” de crescimanic do paramelve izags.

Flane e procedimerts de amostragem corforme: #0813 - Métode e Plano de amositagem )

O presente rasultade restringe-se a amostra analisada, Ecte documents nde pode ser reproduzide porcialmestle. Repraduza-o em sua totalidade de paginas.
Codigo de Verificagia: {30{}50{]0852852015399950 ﬁﬁsaﬁa
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Laudo N2: §7490,2023.B- V.0

81. Dados Contratacior

Enkicitante:

Razin Socialr GUAILBA AGROBECUARIA S/A
Proposta Comercialt 2446,2023V0
CNPJCPEF: 07.574.718/3001-30
BEnderego: R SINVAL LETTAQ.5/N ZONA RURAL - GUAIUBA/CE CEPR: 51830080
Contato: CARLOS EUGEMO BOTELHO MONTEIRO E-mml. guasuba@guamhaagm.mm.br Fone: +35 (85) 32537 6?14

2. Dades da &mostragem. '

Dascrigéio da Amostra: CARNE CONGELADA DE SUIND 3EM 0553 - LOMEO CUB0S
Endereso Amostragen: R SINVAL LEITAD S/ ZONA RURAL Cidade: GUMUBA/CE CEP: 61820000
Respansivel pels Amoestragem: Cliente
Matriz @ Grigam Amostra: Aimento/Produte - Alimento
Datas de Amostragem: 22/06/2023 15:00:00 Caracteristica da Amostra: Simples

RESPONSAVEL : CARLOS EUGENIG ; MARCA : GUAIUBA, DF ; 03.06.2023 ; DV : 26112023 PESO : IKG ; LOTE :
03062023 ; SIE : 203 ; APRESENTACAD | EMBALAGEM PROPRIA; LALDO FESICO-QUIMICO

Dats Recebimentor 22106720623 17:00:00
Data inicio Amestra: 22/08/24623 17:00:00 Data Conciusdo Amastral 28/06/2023 10:26:55

Informegées Adicisnais:

%3, Basultados:

Parametros fezultados Un Trab L. Metedolagia inicio Enspio
LIPIDI0S TOTAIS 840 C g/lo9y - AL 22/06/2023
PROTER 22+ . 23,28 g/100g - 150 1871:2009, Met, Kjeldaht 22{06/2023
UMIDADE £8,40 : % - it 22/08/2023
Referénciai{s] Normativals): Institiuto Adolfo Lutz, Métodos Fisico-quimicas pava andlise de alimentos . International Organization far Stendardization,

Legenda
gf100g - Gramas per cam gramas, % - Porcerdagern LG, - Limite de Quertificagio, YMP - Valor Mauime Parmitido, N.A. - M3c Aplicéwel

Plang & procedimento de amosiragem conforme: £Q §13 - Método ¢ Mano de amostragem
O presente resultade restringe-se a 3mosire analisada, Este docurments ndo pode ser raproduzids parcialmante. Repreduze-o em suz totalidade de paginas.
o Cidigo de Verificacdo: 000500005205201 54616 70202300000
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> FICHA TECNICA - FiLE DE PEITO EM CUBOS ,fg 24 Qé ;
> BOMINACAO DE VENDA: CARNE CONGELADA DE FRANGG ~ FILE DE PEITO EM CHROS |7 “raoe AL
S ——— o, S
0 A %7 e 4
Marca: CAMARA m?.“ v Lf},

ingrediente: Came Congelada de Frange - Peito, ALERGICOS: PODE CONTER SGIA. NAG CONTEN GLIFTEN. NAC CONTEM LACTOSE,
Peso Liguido: Polietilens a vicuoe peasnds 1Kg. Peso da embalagens: 1 2g

Validade: Conforme retulo, COD. DE BARRA: 7 899450 000737

REGISTRG NO SIB/ADAGRI SOBN°627/24

TABELA NUTRICIGNAL
Porges por embalagen: 25
Posgha: 40 24 prato raso])

Guantidade Porcio 100g 408 A
Walor Enargético (Keal) 129 52 3
Carboldraio {g) a 0 (t
Agtcarss totals (g) [ g L
Aricares Adicionados {g) ] 0 &
Proteinas {g) it 8 i1

P -
Gorduras Totals {g) 5 P 5
Gorduras Saturadas (g 2 1 5
Gorduras trans {g) 0 0
Fibra Alimentar {1} 8 & Yy
S&8io (ing) 63 25 i
“Percentual de valores difaios fornecidos peta porcio,

» INSERUCOES DE USC, PREPARO E CONSUMO:

Este alimento, se manizseado incorretamente e ou consumido ora pode catisar danos A satde,

Para suq seguranga, 5iga as linstrughes abaixo:

Manienha congelado.

Descongele somente no refrigerador.

Mamzenha o produto oru separado dos otmos alimentos.

Nin lave o produto o ambes do manussio.

Lave com aguz ¢ sabiio as superficies de trabalho {induindo as tdbuas de corte), wiensilios & rgos depoiz de manisearo prodote oo,

Consua sumente apos completamente cozido, fito eu assado completaments, Urna vez dsscongelado, Tecornenda-se nfio recongelar o produte, Profbide o

fracionamments.

AVIS0 DO PREPARD: Descongelar eny gelaadeira durante 6 horas em emhalagem fechata. Teraperar & eonzintiar cordorme receita de sua preferéncia
7o

Mantenha congelade 3 no méxinw - 18%C ou mais frio.
Os produtos congelados 8o transportadns em veloulos frigorificados, en temperatns de - 1R°C ou muis frio, mantendo todas 25 snss cargcteristicas,
atendsnds 3 legisiagdo vigente garantinde a guatidads dosprodusos,

BALADO POR: LFS COMERCIO E IMPORTACAC DE ALIMENTOS LTDA
CIAMENTO DE CARNE E PROPUTOS CARNEOS

CNPJ 15.095.823/0008-03, End.: Rodovia BR 116, lan 23, Bloco 07 Area 2,

Bairro; Camar, CEP: 61700-008, Aquiraz/CE, Brasil. Inddstvia Brasileira,

DISTRIBUIDG POR: LFS COMERCIO E IMPORTACAC DE ALIMENTOS LTDA

ENP} 15.095.633/0001-29, find.: Rodovia BR 116, lon 23, Bloco 01 Area 2,

Bairro: Camard, CEP: 61700-000, Aquiraz/CE, Brasil. Inddstria Brasfleira, ‘

Pale conosco: {85) 4012-2970 '

Fortaiera~CE, 13 ie derembro da 2622,

Ana s Olivedra
saitricionista
CAETE 7006
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Laudo N9: 11806.2023.8- V.0

1. Dados Contratacio:

Splicitante:

Fazdo Sacial VIRGINIA SiLYA DE AQUINO
Propesta Comercial: 4346.2023.V0
CHPJICPE: 007.575.053-684
Euduraco: Avenida Contorno Leste Bloco 27 Ap 22A Metropole - Caucais/CE CBP: 61658032
Contato: VIRGINIA SILVA DF AQUIND E-mail: virginialucasdavi@ogmail.oom Fanes: -+55 (85} 98735-2287
82. Dades da Amostragem: )

Descricio da Amostra: CARNE DE FRANGO CONGELADA - PEITQ EM CUBOS
Endareco Amostragen: Avenida Contormo beste, Bloco 27 Ap 22A Metropale Cidude: Coucaia/CE CEP: 61658032
Resnonsdvel pefa Amostragem: Ciiente
. Matriz 2 Ovigemn Amostrar Alimento/Produts - Alimento
Data de Amostragem; 208711/2023 13:60:00 Cargcierizhice ta Amostra: Simples

Informacios Adicionais: RESPOMSAVEL : VIRGINEA SILVA | MARCA CAMARA; DF : 16,1123 ; DV 15.11.24 ; FESO ; 1KG ; LOTE : 162123 ; 5iF :
* " §27-34 ; APRESENTACAO : EMBALAGEM PROPRIA ; LAUDO : MICROBIOLOGICO

Batz Recehimenio: 201172623 14:05:00
Data inicio Amostra: 20/11/2023 14:05:00 bata Conclisae Amostra: 23/11/2023 11:58:42

03, Resultados;

Pardmetros Resultados fin Trab L0, Metndnlogia Inicio Ensaio
ESCHERICHIA COLL 3 NMP/g - CHMMEF 2071172023
Referéncinis} Normativals): Compendium of Methods for the Microbiologicel Examinaiton of Foods 4 Ed,

Logenda

N4/ « Ndmere Mais Provdvel por grama L. - Umite de Quantificagio, VMP - Vator Maximo Permitido, BLA. - o Aplicdvel

s a4, informizches Imipsriantes: i

A inforracae descrita no resultado <3 equivaste na metodologia utilizada *Auséncia” de crescimento do pardmetro analisade.

Plang ¢ procedimente de amosiragem conforme: PO 013 - Método e Plano de amostragem

0 presente resuliade resiringe-se a amostra analisada. Fote decoments ndo pode ser repreduzide parciatmente. Repraduza-o em sua totalidada de paginas.
- Codige de Verificacdo: 000566015558501 6086610202306000
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LAR SAUDE - BERVICOS DE AMALISES £ COMERCIO LTRA
NP 52.006.435/0001-47

Rua Antbnio Pompsy, 115 Fortaless — CE CEP. 50.040-005
Certrodioss Bonificio +55 55 B8EL5-TRAR / +55 85 9R155-8850

Laudo N2: 11507.2023.B-V.0

81. bados Contratacial

Solicitante:

Razae Social: VIRGIMIA SILVA DE AQUINDO
Propoesta Comercinl: 4346.2023.V0
CHPJICPF: 007.575.053-84
Endareci; Aveniga Contorna Leste Bloco 27 Ap 224 Metropole - Caucaia/CE CBF: 81658032
Contator VIRGIIA SILVA DE AQUINO Ewmiaik: virginiafucasdavi@gmail.com Fone: +55 (85) 587352287

#2. badas da Ameostragem:

Descricio da Ambpstra: CARNE DE FRANGO CONGELADA - PEITC B8 CURBOS
Enderecs Amestragem: Avenida Contorno Leste, Blece 27 Ap 224 Metropole Cidade: Caucaia/CE CEP: 61658032
Responsavel nela Amostragem: Cliente
Matrlz ¢ Origem Amostra: Allmento/fredulo - Alimento
N Pata de Amostragem: Z0/11/2023 13:00:00 Caracteristica do Amostrs? Simples

)  RESPOMSAVEL : VIRGINIA SILVA ; MARCA : CAMARA; DF 1 16,11.23; DV : 15,1124 ; PESO : 1K ; LOTE : 161123 ; SFF ;
Informagges Adicionaiss ;.50 "AbpEENTACAC | EMBALAGEM FROPRIA | LAUDG : FISICO-QUINMICO

Bate Recebimento: 20/11/2023 14:05:00
Data fnicio Amoestrar 21172023 14:05:00 Dats Conclusfo Amostra: 2171172023 15:44:11

3. Resulfados:

Parimetras Resultados Un Trah L8, Metodologia Inicio Ensale
b 8,17 LpH - AL, Mér 1Y 20/1172023
Retferéncin{s} Normativa{s): Instituto Adeifo Lirtz, Métodos Flsico-gulimicos pars andlise de alimentos ,
Legenda

U pH - Uriidade fde gH L. - Limite de Quantificagdo, YME - valor M&xime Permitidn, M.A. - Big aplicdvel

#lang £ procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Métedo e Plang de amestragem
0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento nédo pade ser reproduzido parcialmente. Reproduzs-o em sus tolalidade de paginas,
Chdige de Vertficag8o: D00500015558901G0B6620202300000
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Masca: FRIATO . y
Emgredierntes Cortes Congelade de Frangs - Peito de Frange. NAG CONTEM cLUTEN.NAC CONTEM LACTOSE. I3 wais
Pesu Liguide: Polietiieno a viuo pesando 1Ky, Peso da embalageny: 6,2g Fardo em caixa de papelfo contendo 18ks

Validade: Conforme rotuln, €00, DE BARRA: 7B9673% 300875

REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTHRA SIF/DIPOA SOB N° 0050,/3921

> FICHA TECMICA - PEITO DE FRANGO

: CORTES CONGELADO BE FRANGO - PEITO

TABELA NUTRICIONAL
Quant por porgio 108 g {1 peca/pedaco),
Caantidade/Paredo %Y (%]
Valor Energético 127 Keal = 508%j S84
Carboidrato g 4%
Protainas i6g 32t
Sorduras Totais &g 8%
Gorduras Saturadas 1g 69
Gorduras trans g w
iColesterol 42 mg 1404
Fibra Alimentar Gg 8%
Cslcio 7mg 5.8%
Ferro 854 mg 48%
Z5dio S50mg 2%
{*)% Valores Didrics de referéndia corn base ern: uina dieta de 2000Kcal ou 840014, Seus valores difiios podem ser
haiores ou menorasdependendo de suas necessidades energéticas.
[*¥1 VD n¥o estabeledido

£ produzido SEM USO DE HORMOMIOS, conforme a legistagio. Peito de frango & um corte que perinite gramde variedade no preparg, bastando descongelar e
sepaperar comoe preferin. Muito utilizada na gretha on noe fornn, assada o frita
Para 2 sta Segurancs siga sernpra as instragBas: Manweda resfriade o songelads, Destorpele somente o refigerador ew no micre-ondas. Mavienha o produm
cra separado dos outres alimentos. Nio lave o prodaid cru mvies do mannseio. Lave com Sgua & sabio as superiies ds nabalho {inchaindo 2% thbuas de corte),
utensitios e mdios depois de manusear o produie cru, Consuma somente apbs conplemmente cozido, it ou assado. Uma vez descongelado, recomenda-ss nie

recongelar o prodato.
AN d
Emb Geladelra {+4°Ca+8°C) S dias
Fechada Congelador {-10°C a-8°C) 6 meses
Freazer (-12°Coumais fric) Yide validade

» (ONSERVACAQE TRANSPORTE:

Mantenha congelado 3 - 12°C ou mais fio.
Us predutos congelados sho transpertades em velculos frigorificados, e teraperatura de -12°C ou mais frio, mantendo todas as suas caracteristicas,

atendendo a legistagio vigente garantinddo 2 gualidade dos prodatos.

IMPORTANTE: Uma ver descongelade nunica
recongsiar.

» PHODUEIDO POR: NUTRIZA - AGROINDUSTRIAL DE ALIMENTOS 5.4, ABATEDOURO FRICORIFILEN
Red. GO-3390, km U1, CEP 73200-500, Pires do Rio/GO, CNP] 37.020.260/0001-39,
INSC EST. 10.239.876-3. SAC {64} 3461-3900, www.friato.combr.

Industria brasileira.

Fortaleza=-CE, 27 de julhe de 2022,
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ST BE LS,
Laudo N2: 15855.2022.B- V.0 o7 e

€1. bades Contratacée:
Solicitants;

Razio Soclal: VIRGINIA SILVA DE AGUINO \}
CHEJCPF: (07.575,053-84 w i
Frderecs: Avenids Contorno Leste Bloco 27 Ap 224 Metropole - Caucaia/CE CEP: 61658032 el
Contato: VIRGINIA SILVA BE AGUING BE-mail: virginiziucasdavi@gmail.com Fone: (85} 88735-2287
Propasta Comercial; 4917.2022.¥0

02, Dados ds Amesivagem:

Descricdo da Amaostra: CORTES CONGELADOS DE FRANGO - PEITO
Enderecs Amostrogesn: Avenids Contorno Leste, Bloco 27 Ap 22A Metropole Cidade: Caucais/CE CEP; 61658032
Responsavel pela Amastragem: Cliente
Matbriz & Origem Amostra: Alinenio/Prodiuto - Alimente
Data de Amostragem: 17/10/2022 10:00.00 Caracierigtica da Amostra: Simples

RESPONSAVEL: VIRGINIA, MARCA: FRIATC: DF: 05.85.22; DV: 05.08.23; LOTE: 01 SiF; 0050/382%; APRESENTACACH
ENMBALAGEM PROPRIA; LAUDC MICROBIOLOGICC

Datz Recebimento: 17/10/2022 13:00:00
Data Infclo Amestrar 17/10/2022 12:06:00 Data Conclusie Amostra: 07/11/2022 11.30:36

informagdes Aditionais:

83. Resuliades:

Pardmetres Resuitados Un Trab .0 Metadologia Inicio Encaio
COLIFORMES A 45°C <3 MMP/ - CHIMEF 171872022
Referéncia{s} Normativals): Compendivm of Methods for the Microbiologicel Examination of Faots 4 Fd,

Legenda
NMPfg - Ndmero Mals Provavel por grama.

{04. informagdes Importantes:

A informagio descrita no resultado <3 eguivale na metpdologia Wiilizada "Auséncia® de crescimento do parametro analisade.

Plano & procediments de atmostragem comnigrme: PO 013 - Método ¢ Plano de amostragem

@ oresents resiltado restringe-se a amastra analizada. Este documents née pode ser reproduzido parcialments. Reproduza-o em sug totalidade de paginas.
Codiae de Verificaghs: J0050001555890144512203522006000
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Laudo N2: 15856.2022.8- V.0 / 3 Q404 A
01. Dados Contratacio: ' n'gm:’ﬂ:'m ::s
Solicitante: VA e
Razio Socialt VIRGINIA SEVA DE AQUING N9, WS O
TNPJ/CPE: (07.575.053-84 \{f&mwé

Endereco: Avenida Contorne Leste Bloco 27 4p 224 Metropole - Cauceia/CE CEP: 1658032
Comtate: VIRGIMA SILVA DE AGUING E-math virgintalucasdavi@gmail.com Fores {85} 98735-2287
Proposta Comerciak 401720220

52, Dadas da Amostragenu -

Descricaa da Amostra; CORTES CONGELADDS DE FRANGO - PETTO
Endereco Amestragam: Avenida Contorno Leste, Bloco 27 Ap 224 Metropols Cidade: CaucaiafiCE TP 61658032
Respansavel pels Amostragem: Ciiente
Matriz e Origens Amostra: Alimento/Produto - Alimants
Data de Amostragem: 17710/2022 10:06:00 Caractevictica da Amostra;s Simples

RESPONSAVEL: VIRGHNA, MARCA: FRIATC; DF: 05.98.22; DV: 05.88.23; LOTE: Di; SIF: G0S0/3921; APRESENTACAC:
EMBALAGER PROPRIA; LAUDO FISICO-QUIMICO

Bata Recebimearto: 17/10/2022 13:00:00
Data Inicio Amaostra: 17/10/2622 13:00:60 Data Conclusdo Amoztra: 31/10/2022 10:40:1%

Informacdes Adicionais:

63, Resultados:

Parimetros Resuitadas Un Trah LG Metodologia Inicio Ensaio
pH 857 U pH - TAL, Mét. D122V 17730/2022
Referdnciais) Normativals): instituto Adolfo Lulz. Métodes Fisico-nulmices para andlise de alimentos ,
Legenda

i pH - Unidade de pH.

Planw ¢ procedimento de amostragem conforme: PO 013 - Método e Plane de amosiragem
¢ prasents resuitado restringe-se a amostra anafisada. Este documents ndo pode ser repraduzide parcialimente. Reproduza-o em sua totalidade de phginas.
Codige de Verificacho: 0005000155583014451 230202200000
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> FICHA TECNICA — FRANGO CONGELADC (SEM MIUDOS) f\\
o » 2 Loy

> DOMINACAG DE VENDA: FRANGO CONGELADO (SEM MIGDOS)

f
£ PRODUZIDO SEM USO DE HORMONIOS, CONFORME ESTABELECE A LEGISLAGAQ BRASILEIRA. [~ "‘“;%; sina ;3
A s
R s =
P DANOSDOPRODATG: & @ S
\ \‘%"af €, ;;,/
V30 ) =
Marca: THUCA _ \\S{‘_‘Eﬁiﬁ

fagrediente: Frango sem mitdos, NAC CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER SOJA. NAO CONTEM LACTOSE,
Peso Ligquidos aié 2Ky, Caixas de papelio com 12kg, Peso da embalagem: 4g

Vatidade: Gonforme rotulo. COD. DE RARRA: 7 898930 905034

REGISTRO NO SIE/ADRAGR! SOBE 0 N° 600-20

TABELA NUTRICIONAL
Quant, por porgio 100g {1 porgio)
Ouartidade/Porgdo %V ()

Valor Energético 165 Keal = 692 I 8%

Carboidratos 22g 1%

Proteinas i2g 16%

Gorduras Totais 2z 22%
o Gorduras Saturadas 35g 16%

Gorduras Trans bg )

Frifora alimentar gg 8%

Sodio 7amg 35%

{*} Valores Dideios de referéncia com base e uima dieta de 2 030Kcal an 34601].

Seus valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.

{**] VD ndo estabeledido.

Este alimento se manubeadu mcorremmenﬁe ¢ ou corswmido aru pode causar danos § satide.

Para a st seguranga siga as instrucies abalxo:

Mantenha Congetade. Descongele somenie no refiigerador ot ho micro-ondas, Mantenha o produto oru separado dos owtros alivnentos. N30 lave o produto o
antesdo manuseio. Lave com Apua e sabo as superficies de trabalho (incluindo as tibuas de corte), utensiios e mBos depots de manuses? o produto anu. Consuma
soments apods completxmente cozido, frito ou assade, Umavez descongelado, recomenda-se niie recongelar o preduie,

CONSERYAGAC DOMESTICA
Dentro do prszo de valldads consumiy até
Embalagem fechada
Presser {-12°Ca-18°C) Vide validade
Congetador {-10°Ca-8°C) & meses

P Geladeira (+4°Ca+8°C) 2 dias
Uma wez desconpelado, este produfo ndo deve ser
_congelado novamente,

Manl:enha o pmc:uw mnge}ado A- 12“(1 a-1B8°C,
0s produtos congelados s3o fransportados em vejculos frigorificadoes, em temperatira de -12 °C ou mais frio, mantendo todas as suas caracterfsllcas,
atendendo a legislacio vigente garantinde a qualidade dos produtos.

>’ PRODUZIDG POR: ABATEDOURO FRIGORIFICO THUCA ALIMENTOS LTRA,
CHP]: 09.524.502 /0006-09. Rodovia CE-040, Km 41, /N, Talasea, Cascavel-Ceard, Brasil CEP: 62 850-8500. Inddsizia Bratiieira
Facebool/instagramfyoniube/tGiucaaditgentos.com, Tel.: 85 32299777,

Fortatera-CE, 05 de jaiho de 2023,
MORAIE CORRZIA
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Laudo M2: 218,2023.8- V.0

oi. Dados Contratacfo:

Sefivitante:

Razio Social VIRGIA SHVA DE AGUING
CRPYCPF: 007.575.053-84
Endereco: Averida Contorng Leste Bloco 27 Ap 22A Metrogole - Caucata/CE CE: 61558032
Confato: VIRGIA SILVA DE AQUINO E-maik: virginialocesdaviggmail.com Fonet (853 98735.2287
Proposta Comercial: 63.2023.v0

2. barjos da Amostragem:

Deserigtie fa Amostra: FRANGO CONGELADO SEM MIUDOS (TYUCA)
Enderaco Amostragem: Avenida Contorno Leste, Bloco 27 Ap 224 Metropole Cidade: Caucaia/Ct CEP: 1658032
Responaavel pela Ameostragem: Clente
Matiiz e Origem Amostra: Alimento/Produto - Alimento
N Data de Amostragem: 05/01/2023 67:00:00 Caracteristica da Amostra: Simples

. ... RESPONSAVEL:VIRGINIA SILVA DE AGUING; MARCA: TIUCA; DF: 24.08.22; DV: 23.09.23; LOTE: 22/267/01; PESG: 2.950;
Infarmagbes Adiclonaist o0 ohom . APRrCENTACAD: EMBALAGEM PROPRIA; LAUDO MICRORIOLOGICO

Datz Recebimente: 05/0172023 16:35:00
Data Inicle Amostra: 05/01/2623 16:55:00 bata Conclusdo Amestra: 13/012025 15:58.082

82, Resuttados:

Parametros Resultados Un Trab Lo Metodeologia Inicio Ensaio
COUFORMES A 45°C <3 WMPg - CMMEF 05/01)2823
Referénciai{s} Normativais): Compendium of Methogs for the Microbiological Examination of Fosds 4 Ed,

Legenda
NMP/g - Ndmero Mais Provavel por gramas.

iaa. informacdes Importantes:

A inforraacdo descidia no resuitado <3 eguivale na metodolooia utilizads "Ausencia” de crescimento do parametro analisate,
Plang ¢ procedimento de amostragern conforme: B 013 - Mé&todo ¢ Plane de amoshragem
0 presente resultada restringe-se a amastra analisada. Este documenta nde pode ser reproduzido parcialimente. Reproduza-o am suz totalidade de paginas.
Codigo de Verificaclo: 08050001555800147682 1052366000
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Laudo N2: 219.2023.B- V.0

01. Dadus Cantratzcdo:

Soficitante;

Razfo Social: VIRGHA SRVA DE AQUING
CHRPY/CPE: 007.575.053-34
Endsrecs: Avenida Contuine Leste Bloco 27 Ap 224 Metropole - Caucsia/CE CEP: 1658032
Conkate: VIRGINIA SHVA DE AQUING BE-mail virginizlucasdavi@gmail.com Fome: {83) 387352287
Proposta Comercial: §3.2023.V0

#2. Dadas da Amostragen:

BDescricio da Amostra: FRANGO CONGELADO SEM MIUDOS {THUCA}
Endereco Aimostragem: Avenids Contorno Leste, Blaco 27 Ap 22A Metrspole Cidade: Caucaia/CE CED: 51658037
Responsivel pela Amostragem: Cllente
Malriz e Origem Amostra: AlimentofProdito - Alimento
7N Data de Araostragersns (5/01/2023 07:00:00 Caracteristica da Amastra: Simples

RESPONSAVEL:VIRGINIA SILVA DE AQUING: MARCA: TYUCA: DF: 24.09.22: DV, 23.08.23; LOTE: 22/267/01; RESO: 2.950;
SIE: §00/20; APRESENTACAD: EMBALAGEM PROPRIA; LAUDO FISICO-QUIMICO

Data Racebimeanto: H5/01/7023 16:55:00
Data fuicio Amostra: 05/01/2823 15:55:00 Bata Conclhusdo Amectra: 117012023 09:55:38

informaches Adiclonais:

63, Resultados:

Pavémetvos Resoitados Un Teab L. Metadoiosyia Inicie Ensain
pH : 617 Uit B 1AL, Mzt 81ZAV 05/0L/2023
Referdnciais) Normativa{s): Insttuto Adolfo Luiz. Métodos Fisico-aulmices para andlise de alimentos ,
Legeunda

L oH - Unidade de pH,

Plano e procediments de amostragem conforme: PO 613 - Método € Planc de amosizagem :
0 presente resulfado restringe-se a amnsira analisada. Este documents nlo pode ser reproduzide parcialmente. Reproduza-o em sua tatalidade de pagiﬂas
Cadigo de Verificecsor 00050001555980147682 20272360000

LAREY ‘m% m’s{ %Wiw %wwﬁr

L2 23 %mmssm S B eden
Amanda Lins Viana Bastos




