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Declaro que a empresa MARIA DO PERPETUO SOCORRO FARIAS PAIVA, incrita no CNPI:
22.982.072/0001-14, GANHADORA do lote 09, apresentou as amostras no prazo devido, referente ao
processo licitatério Pregdo Eletrénico n? PCS-01.221123-SEDUC, cujo o objeto é a aquisicdo de géneros
alimenticios destinados & composicio da merenda escolar para o exercicio de 2024, a ser fornecida nas
instituicBes de ensino da rede piblica do municipio de Santa Quitéria-CE. Estamos emitindo o seguinte

laudo:

DISCRIMINACAO

LOTE 09: PRODUTOS CARNEOS - COTA RESERVADA

Ne.| Género Und. Especificagdo Marca

. |PRODUTO OBTIDO A PARTIR DA MOAGEM DE (PATINHO, CHA DE DENTRO
OU COXAQ MOLE) DE BOVINO SEGUIDOS DO IMEDIATO CONGELAMENTO.
ISENTO DE 05505, CARTILAGEM. GORDURA MAXIMA DE 15% E AGUA 3%
NG MAXIMO. ASPECTO NAO PEGAJOSO. COR VERMELHA SEM MANCHAS
ESVERDFADAS E ODOR CARACTERISTICO. PRODUTC DEVE SEGUIR A
CARNE LEGISLACAQ VIGENTE (INSTRUCAC NORMATIVA Ne 83 ANEXO I DE
BOVINA 12, 21/11/03 MAPA). REGISTRO NO SIF, SIE OU SIM. ROTULAGEM
1 conguf:b A KG | oBRIGATORIA (RDC N.¢ 360/3 BRANCA, INTEIRA, NAO AMASSADA.59 DE
1KG 23/12/03, RDC N.2 259 DE 20/09/02, RDC N.2 123 DE 13/05/04 £ IN N.2 83
ANEXO Il DE 21/11/03, LEI N.2 10.674). EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA
TRANSPARENTE A VACUO DE ALTA BARREIRA 1000 G, EMBALAGEM
SECUNDARIA: ACONDICIONADOS EM CAIXA DE PAPELAC VEDADA.
QUANDO DA ENTREGA, O PRODUTC DEVERA APRESENTAR DATA DE
FABRICACAO NAO INFERIOR A 80% DO PRAZO DE VALIDADE.

Conforme

O item estd no padrio das conformidades exigidas

PRODUTCO OBTIDO A PARTIR DA MOAGEM DE MASSAS MUSCULARES DE
BOVINO SEGUIDOS DO IMEDIATO CONGELAMENTO. ISENTO DE 0S50S,
CARTILAGEM. GORDURA MAXIMA DE 15% E AGUA 3% NO MAXIMO.
ASPECTO NAQ PEGAIQSQ. COR VERMELHA SEM MANCHAS ESVERDEADAS E
ODOR CARACTERISTICO. PRODUTO DEVE SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE
BoC\]/’n:mEza (INSTRUCAO NORMATIVA N2 83 ANEXO Il DE 21/11/03 MAPA). REGISTRO
5 MOIDA : <@ NO SIF, SIE OU SIM. ROTULAGEM OBRIGATORIA (RDC N.2 360/3 BRANCA, Conforme

CONGELADA INTEJRA, NAC AMASSADA.59 DE 23/12/03, RDC N.2 259 DE 20/09/02, RDC

1KG N.2 123 DE 13/05/0} EIN N.° 83 ANEXO If DE 21/11{03, LEI N.2 10.674).
EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA TRANSPARENTE A VACUO DE ALTA
BARREIRA 1000G. EMBALAGEM SECUNDARIA: ACONDICIONADOS EM
CAIXA DE PAPELAO VEDADA. QUANDO DA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA
APRESENTAR DATA DE FABRICACAO NAO INFERIOR A 80% DO PRAZO DE
VALIDADE.

O item esta no padrio das conformidades exigida's




PRODUITO OBTIDO A PARTIR ACEM, MUSCULO, PATINHO QU COXAD MOLE
EM 1SCA DE EM MEDIA 50G DE BOVINO SEGUIDQS DO IMEDIATO
CONGELAMENTOQ. ISENTO DE 05505, CARTILAGEM. GORDURA MAXIMA DE
15% E AGUA 3% NC MAXIMO. ASPECTO NAO PEGAIOSO. COR VERMELHA
SEM MANCHAS ESVYERDEADAS E ODOR CARACTERISTICO. PRODUTO DEVE
CARNE SEGUIR A LEGISLACAC VIGENTE (INSTRUCAO NORMATIVA N2 83 ANEXO i

; BDV'NAAT'PO « |PE 21/11/03 MAPA). REGISTRO NO SIF, SIE OU SIM. ROTULAGEM|
cor\:fa(;LADA OBRIGATORIA {RDC N.2 360/3 BRANCA, INTEIRA, NAO AMASSADA.59 DE| o ore
G 23/12/03, RDC N.2 259 DE 20/09/02, RDC N.2 123 DE 13/05/04 E IN N.2 83
ANEXO Il DE 21/11/03, LEI N.2 10.674). EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA
TRANSPARENTE A VACUO DE ALTA BARREIRA 1000G. EMBALAGEM
SECUNDARIA; ACONDICIONADOS EM CAIXA DE PAPELAQ VEDADA.
QUANDO DA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA APRESENTAR DATA DE
FABRICACAO NAOQ INFERIOR A 80% DO PRAZO DE VALIDADE.
O item esta no padrio das conformidades exigidas
CARNE SUINA. PERNIL OU LOMBO. EM CUBODS, CADA CUBO PESANDO EM
MEDIA 50 G. 12 QUALIDADE. ASPECTO MAC PEGAJOSO. DESOSSADA, SEM
NERVOS OU GORDURAS. COR E CHEIRO CARACTERISTICOS. ISENTA DE
- CARNE DE ADITIVOS OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS QUE SEJAM IMPROPRIAS AQ
4 COI?[L(JSIENLOADA kG |CONSUMO E QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS (FiSICA,| Conforme
1KG QUIMICA E SENSORIAIS). DEVE SEGUIR A LEGISLACAQ VIGENTE E CHEGAR
CONGELADA EM TEMPERATURA DE -12° € A - 18" C AC LOCAL DE
ENTREGA. REGISTRO NO SIE OU SIF. EMBALAGEM PRIMARIA A VACUO:
POLIETILENO ATOXICG CONTENDO MINIMO 1 KG DO PRODUTO.
O item esta no padrio das conformidades exigidas
CADA CUBRO OU ISCA PESANDO EM MEDIA 40 G. 12 QUALIDADE, ASPECTO
NAO PEGAJOS0. DESOSSADA. COR E CHEIRO CARACTERISTICOS. ISENTA DE
] ADITIVOS OU SUBSTAMCIAS ESTRANHAS QUE SEJAM IMPROPRIAS AO
s F’ELEADCZ';EC';O <G CONSUMO E QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS (FIsiCA, conf
U 1SeA 1K QUIMICA E SENSORIAIS). DEVE SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE E CHEGAR| ~ o e

CONGELADA EM TEMPERATURA DE -122 C A — 18° C AQ LOCAL DE
ENTREGA. REGISTRO NO SIE QU SIF. EMBALAGEM PRIMARIA A VACUO:
POLIETILENO ATOXICO CONTENDO MINIMO 1 KG DO PRODUTO.

0 item estad no padrio das conformidades exigidas

ACONDICIONADO EM FILME DE PVC TRANSPARENTE OU SACO PLASTICO
TRANSPARENTE. O PRODUTO DEVERA ESTAR EM CONFORMIDADE COM AS
NORMAS E/OU LEGISLACAO VIGENTE DO MINISTERIO DA AGRICULTURA
PEITO DE APRESENTANDO, EM SUA EMBALAGEM, AS MARCAS E CARIMBOS OFICIAIS
6 |FRANGO COM] KG _ Conforme
0550 1KG PERTINENTES, COM DADOS DE IDENTIFICACAO DO PRODUTO, MARCA DO
FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E DE ACORDO COM AS NORMAS E/OU
RESOLUCOES DA ANVISA/MS. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLASTICO DE

POLIETILENO CONTENDQ PESO APROXIMADAMENTE 1KG DO PRODUTO.

‘0 item estd no padrio das conformidades exigidas

@ ¥



: Dy
FRANGO INTEIRO CONGELADO, DE PRIMEIRA QUALIDADE, SEM VISCERAS| | ﬁ@}l\ _*z:’
SEM TEMPERO. ACONDICIONADO EM FILME DE PVC TRANSPARENTE OU %}{ 5‘?
SACO PLASTICO TRANSPARENTE. O PRODUTO DEVERA ESTAR EM /";Oe g.g”\.‘?/,
FRANGO CONFORMIDADE COM AS NORMAS E/OU LEGISLACAO VIGENTE DO :
7 CO%EETJSDO KG |MINISTERIO DA AGRICULTURA APRESENTANDO, EM SUA EMBALAGEM, AS| Conforme
1KG MARCAS E_ CARIMBOS OFICIAIS PERTINENTES, COM DADOS DE
IDENTIFICACAO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE
VALIDADE. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLASTICO DE POLIETILENG
CONTENDO PESO APROXIMADAMENTE 1KG DO PRODUTO.
O item estd no padrio das conformidades exigidas

Conciusdo: A empresa apresentou todas as amostras corretamente, onde foi avaliado as especificagfes dos
rotulos e analise sensorial, conforme a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria de Resolucio- RDC N2 259, de 20
de Setembro de 2002. Concluimos que todas as amostras do lote 09 estdo APROVADAS e aptas a garantir a
eficdcia da contratacdo, uma vez que atendem a todos os requisitos de qualidade e desempenho solicitados
participar do processo licitatdrio Pregao Eletrénico n2 PCS-01.221123-SFDUC.

Santa Quitéria, 06 de Fevereiro de 2024.

Dacpo Usdiin Prs Lboglboin

pAlGNA |\}ALE'R1A PIO MAGALHAES
NUTRICIONISTA DA SECRETARIA DE EDUCA(;?\O
: CRN 1124591

NA CELIA LOPES BRAGA
' PRESIDENTE DO CAE
CPF: 675.473.623-20
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LOTE 09: PRODUTOS CARNEOS - COTA RESERVADA
1 - CARNE BOVINA 1%, MOIDA CONGELADA - 1KG
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4 - CARNE DE SUINO CONGELADA - 1KG 0 DE LS
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7 - FRANGO INTEIRO CONGELADO
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Do, 7 > FICHA TECNICA _CARNE MOIDA CONGELADA PATINHO //{ff’ é )
S - A N £
3
# DOMINACAO : CARNE MOIDA CONGFLADA DE BOVINO - PATINHO { W e
: ' agina
. S
Preduio elaborado com carne bovina, coin qualidade organolética e microbiolGgica, contém no maximo 3% de dguae ﬁo@éxw gordifa. O
produto é processado dentro dos padrBes que preconizam a legislagac RIISPOA, IN 12, RDC 259 E 359, Sendo regis Bheia dé& Defesa

Aropecudria do Estado do Ceard -ADAGRI com o niimero do SIE 214/32. O controle de qualidade € mantido sobre supervi /6?@0 gz‘@gfﬁg] ueiroz
Barros, além da permanéncia diaria de um Veterinario da Secretdria de Agricultura e Abastecimento. O rigoroso contyi e-ae-TéCebimento,

armazenamento da matéria prima, higlenizacdo de equipamentos, estrutura e utensilics em todo fluxe de producdo, garante um alimento apto para
consumogom gualidade microbiolégica, nutricionale fisico-quimica.

# DADOSDOPRODUTO;
Marca: DUBOI

Ingrediente: Carne bovina sem osso - Patinho . NAQ CONTEM GLUTEN. NAO CONTEM LACTOSE.
Peso Liguido: Polietileno a vicuo pesando 1kg. Peso da embalagem 10g. Caixa de papeldo com 10kg.
Validade: Conforme rotulo. COD. DE BARRA: 898082 530003

KEGISTRO NO SIE/ADRA_GR]‘SP,B O Ne214-32

W%
TABELANUTRICIONAL
] Quant. por por¢iio 100 g ou umaxicara de ché
Quantidade/Por¢ic - Y%VD (%}
ey Valor Energético _ o 168Kcal=700k] 8,{1?/‘;
Carboidratos : Dg 0%
" [Proteinas o 286¢g 36%
Gorduras Totals 7,68 13,8%
Gorduras Saturadas . 29g 17,7%
g Gorduras Trans ' Og 0%
Fribra alimentar i : Og 0%
Sadio ' 61mg 2,5%
{*) Valores Didrios com basé em wina dieta de 2.000%cal ou 8400k].
Seus valores Didrios podem sei matores ou menores dependendo de suas necessidadesenergéticas.

»  INSTRUCOESDE USO, PREPARO ECONSUMO:
DESCONGELAMENTO: Sépare aquantidade desejada, mantenhana terperatura de resfriamento por 24hs. Se preforir, descongele no microondas na poténcia e

tempeo indicado pejo fabricante do equipamento.

Este alimento se manuseado incorretamente e ou consumido cru, pode causar danos a satide. Para a sua seguranca, siga as instrogfes abatxo: Mantenha

refris_re{ado ou cpngelado. Descongele somente no refrigerador ou no micro-ondas, Mantenha o produto cru separado de outros alimentos. Lave com dgua e sabfo

ast  Hicles de traballio (incluindo-as tAbuas de corte), ntensilios e méos depois de manusear o preduto cri. Consims somente apds cozido, frito ou assado
coinpHetamente. o
CONSERVACAD DOMESTICA
Dentroprazo de validade Consumirem até
Geladeira (4°Ca 8°C) i2h
Congelador {(4°C a 8°C) 2 meses
Freezer{-12°Ca-8°C}) Vide validade
Imporiante:;
Umavez descongelado, o produto ndo deve ser recongelado.

»* CONSERVACAQ E'TRANSPORTE:
Manternhz em ambiente congelado até -18°C o mals fric.

Qs produtos congelados sio wransportados em velculos frigorificados, em temperatura de -18 °C ou mais frio, mantendo todas as suas caracteristicas,
atendendo a legislacio vigente garantinde a qualidade dos produtos.

# PRODUZINO POR: DUBOY FRIGORIFICO INDUSTRIAL ETDA. UNIDABE DE BENEFICIAMENTO DE CARNES E PRODUTOS CARNEDS.
CNPJ: 01.930.887 /0001-89, Rua Alberto de Oliveira, n® 1108,

Alvaro Weyne, Fortaleza/CE. Industria Brasileira.
SAC: {85}3391-9000

E-MAIL: duboeifortaleza@uol.comu.br
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> FICHA YECNICA ~ CARNE MQIDA MUSCULO

7 DOMINACAOC DE VENDA: CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVANG - MUSCULO.

Produto elaborado com carne bovina, com qualidade organolética e microbiolégica, contém no tréximo 3% de dgua e no maximo 8% de govdura. O

produto & processade dentro dos padrbes que

preconizam a legislagiio gHSPOA, IN 12, RDC 259 E 359, Sendo regisirado ha Agdncia de Defesa

Aropecudria do Estado do Ceard ~ ADAGRY, com o nimero do SIE 214/32. 0 contigile de qualidade € mentido sobre supervisio de RT Dandel Queiroz
Barros, além da permanéncia didria de un Veterindrio da Secretéria de Agricultura e Abastecimente. Q rigoroso controle no recebimente,
arimazenamento da matéria prima, higienizagio de equipamentos, estrutura e utensilios em todo fluxo de producio, garante um alimento apto para
consumo com qualidade microbioldgica, nutricional e fisico-quinica,

7 DADOSDOPRODUTO:

Marea: DUBOI

Ingredients; Carhe bovina sem osso - Misculo. NAQ CONTEMGLUTEN. NAOTONTENM EACTISE,

Validade: Confarme rotulo, CD. DE BARRA: 898082 530003
REGISTRG NO SIEFADRAGRI SOR O N 214- 32

Peso Liquide: Polietifeno a vacuo pesando 1kg. Pesoda embalagem’iig, Caiza de papelio com 10kg.
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TATSELA NUTRICIONAL i -
... Quant. gor piwgio 100g ouumaxicaradechd
. Quaniidade /Porcin VD (M)
o~ Valor Energético 168Kcal = 700k} 8,4%
* [Carboidvatos v og 0%
« Protefpas 2868 36%
Gorduras Tor,ai_sA 76g 13,8%
N Gorduras Saturadas 38g 17,7%
Gordurgyg Frans » tig 0%
Fyibra alimentar og (9%
Sédio 6lmg 2,5%
(*) Valores Digrios combiase et uma dieta de 2.000Kcal on 8400k].
Sens valores Didrios podent Ser matores ou menares dependendo de suas necessidadesenergéiicas,

i

DESCONGELAMENTS: %Epavg_@_quanﬁdade desejada, marfétifa na temperatura de resfriaments por 24hs. Se preferir, descongele no microondas na poténciae
tempoindicado pelo fabyicante da equipamento.

Tiste alimento se januseadn incorretamente & ou consumido oy, pode causar danos & safide. Para a sua seguranca, siga as instrucdes abaixo: Mantenha
refrigerado ou congelado. Descongsle somente no refrigerador ou no wicro-ondas. Mantenhao produto cru separadeds cutros alimentos. Lave com 4gua e sabao
as/erlicies de wrabatho (incluindo as tibuas de corte), utensilios e méos depols de manijgear o produto ¢, Consitna somente apés cozido, frito ou assado

co.  etamente

" CONSERVACAD DOMESTICA

Dentre praze de validade Consumir 21n afé
Geladera (4°Caf°0) 2n
Congelador (4°Ca8°C} 2 meses
Freezer {-12°Ca -8°C) Videvalidade

nporiante:

v

} ONSE ACA

Umna vez descongelade, o produto néo deve ser recongelada.

Mantenii em ambiente congelado até -18°C ou maisTrio.

0s prpdutos congelados sdo trafisportades em vejculos frigorificadas, em temperatura d

atendendo a lepislagio vigente garantindo a qualidade dos produtos.

% PRODUZIDO POR: DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA. UNIADE

CNPE: 01930887/ (001-80, Rua Alberto de Olivejra, n® 1109,
Alvaro Weyne, Bortaleza/CE. Industria Brjsileira,

SAC: (85) 3391-9000
E-MAIL; duboifortaleza@uol.combr

Foitaleza -CE, 25 de julho de 2022,

TR

Are ; : G}igaim

e ~18 °C ou mals frio, mantendo todas as suas caracterfsticas,

DE BEN.EFfCIAMENTO DE CARNES E PRODUTOS CARNEQS,
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Laudo N¢: 8608.2022.B- V.0

01. Dades Contratacio:

Solicitante:

Razdo Saciali DUBROI - FRIGORIFICD INDUSTRIAL LTDA
CNPH/CPF: 01.930.857/0001-80 ¥

Contato: CELIANE VENANCIO E-malk: celianevenancio@globo.com Fone; (85) 3391-9000
Proposta Comercial: 2739.2022.V0

02, Dados da Amostragem:

Descricdo da Amostra: CARNE MCIDA CONGELADA DE BOVINO - MUSCULO
Endereco Amostragemé RUA ALBERTO DE OLIVEIRA, 1108, ALVARD WEYNE Cidade; FORTALEZA/CE CEP: 60330530
Responsdvel pela Amostragem: Cliente
Matriz e Origem Amastia; Alimento/Produto - Alimento . .
N Data de Amostragem: 07/06/2022 13:30:00 Caracteristica da Amostra: SEmpIe-s

RESPONSAVEL:CELIANE VENANCI; MARCA:DUBO DE:03/06/2022; DV:03/06/2023; LOTE:03062022; PESO:1KG:
Informacbes Adicionais: o435 sonEcENTACAD: EMBALAGEM PROPRIA; LAUDO FISICO-QUIMICO

Data Recebimento: 07/06/2022 16:45:00
Dats tnicio Amostra: 07/06/2022 16:45:00

Data Conclusao Amostra: 29/06/2022 14:42:50

03. Resultados: N

Pardmatros Resultados Un Trab L.0. Metodelogia tnicio Ensaio
LIPIDIOS TOTAIS R % g/100g - IAL 07/06/2022
pH 515 0 UpH - JAL, Mét. 0121V 07/06/2022
PROTEINA* ’ L2700 4/100g - IS0 1871:2009, Mét, Kieldahl 07/06/2022
UMIDADE 7386 g/108g - 1AL 67/06/2022

Refaréncials) Normativa{s): Institute Adolfo Lutz. Métodos Flsico-guimicos para analise de alimentos , International QOrganization for Stendardization,
Legenda
g/100g - Gramas por cem gramas, U pH - Unidade de pH. ‘

( *) Os resuliados relatados pela empresa subcontratada: A3Q Laboratérie Lida - AENT NBR ISO/IEC 17025:2017 Acregitacdo n2 CRL 0298, ndo faz parte do escopo
deste laboratdrio.

0/ sante resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento néo pmie ser reproduzido parcialmente. Reprcduza-o em sua totalidade de paginas.
Codigo de Verificaggo: 0005000095754013900290202200000
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Laudo N2: 8607.2022.B- V.0 =

01, Dados Contratacie:

Solicitante:

Raz&o Social: DUBGI - FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA
CNPJ/CPF: (1.930.887/0001-80
Contato: CELIAME VENANCIO E-mail: celianevenancio@ulobo.corn Fone: (85) 3391-8000
Proposta Comercial: 2739.2022.Y0

02. Dados da Amostragem:

Descricao da Amostra: CARNE MQIDA CONGELADA DE BOVING - MUSCULO
Endereco Amostragem: RUA ALBERTO DE OLIVEIRA,1109, ALVARO WEYNE Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60330530
Responsavel pela Amostragem: Cliente
Matriz e Origem Amostra: Alimento/Produto - Aimento
Data de Amostragem: 07/06/2022 13:30:00 Caracteristica da Amosira: Simples

~ ) . RESPONSAVEL:CELIANE VENANCE MARCA:DUBOI; DF:03/06/2022; DV:03/06/2023; LOTE:03062022; PESO:1KG;
Informacbes Adicionals: o1 435 1 ppEcENTACAO:EMBALAGEM PROPRIA; LAUDO MICROBIOLOGICO.

Data Recebimento: 07/06/2022 16:45:00
Data Inicio Amostra: 07/06/2022 16:45:00 Data Concluséo Amostra: 17/06/2022 12:57:46

03, Resultados:

Parametros Resultados IN M2 60/2019 Un L.Q. Metodologia Inicio Ensaio
AEROBIOS MESOFILOS §,7% 10° 1076 UFClg - MMANMA 07/06/2022
ESCHERICHIA COU <3 16 NMP/g - CMMEF 07/06/2022
ESTAFILOCOCOS COAGULASE POSITIVA «<1,0x10 04 UFC/g - CMMEF 07/06/2022
SALMONELLA SP Auséncia Auséncia am 259 - CMMEF 07/06/2022

Interpretacdes e Opinibes: Produto de acordo com os padries legais vigentes.
Legisiacao: valores de referéncia estabelecidos conforme Instruc@o Normativa n° 60, de 23 de dezembro de 2019 ANVISA

Referénciais) Normativa(s): Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 4 £d,Manual de Métodos de Analise Microbioldgica de
Alimentos ,

Legenda

UFC/g - Unidade Formadora de Colonia por Grama, NMP/g - Nirnero Mais Provavel por grama, em 25g - em 25 gramas.
7N

|-L _nformacoes Importantes:

<1,0 x 10 UFC/g ou mL equivale na metodelogia utilizada “Auséncia” de crescimento do pardmetro analisado.

A informagic descrita no resultade <3 equivale na metodologla utilizada "Aus@ncia” de crescimento do pardmetro analisado.

0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documenio néo pode ser reproduzido parciaimente. Reproduza-o em sua totaiidade de paginas.
Codigo de verificagao: 080500009575401.3900280202260000
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> FICHA TECNICA - ACEM EM ISCA 15 _
> DOMINACAO DE VENDA: CARNE CONGELADA DE BOVING SEM 0SS0 - ACEM EM ISCA l . Pagina
1A

Produto elaborado com carne bovina, com qualidade organolética e microbiolégica, coniém no méximo 3% de dgua e no i 1&?}1 gordm% 0
produte € processado dentro dos padvGes que preconizam a legistagio RUSPOA, IN 12, RDC 259 E 359, Sendo repisira " Bz Agéncia de
Aropecudria do Estado do Ceard — ADAGRY, com o néimero do SIE 214/18, 0 comtrole de qualidade é mantido sobre supervisatdg AL Blicirez
Barros, além da permanéncia difriz de win Veterindrio da Secretdria de Agricultura e Abastecimento, O rigoroso controle ﬁé"f’éc/ebimentﬁ,
armazenamento da matéria prima, higienizacio de equipamentos, estrutura e utensilios ern todo fluxoe de producio, garante um alimento apto para
consumo com qualidade microbiolégica, nutricional e fisico-quintica.

» DADOS DO PRODUTO:
Marca: DUBOI
tngrediente: Carne bovina ser 0sso ~ Acém em Iscas, NAG CONTEM GLUTEN. NAQ CONTEM LACTOSE.
Peso Liguido: Polietileno a vécuo pesando Tkg, Peso da embalagem 10g, Caixa de papelio com 10kg,
Validade: Conforme rotulo. COD. DE BARRA: 898082 536003
REGISTRO NO SIE/ADRAGRI SOB O N2 214-18

TABELA NUTRICIONAL
Quant. por porgdo 100 g ou uma fatia pequena
Quantidade /Porgéic %VD {*)

i Valor Energético -~ 148 Kcal = 619 K] 74%

Carboidratos . 0g 0%

Proteinas 245g 287%

Gorduras Totals 62g 11,3%

Gordiiras Saturadas 45E 17.3%

Gorduras Trans Og 0%

Feibra alimentar 0g 0%

Sadio 49 mg 2%

(*} Valores Diarios com base em uma dieta de 2.000Kcal ou 8400k].

Seus valores Digrios podem ser maiares ou menores depsndendo de siias necessidadesenergéticas.

> INSTRUCOES DEUSO, PREPARO ECONSUMO:

DESCONGELAMENTO: Separe a quantidade desejada, mantenha na temperatura de resfriamento por 12hs. Se preferir, descongele no microondas na poténcia e
tempo indicado pelo fabricante do equipamento,

Este alimento se manuseaco incorretamente e ou consumido iy, pode causar danos 4 satide. Para a sua seguranga, siga as Instrugdes abaixo: Mantenha
re}ﬂ%rada ou congelado, Descongele somente no refrigerador ou no micro-ondas. Mantenha o produto cru separado de outros alimentos, Lave comn dgua e sabao
a arficies de trabatho (incluindo as tibuas de corte), utensflios e mfos depois de manusear o produto cr. Consuma somente apds cozido, frito ou assado
cogetamente,

CONSERVACAO DOMESTICA
Dentro prazo de validade Consunyr emn aid
Geladeira {4°Ca 8°C) 12h
Congelador (4°Ca £°C) 2 meses
Freezer ((12°Ca-8°C) Vide vatidade
Importante:
Uma vez descongelads, o produto ndo deve ser vecongelada,

Mantenha em ambiente congelado até -18°C ou mais frio.
Os produtos congelados sdo transportados em veiculos fr gorificados, em temperatura de -18 °C ou mais frio, mantendo todas as suas caracteristicas,
atendendo a legistacio vigente garantindo 4 qualidade dos produtos,

)’ PRODUZIDD POR: DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA. UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNES E PRODUTOS CARNEODS.
CNPJ: 01.930.887 /0001-80, Rua Alberto de Oliveira, n” 1109,
Alvaro Weyne, Forialeza/CE. Indusiria Brasileira.
SAC: (85) 3391-2000
E-MAIL: duboifortaleza@uolcombr

Forialeza -CE, 25 de julho de 2022 Ang Liizd Olivelra
Nutricionista
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Laudo N°: 8610.2022.B- V.0

01. Dados Contratacio:

Solicitante:

Razdo Social: DUBOI - FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA

CNPJ/CPF: 01.930.887/0001-80
Contato: CEUANE VENANCIO E-mail: celianevenancio@globa.com Fone: {85) 3391-9000

Proposta Comercial: 2739.2022.V0

02. Dades da Amesiragem:

Descricio da Amostra: CARNE CONGELADA BOVINO SEM 0S50 - ACEM EM {5CAS
Endereco Amostragem: RUA ALBERTO DE OLIVEIRA,1109, AtVAROG WEYNE Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60330530

Responsavel pela Amostragem: Cliente
Matriz e Origem Amaostra: Alimento/Produto - Alimento

N Data de Amostragem: (7/06/2022 13:30:00 Caracteristica da Amostra: Simples
informaces Adicionais: RESPONSAVEL:CELIANE VENAMCE MARCA:DUBOL; DF:03/06/2022; DV:03/06/2023; LOTE:03062022; PESO:1KG; SIE214
< * 18; APRESENTAGCAD:EMBALAGEM PROPRIA; LAUDO FISICO-QUIMICO,

Data Recebimento: 07/06/2022 16:45:00

Data Inicio Amostra: 07/06/2022 16:45.00 Pata Cenclusio Amostra: 29/06/2022 14:42:50

03, Resultados:
Parametros Resultados Un Trab L.Q. Metadologia Inicio Ensaio
LiPIDIOS TOTAIS 4,32 a/100g - T AL 07/06/2022
pH 503 UpH - IAL, Mét, 012V 0710612022
PROTEINAY 28,75 6/100g - IS0 1871:2009, Méat. Kjeldahl 07/06/2022
UMIDADE 72,13 a/100g - AL 07/06/2022
Referéncia{s) Mormativa(s): Instituto Adoifo Lutz. Métodos Fisico-guimices para andlise de alimentos | international Orgenization for Standardization,

Legenda
g/100g - Gramas par cem gramas, U pH - Unidade de pH.

{ *+} Os resultados relatados pela empresa subcontratada: A3Q Laboratério Lida - ABNT NBR 1SO/IEC 17025:2017 Acreditacio n2 CRL 0288, nde faz parte do escopo

deste laboratério.
sente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzide parciaimente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Cadigo de Verificagio: 000500008575401.3900310202200000
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Laudo N2: 8609.2022.B- V.0 i

01. Dados Contratacéo:

Solicitante!

fazdo Social: DUBOI - FRIGORIFICO iNDUSTRIAL LTDA
CNPJ/CPF: (1.930.887/0001-80
Contato: CELIANE VENANCIO E-mail: celianevenancio@globo.com Fone: (85} 3391-9000
Proposta Comercial: 2730.2022.V¢

02, Dados da Amostragem:

Descricdo da Amostra: CARNE CONGELADA BOVING SEM 0550 - ACEM EM 1SCAS
Endereco Amastragem: RUA ALBERTO DE OLIVEIRA, 1109, ALVARO WEYNE Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60330530
Responsdvel pela Amostragem: Cliente
Matriz e Origem Amostra: Alimento/Produto - Alimento
Data de Amostragem: 07/06/2022 13:30:00 Caracteristica da Amostra: Simples

PN nformaces Adicionais: FESPONSAVELICELIANE VENANCI; MARCA:DUBU; DF:03/06/2022; DV:03/06/2023; LOTE:03062022; PES0:1KG; SIE:214
< AL j o APRESENTACAO:EMBALAGEM PROPRIA; LAUDO MICROBIOLOGICO.

Data Recebimento: 07/06/2022 16:45:00
Data Inicio Amostra: 07/06/2072 16:45:00 Data Conclusde Amestra: 17/06/2022 12:57:46

03, Resultados:

Parametros Resultados iN Ne 606/2019 Un £.4. Metodologia Inicio Ensaio
AERGBIOS MESOFILOS BEx10° 1076 UFCig - MMAMA 07/06/2022
ESCHERICHIA COLE <3 162 . NWMPlg - CMMEF 07/06/2022
S5ALMONELLA SP Ausbricia Auséncia em 25¢ - CMMEF 07/06/2022

interpretacbes e Opinides: Produto de acordo com os padries fegais vigentes.

Legisiagda: Valores de referéncia estabelecidos conforme instrugéio Normativa n® 60, de 23 de dezembro de 2019 ANVISA

Referéncials} Normativa(s): Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 4 Ed,Manual de Métodos de Andlise Microbiolégica de
Alimentos ,

Legenda

LFC/g - Unidade Formadera da Cotinia por Grama, NMP/g - Ndmere Mals Provdvel por grama, em 259 - em 25 gramas.

[P"ﬂnformag&es importanies:
& .Jmnacko descrita no resultado <3 equivale na metodolegle utitizada “Auséncia” de crescimento do parimetro analisado.

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pede ser reproduzide parcialmente, Reproduza-o em sua totafidade de paginas,
Cidigo de Verificagio: 00050000957540138003006202200000
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» FICHA TECNICA - LOMBO SUINC EM CUBOS “ eI
&« Py
- - 7 e -
> DOMINACAO DE VENDA; CARNE CONGELADA DE SUINO SEM 0SS0 - LOMBO (EM CUBO0S) Ja’ 3 \ 6 \\
ey o
> 0 PRODUTO: iﬂ,j’ s, @
L 'y !
: GUAIUBA 1 - o/
Marca; G . o ) o @S
Ingrediente: Lombo suino em cubo. NAQ CONTEM GLUTEN. NAQ CONTEM LACTOSE. % - e
"C' \7{ &3 \;ij ;/

Peso Liguido: Polietileno a vécua pesando 1Kg, Caixas de papelio com 10 undx 1 Kg. Peso da embalagent: 17g
Validade: Conforme rotulo. COD. DE BARRA: 7 895642 657810
REGISTRO NO SIE/ADRAGRI S0B O N° 203/148

TABELA NUTRICIONAL
(Juant. por porgio 100G
Quantidade/Porcio %VD (%)
Valor Energéiico 138 keal 7%
Carboidratos Og 0%
Proteinas 20g 27%
Gorduras Totais i3g 23.8%
Gorduras Saturadas 2g 9%
Gorduras Trans Gg 0%
- Fribra alimentar 0g 9%
Sodio 105 4%
{*) Valores Didrios de referéncia com base ernuma dieta de 2.000Kcal on 8400k].
Seus valores Didrios podem ser maiores ou menores dependendo de snas necessidadesenergéticas.

NSERVACAC E TRANSPORT!

Mantenha congelado 4 - 18°C cu mais frio.

Os produtos congelados sfo transportados em velculos frigorificados, em temperatura de -18 °C ou mais fric, mantendo todas as suas caracterf{sticas,
atenclendo a legislaco vigente garantindo a qualidade dos produtos.

» PRODUZIDO POR: GUAIUBA AGROPECUARIA S/A.

GUAIUBA AGROPECUARIA 5/A

Rua Sinvat Leitao, $/N, Zona Rural, Guaiuba-CE, CEF: 61.890-000,
CNPJ: 07.574.718/0001-30, LE: 06.873,302-0 *5A( (853)3253-7671.
SIE/ADAGRI - Produto registrade sob n® 203/148

Im}ﬁ:\tria Brasileira.

Fortdleza -CE, 27 dejutho de 2622,

&

Ana L%m

Nutricionista
CRN11 7298
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Laudo N2: 6220.2023.B- V.0

g1, Dados Contratacio:

Solicitante:

Razdo Secial! GUAIUBA AGROPECUARIA 5/A
Propesta Comercial: 2220.2023.v0
CNPJ/CPF: 07.574.718/0001-30
Endereco! R SINVAL LEITAQ.S/N Bairro: ZONA RURAL Cidade: GUANBA/CE CEP: 61390000
Contato: CARLGS EUGENIO BOTELHO MONTEIRO E-mall: guaivba@guaiubaagro.com.br Foner 455 (85) 32537-6714
02. Dados da Amostragem:

Descricio da Amastra: CARNE CONGELADA DE SUINO SEM 0850 - LOMBO CUBOS

Endereco Amostragem: R SINVAL LEITAO,5/N ZONA RURAL Cidade: GUAIUBA/CE CEP: 61820000
Responsdvel pela Amostragem: Cliente

Matriz e Origem Amostra: Alimento/Produto - Alimento
N Data de Ampstragem: (07/06/2023 08:00:00 Caracteristica da Amostra: Simples

RESPONSAVEL_: CARLOS ; MARCA : GUAIUBA ; DF : £3.06.23 ; DV : 29.11.23 ; PESO : IKG; LOTE : 03062023 ; SIE : 203
; APRESENTACAQ : EMBALAGEM PROPRIA

Pata Recebimento: 07/06/2023 10:00:00
Data Inicio Amostra: 07/06/2023 1¢:00:00 Data Conclus@oe Amostra; 09/66/2023 12:15:40

Infermacdes Adicionais:

03. Resuitados:

Parametros Resultados IN N2 151/2022 Un L.Q. Metodologia Inicio Ensaio
AEROBIOS MESOFILOS 32x 1 1076 UFClg - MMAMA 07/08/2023
ESCHERICHIA COLI <3 1e MMP/g - CMMEF 07/06/2023
SALMONELLA SP Auséncia Auséncia em 254 - CMMEF 07/06/2023

Interpretacdes ¢ Opinides Produto de acordo com os padrfes legais vigentes,
Legiclacdo: Valores de referéncia estabelecidos conforme INSTRUCAC NORMATIVA - IN N¢ 161, DE 1° DE JULHO DE 2022 - ANVISA

Referénclais} Nermativa{s): Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 4 Ed,Manual de Métodos de Anédlise Microbiolégica de
Alimentos ,

Legenda

UFC/fg - Unidade Formadora de Coldnia por Grama, NMP/g - Nimero Mais Provavel por grama, em 257 - em 25 gramas L.Q. - Limite de Quantificaco, VMP -
Valoy Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicavel

I 04. Informacies Importantes:

<1,0 % 10 UFC/g ou mi equivale na metodologia utilizada “Auséadia® de crescimento do pardmetro analisado.

A infarmacéo descrita no resuftade <3 equivale na metodologia utiiizada "Auséncia” de crescimento do parametro anakisado.

Mano e procedimente de amostragem conforme: PG 013 - Método ¢ Plano de amostragem

¢ presente resultado restringe-se a amostra analisads. Este documento ndo poda ser reprotuzido parcialmente, Reproduza-o em sua totalidade de péginas.
Codigo de Verificacao: 0005060052052015399950202306000
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Laudo N2: 6740.2023.B- V.0

61, Dados Contratacio:

Selicitanta:

Razido Social: GUAIUBA AGROPECUARIA S/A
Proposta Comercial: 2449.2023.¥0
CNPHCPF: 07.574.718/0001-30
Endereco: R SINVAL LEITAQ,S/N ZONA RURAL - GUAIUBA/CE CEP: 61890000
Contato: CARLOS FUGENIO EOTELHO MONTEIRO E-mail: guaiuba@guaivbaagro.com.br Fene: +55 (85) 32537-6714

02. Dados da Amostragen::

Descricie da Amastra: CARNE CONGELADA DE SUHNO SEM GSSO - LOMBO CUBOS
Enderego Amostragem: R SINVAL LEITAD,5/N ZONA RURAL Cidade: GUAIUBA/CE CEP: 61890000
Responsavel pela Amostragem: Cliente
Mztriz e Origem Amostra: Alimento/Produto - Alimento
fj“”}\ Data de Amostragem: 22/06/2023 15:00:00 Caracteristica da Amostra: Simples

) ... RESPONSAVEL : CARLOS EUGENIO : MARCA : GUAIUBA ; DF : 03.06.2023 ; DV : 29.11.2023 ; PESO : 1KG ; LOTE |
Informagdes Adicionais: (5000005 g1r'. 503 ; APRESENTACAO : EMBALAGEM PROPRIA; LAUDG FISICO-QUIMICO

bata Recebimento: 22/06/2023 17:00:00
Data Inicio Amostra: 22/06/2023 17:00:00 Bata Conclusdce Amostra: 28/06/2023 10:26:55

03, Resultados:

Parametros Resultadaos Un Trab L.Q. Metodologia inicio Ensaio
LIPIDIOS TOTAIS 540 gf100g - 1AL 22/06/2023
PROTEINA* 23,20 g/ilog - 1S0 1871:2009, Mét. Kjeldahi 22j0642023
UMIDADE 68,40 % - IAL 22/06/2023

Referéncia(s) Normativa(s): Instituto Adolfo Lutz, Métodos Fisico-guimicos para analise de alimentos , International Organization for Standardization,
Legenda

g/100g - Gramas por cem gramas, % - Porcentagem L.Q. - Limite de Quantificagdo, VMP - Valor Méximo Permitide, N.A. - Nio Aplicavel

Planc e precedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada, Este documento ndo pode ser reproduzido parcialmente, Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Cddigoe de Verificacdo: 0005000052052015461670202300000
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)’ DOMINACAO DE VENDA: CARNE CONGELABA DE FRANGO - FiLE DE PEITO EM CUBOS

> DADOS DO PRODUTO;

Marca: CAMARA

> FICHA TECNICA - FILE DE PEITO EM CUBOS

pur,r‘ra _~:;3

S T /

1"
r‘}(\ vy m.}‘l'rﬂ

Ingrediente: Carne Congelada de Frango ~ Peito. ALERGICOS: PODE CONTER SOJA.NAO CONTEM GLUTEN. NAQ C(}NTEM LA{ITOSE
Peso Liquido: Polietileno a viouo pesando 1Kg. Peso da embalagem: i2g.
Vatidade: Conforme rotulo. COD. DE BARRA: 7 899458 C00797

REGISTRO NO SIE/ADAGRI SOB N° 627 /24

TABELA NUTRICIONAL

Por¢es por embalageny: 25
Porgdo: 40g (Y4 prato raso)

Quantidade/Porgio 100g 40g 26YD (*)
\alor Energético {Keal) 129 52 3
Carboidrato (g} o 0 0
Acticares totals (g} 0 0 0
Agticares Adicionados (g) 0 0 it
Proteinas {g) 20 8 11
Gorduras Totais (g) 5 2 5
Gorduras Saturadas (g} 2 1 5
Gorduras trans (g) 0 0
Fibra Alimentar (g} U 0 o
Sodio {mg) 63 25 1

FPercentual de valores didrics fornecidoes pela porgéo.

7 INSTRUGHES DE USO, PREPARO ECONSUMO:

Este alimento, se manuseado incorretamente e ou consumide cri pode causar danos & satide.

Para sua seguranga, siga as instrucbes abaixo:

Mantenha congelado.

Descongele somente no refrigeraclor.

Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos.
Naw lave o preduto cru antes do manussio.

Lave com dgua e sabdo as superficies de trabalbo (incluindo as tdbuas de corte), utensilios e méos depois de manusear o produto cru,

Consuma somente apds completamente cozido, frito ou assado completamente. Uma vez descongelado, recomenda-se no recongelar o praduto. Proibido o

fracionamento.

AVISO DO PREPARQ: Descongelar em gelaadeira durante 6 horas em embalagem fechada. Temperar e conzinhar conforme receita de sua preferéncia.

~
> _on

ANSPORTE:

Mantenha congelado 4 no maximo - 18°C ou mais frio.

Os produtos congelados s transportados em velculos frigorificados, em temperatura de -18°C ou mais frio, mantendo todas as suas caracleristicas,

atendende a legislacio vigente garantindo a gualidade dos produtos.

»

: LFS COMERCIO £ IMPORTACAO DE ALIMENTOS LTDA

UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNE E PRODUTOS CARNEOS

CNPJ 15.099.833/0008-03, End.: Rodovia BR 116, km 23, Bloco 07 Area 2,
Bairro: Camaré, CEP: 61700-000, Aquiraz/CE, Brasil. Indiistria Brasileira.
DISTRIBUIDO POR: LFS COMERCIO E IMPORTACAO DE ALIMENTOS LTDA
CNPJ 15.099.833/0001-29, End.: Rodovia BR 116, km 23, Blaco 01 Area 2,
Bairro: Camard, CEP: 61706-000, Aquiraz/CE, Brasil. Inddstria Brasileira.

Fale conosco: (85} 4012-2970

Fortaleza-CE, 13 de dezembro de 2022,

&
Ann L%m

Nufricionista
CRNTS 7298
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Laudo N2: 11806.2023.B- V.0

01, Dados Contratacso:

Solicitante:

Razdo Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINO

Froposta Comercial: 4346,2023.v0

CNPJ/CPF: 007.575.053-84
Enderego: Avenida Contorne Leste Bloco 27 Ap 224 Metropole - Caucala/CE CEP: 61658032

Contato: VIRGINIA SILVA DE AQUING E-mail: virginialucasdavi@gmail.com Fone: +55 {85) 98735-2287

02, Dados da Amostragem:
Descricio da Amostra: CARNE DE FRANGO CONGELADA - PEITO EM CUBOS
Endareco Amostragem: Avenida Contorno Leste, Bloco 27 Ap 22A Metropole Cidade: Caucaia/CE CEP: 61658032

Responsavel pela Amostragem: Cliente
Matriz e Origem Amostra: Alimento/Produto - Alimento
Caracteristica da Amostra: Simples

N Data de Amostragem: 20/11/2023 13:00:00
RESPONSAVEL : VIRGINIA SILVA ; MARCA : CAMARA; DF : 16,11.23 ; DY 1 15.11.24 ; PESO : 1KG ; LOTE : 161123 ; SIF

Informactes Adicionais: o7 o) AbREGENTACAD : EMBALAGEM PROPRIA ; LAUDO : MICROBIOLOGICO

Data Recebimentn; 20/11/2023 14:05:00
Data Inicio Amostra: 20/11/2023 14:05:00 Data Conclusdo Amestra: 23/11/2023 11:59:42

03. Resultados:
Parémetros Resultados tin Trah L.O. Metodologia fnfcic Ensaio
ESCHERICHIA COL <3 NMP/g - CMMEF 20/11/2023

Referénciais) Normativa(s): Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 4 Ed,

Legenda
NMP/g - NGmero Mais Provavel por grama L.Q. - Limite de Quantificacdo, VMP - Valor M&ximo Permitido, N.A. - N&o Aplicavel

{04. Informacbes Importantes:
A informacao descrita no resultado <3 equivale na metodologia utilizads "Auséncia” de crescimento do parametro analisado.

Planc e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método ¢ Plang de amostragem
( presente resuitade restringe-se a amostra analisada. Este dacumento ndo pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.

Cddigo de Verificagdo: 0005000155589016086610202300000
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%ara Alves Ribeiro da Silva
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Laudo N2: 11807.2023.B- V.0 \~13i3/’

41, Dados Contratac8o:

Solicitante:

Razao Social: VIRGINIA SILVA DE AQUING
Preposta Comercial: 4346.2023.V0
CNPJ/CPF: 007.575.053-84
Enderego: Avenida Contorno Leste Bioco 27 Ap 224 Metropole - CaucaiafCE CEP: 61658032
Contato: VIRGINIA SILVA DE AQUINO E=mail: virginialicasdavi@gmail.com Fone: +55 (85) 98735-2287

02. Dados da Amostragem!

Descricio da Amostra: CARNE DE FRANGO CONGELADA - PEITC £EM CUBOS
Endereco Amostragem: Avenida Contorno Leste, Bloco 27 Ap 224 Metropole Cidade: Caucaia/CE CEP: 61658032
Responsavel pefa Amostragem: Cliente
Matriz e Origem Amostra: Alimento/Produto - Alimento
2N Data de Amestragem: 20/11/2023 13:00:00 Caracteristica da Amostra: Simples

RESPONSAVEL : VIRGINIA SILVA ; MARCA : CAMARA; DF : 16,11,23 ; DV : 15.11.24 ; PESO : 1KG ; LOTE : 161123 ; SIF :
Informacbes Adicionais: o2 o) "\ parcENTACAC : EMBALAGEM PROPRIA ; LAUDO : FISICO-QUIMICO

Data Recebimento: 20/11/2023 14:05:00
Data Inicio Amostra: 70/11/2023 14:05:00 Data Concluséo Amostra: 21/11/2023 15:44:11

03. Resultados:

Pardmetros Resultados Un Trab L.Q. Metodelogia Inicio Ensaio
alyl 817 U pH - 1AL, Mét. 012V 20/1172023
Referéncials) Normativa{s): Institute Adolfo Lutz. M&tedos Fisico-quimicos pare anélise de alimentos ,
Legenda

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificagsio, VMP - Valor Méximo Permitico, N.A. - N3o Aplicavel

Plane e procedimento de amostragem conforme: PQ §13 - Métodoe e Plano de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra enalisada. Este documente nic pode ser reproduzido parcialmente, Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Cidigo de Verificagdo: 0005000155589016086620202300000
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Sara Alves Ribeiro da Silva




> FICHA TECNICA - PEITO DE FRANGO

} DOMINACAO DE VENDA: CORTES CONGELADO DE FRANGO - PEITO
} DADOS D0 PRODUTO:

S5G VE L fm\

“’_Qf);;l’\ \

Pagina

Marca: FRIATO \‘5,, Cfﬁ?’}f K
. . - . o oy y S
Ingrediente: Cortes Congelado de Frango — Peito de Frango. NAQ CONTEM GLUTEN. NAO CONTEM LACTOSE. '\3’:’ /, - 'f/’

Peso Liquido: Polietileno a vicue pesandoe 1Kg. Peso da embalagem: 6,2g. Fardo em caixa de papelao contendo 18kg e e
Validade: Conforme rotule, COD. DE BARRA: 7 896733 300875
REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA SOB N° 0050/3921

TABELA NUTRICIONAL
Quant, por porgio 100 g {1 peca/pedago).
Quantidade/Porgao %VD ("}
\alor Energético 122 Keal = 508 kj 5%
Carboidrato Og 0%
Proteinas l6g 32%
Gorduras Totais 6g 8%
Gorduras Saturadas 2g 8%
Gorduras trans Og e
Colesterol 42 mg 14%
Fibra Alimentar Og 0%
Caicio 7mg 0,8%
Ferro 0,64 mg 48%
sédio 50mg 2%
(*1% Valores Didrios de referéndia com hase em uma dieta de 2000Kcal on 84001, Seus valores difrios podem ser
matores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas,
(**} VD nio estabelecide

> INSTRUCOES DEUSO, PREPARC ECONSUMU;

£ produzide SEM USO DE HORMONIOS, conforme a legislaco. Peito de frango & um corte que permite grande variedade no preparo, bastando descongelar e
temperat como preferir. Muito utilizada na grelita ou no forno, assada ou frita.
Para a sua seguranga siga sempre as instrugbes: Mantenha resfriado ou congelade. Descongele somente no refngerador ou no micro-ondas. Mantenha o produto
cru separado dos putres alimentos. Nao Jave o produto cru antes do manuseic, Lave com dgua e sabdo as superficies de trabalho {incluinde as tibuas de corte),
utensilios e méos depots de manusear o produto cru. Consuma somente apds completamente cozido, frite ou assado. Uma vez descongelado, recomenda-se néo

nunca

recongelar o produto.
e @@ﬂ@]@:@%\.@ﬁ@ mﬂm ) IMPORTANTE: Uma vez descongelado
o~ 4 Dentro do prazo de validade consumir ﬁ j}@ recongelar.
Einb Geladeira (+4°C a +8°() Sdias
Fechada Congelador (-10°Ca-8°C) 6 meses
- Freever {-12°C ou mais frio) Vide vahdade
eladelta(+4°Ca+8%C) oAb 2diase
rrwmﬁww\@x@umanzmw amsm

¥ CONSERVACAO E TRANSPORTE;

Mantenha congelado & - 12°C o1t mais frio.
Os predutos congelados sdo transportados em vefculos frigorificados, em temperatura de -12°C ou mais frio, mantendo todas as suas caracteristicas,

atendendo a legislagio vigente garantindo a qualidade dos produtos.

} PRODUZIDO POR: NUTRIZA - AGROINDUSTRIAL DE ALIMENTOS S.A. ABATEROURO FRIGORIFICOG
Red. GC-330, km 01, CEP 75200-000, Pires do Rio/GO, CNP] 37.020.260/0801-39,

INSC, EST. 10.239.876-3. SAC {64) 3461-1900, www.{friato.com.br.

Industria brasileira,

Yortaleza~CE, 27 de jutho de 2022,

Anz -L%m

Sustvictonista
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Laudo N2: 15856.2022.B- V.0

91. Dados Contratagdo:

Solicitante:

Razdo Social: VIRGINIA SILVA DE AQUIND
CHNPJ/CPF: 007.575.053-84
Endereco: Avenida Contorne Leste Bloco 27 Ap 22A Metropole - Caucaia/CE CEP: 61658032
Contato: VIRGINIA SILVA DE AQUINO E-mail: virginialucasdavi@gmail.com Fone: (85) 95735-2287
Proposta Comercial: 4917.2022,V0

2. Dades da Amostragem:

Descricao da Amostra: CORTES CONGELADOS DE FRANGO - PEITC
Endereco Amastragem: Avenida Contorno Leste, Bloco 27 Ap 22A Metropole Cidade: Caucala/CE CEP: 61658032
Responsave! pela Amostragem: Cliente
Matriz @ Origem Amostra: Alimento/Produto - Alimento
N Data de Amostragem: 17/18/2022 10:00:00 Caracteristica da Amostra: Simples

o arceONSAVEL: VIRGINIA; MARCA: FRIATO; DF: 05.08.22; DV: 05.08,23; LOTE: 01; SIF: 0050/3921; APRESENTAGAO:
Informagdes Adicionais: pup,) A cEM PROPRIA: LAUDO FISICO-QUIMICO

Data Recabimento: 17/10/2022 13:00:00
Data Inicio Amostra: 17/10/2022 13:00:00 Data Conclusdo Amostra: 31/10/2022 13:40:18

03, Resultados:

Parametros Resuftados Un Trab L.G. Metodologia Inicio Ensaio
pH 5,57 UpH - 1AL, Mé&L 012V 17/10/2022
Referéncia{s) Normativa{s): Instituto Adoifo Lutz. Métodos Fisico-quimices para analise de alimentos ,
Legenda

U pH - Unidade de pH.

Plano e precedimento de amosiragem canforme: PQ 813 - Métode e Planc de amostragem
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzide parciaimente. Reproduza-o em sua totakidade de paginas.
Cédige de Verificagde: 0005000155589014451230202200000
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Amanda Lins Viana Bastos
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Laudo N2: 15855.2022.B- V.0

01. Dados Contratacdo:

Solicitante:

fazdo Social: VIRGINIA SILVA DE AQUING
CNPJICPF: 007.575.053-84
Endereco: Avenida Contorno Leste Bloco 27 Ap 22A Metropale - Caucaia/CE CEP: 81658032
Contato: VIRGINIA SILVA DE AQUIND E-mail: virginialucasdavi@gmail.com Fene: (85) 98735-2287
Proposta Cemercial: 4917.2022.V0

2. Dades da Amestragem:

Descricde da Amostra: CORTES CONGELADOS DE FRANGO - PEITO
Endereco Amostragem: Avenida Contorno Leste, Bloco 27 Ap 22A Metropole Cidade: Caucaia/CE CEF: 61658032
Rasponsavel pela Amostragem: Cllente
Matriz @ Origem Amostra: Alimento/Produto - Alimento
N Data de Amostragem: 17/10/2022 10:00:00 Caracteristica da Amostra: Simples

. RESPONSAVEL VIRGINIA MARCA: FRISTO; DF: 05.08.22; DV: 05.08.23; LOTE: 01; SIF: 0050/3921; APRESENTAGAC:
Informagbes Adicienais: cyp | 2cem pROPRIA; LAUDO MICROBIOLOGICO

Data Racebimentor 17/10/2022 13:00:00
Data Inicic Amostra: 17/10/2022 13:00:00 Data Conclusée Amostra: 07/11/2022 11:30:36

3. Resultados:

Parametros Resubtados Un Trak L.GQ. Metodologia Irnicio Ensaio
COLIFORMES A 45°C <3 NMP/g - CMMEF 17/16/2022
Referénciai{s) Nermativa(s): Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 4 £d,

Legenda
MNMP/g - Nomero Mais Provavel por grama,

‘04. informacdes Importantes:

A informacao descrita no resultado <3 equivale na metodologia utilizada "Auséncia® de crescimente do parametro analisado.

Plano e procedimente de amostragerm conforme: FQ 013 - Métode e Planc de amostragem

0 presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento n&o pode ser repreduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas.
Codigo de Verificacho: 0005000155589014451220202200000
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> FICHA TECNICA - FRANGO CONGELADQ (SEN Mi0DOS) g:ufﬁ?‘;\

o
» Do A0 DE VENDA: FRANGO CONGELADO (SEM MIGDOS) 15 ;LS 8- “»(.;\\
{0 et
£ PRODUZIDG SEM USO DE HORMONIOS, CONFORME ESTABELECE A LEGISLAGAO BRASILEIRA. ! . Pagina_
\ 4 —
e 1) =/
> DADOS DG PRODUTO: \0% gﬁ‘“/ o/

Marea: TIjuCA

Ingrediente: Frango semmitidos, NAQ CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER S0JA. NAQ CONTEM LACTOSE.
Pesa Liguido: até 2Kg, Caixas de papelio com 12kg . Peso da embalagem: 4g

Vaiidade: Conforme roiulo. COi. DE BARRA: 7 898930 906034

REGISTRO NO SIE/ADBAGRI SOB O N2 400-20

TABELA NUTRICIONAL
{Jnant. por porgdc 100g {1 porgac)
Quantidade /Porcio %VD (%)

Valor Energétice 165 Keal =692} 8%

Carboidratos 22g 1%

Proteinas i2g 16%

Gorduras Totais 12g 22%
~ Gorduras Saturadas 35g 16%

Gorduras Trans Og =

Fribra alimentar Og 0%

Sodio 75 mg 35%

(¥} Valores Didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000Kcal ou 8400k].

Seus valores didries podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energeticas.

[*} VD n&o estabelecido.

Fste alimento se manuseado incorretamente e ou consumido cru pode causar danos & saide.

Para a sua seguranca siga as instrugdes abaixo:
Mantenha Congelado. Descongele somente no refrigerador ou ne micro-ondas. Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos. Nao lave o produto cry

antes do manuseio. Lave com Agua e sabdo as superficies de frabalho (incluindo as t3huas de corte), wtensitios e méos depois de manusear o produto cru. Consurma
somente apds completamente cozido, frito ou assade, Uma vez descongelado, recomenda-se nfio recongelar o produto.

CONSERVACAQ DOMESTICA
Dentra de prazo de validade consumir até
Embalagem fechada
Freezer (-12°Ca -18°C) Vide validade
Congelador (-10°Ca-8°C) 6 meses
Geladeira (+4°Ca +8°C) 2 dias
Uma vez descongelado, este produtc ndo deve ser
congelardo novamense.

> CONSERVACAOE PORTE:

Mantenha o produte congelado & -12°C a -18°C.
0s produtos congelados s&0 transportados em veiculos frigorificados, em temperatura de -12 °C ou mais trio, mantendo todas as suas caracteristicas,

atendendo a legislacdo vigente garantindo a gualidade dos produtos.

> PRODUZIDO POR: ABATEDOURG FRIGORIFICO TIJUCA ALIMENTOS LTDA.
CNPJ: 09.524.502/0006-09. Rodovia CE-040, Km 41, 5/}, Talasca, Cascavel-Cear4, Brasil. CEP: 62.850-000. Inddstria Brasileira.

Facebook/instagram/youtube/tijucaalimentos.com, Tel: 85 3229.9777.

Fortaleza-CE, 05 de julho de 2023.

B

Prex L&Mm

Nutrigionista
CRNAA 7258
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Laudo N¢: 218.2023.B- V.0

01. Dados Contratagdo:

Solicitanta!

Razdo Sociak: VIRGINIA SILVA DE AQUING
CNPj/CPF: 007.575.053-84
Endereco: Avenida Contorno Leste Bloco 27 Ap 224 Metropole - Caucaia/CE CEP: 61658032
Contato: VIRGINIA SILVA DE AQUING E~mail: virginialucasdavi@gmail.com Fone: (85) 98735-2287
Proposta Comercial: 63.2023.V0

02, Dados da Amostragem:

Descricio da Amostra: FRANGO CONGELADC SEM MIUDOS {THUCA)
Endereco Amostragem: Avenida Contorno Leste, Bloco 27 Ap 22A Metropote Cidade: Caucaia/CE CEP: 61658032
Responsavel pela Amostragem: Cllente
Mgtriz @ Origem Amostra: Alimento/Produto - Alimento
N Data de Amostragem: (5/01/2023 07:60:00 Caracteristica da Amostra: Simples

. RESPONSAVELVIRGINIA SILVA DE AQUIND; MARCA: THUCA; DF: 24.02.22; DV: 23.09.23; LOTE: 22/267/01; PESO: 2.950;
Informacbes Adicionais: o7 w00 0. APRESENTACAO: EMBALAGEM PROPRIA; LAUDG MICROBIOLOGICO

Data Recebimente: 05/01/2023 16:55:00
Bata Inicio Amostra: 05/01/2023 16:55.00 Data Conclisdo Amostra: 13/01/2023 15:58:02

03, Resultados:

Pardametros Resukiados Un Trab L.GQ. Metodologia Inicio Ensaio
COLIFORMES A 45°C ' =3 NMP/g - CMMEF 05/01/2023
Referénciais) Normativals). Compendium of Methods for the Microbiclogical Examinetion of Foods 4 Ed,

Legenda
NMP/g - Namero Mals Provavel por grama.

|{)4. Informacoes Importantes:

A informacae descrita no resultado <3 equivale na metodologia utilizada "Auséncia” de crescimento do parametro anaiisade.

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 913 - Métode e Plano de amestragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento ndo pode ser reproduzide parcialmente. Reproduza-v em sua totalidade de paginas.
Cadigo de Verificacao: 0005000155589014768210202300000

AT
N B LT VARG SRGDE R My%f
@%’%w - et el
W

R E AORL TR AP

v

Lisba minE e e

s (AT T
Fearizes Sfrian Ao o Hoa
T ke
CEE G5 T B SO WP Hnin

Aranda Lins Viana Bastos



.’*"__"‘ﬂ--\_w
//G e L

C\
Fius AndBroiy Pompes, 115 L Fortadens « U5 § GEP: 60 040005 ) £ gﬁr&_ﬁéﬁﬁ T u;w 0
“ _,;,. ..Ma._,

b

¥,
o
55 8% B2l AP0 | +RE TS 320 1452 § 5E 0E «:, !

. 3 ST . veeve Jatsarsingtiscont | fagetmolonoin fatrseuds { Lo
AnGlines AMmBianisis smcoss IPL LR A65/8001-01 X

Laudo N9: 219.2023.B- V.0

01. Dados Contratacio:

Solicitante:

Razio Social: VIRGINIA SILVA DE AQUINO
CHNPHCPF: 007.575.053-84
Enderaco: Avenida Contorno Leste Bloco 27 Ap 22A Metropole - Caucaia/CE CEP: 61658032
Contato: VIRGINIA SILVA DE AQUINO E-mail: virginialucasdavi@omall.com Fenes (85) 98733-2287
Propesta Comerciak: £3.2023.V0

02, Dados da Amostragem:

Descricdo da Amostra: FRANGO CONGELADC SEM MIUDOS (THUCA)
Endereco Amestragem: Avenida Contorne Leste, Bloco 27 Ap 22A Metropole Cidade: Caucaia/CE CEP: 61658032
Responsavel pela Amostragem: Cliente
Matriz & Origem Amostra: Alimento/Produto - Alimento
N Data de Amostragem: 05/01/2023 97:00:00 Caracteristica da Amostra: Simples

RESPONSAVEL:VIRGINIA SILVA DE AQUING; MARCA: THUCA; DF; 24.09.22; DV: 23.09.23; LOTE: 22/267/01; PESO: 2.950;
SIE: 600/20; APRESENTAGAO: EMBALAGEM PROPRIA; LAUDO FISICO-QUIMICO

Data Recebimento: 05/01/2023 16:55:00
Data Inicio Amostra: 05/01/2023 16:55:00 Data Conclusdo Amostra: 11/01/2023 09:55:38

Infarmacdes Adicionais:

03. Resultados:

Pardmetros Resultados Un Trab L.Q. Metodologia Inicio Ensaio
pH 6,17 U pH - AL, MéL 012/ 05/01/2023
Referéncials} Normativa{s): Instituto Adolfo Lutz, Métodos Fisico-quimices para andlise de alimentos ,
Legenda

U pH - Unidade de pH.

Plano e procedimentoe de amostragem conforme: PQ 013 - Método ¢ Plano de amostragem
0 presente resultado restringe-se & amostra analisada. Este documento nao pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de paginas,
Codigo de Verificagie: 0005000155588014768220202300000
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