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Declaro que a empresa RN DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA, incrita no CNPJ: 12.622.231/0001-
16, GANHADORA dos lotes 04 e 07, apresentou as amostras no prazo devido do lote 04, referente ac
processo licitatorio Pregdo Eletrénico n? PCS-01.221123-SEDUC, cujo o objeto € a aquisicdo de géneros
alimenticios destinados a composicdo da merenda escolar para o exercicio de 2024, a ser fornecida nas
instituicdes de ensino da rede publica do municipio de Santa Quitéria-CE. Estamos emitindo o seguinte
laudo:

DISCRIMINACAO

LOTE 04: PRODUTOS CARNEOS - COTA PRINCIPAL

Ne. Género Und. Especificacdo Marca

PRODUTO OBTIDO A PARTIR DA MOAGEM DE (PATINHO, CHA DE DENTRO
OU COXAO MOLE) DE BOVINO SEGUIDQOS DO IMEDIATO CONGELAMENTO.
ISENTO DE OSSOS, CARTILAGEM. GORDURA MAXIMA DE 15% E AGUA 3%
NO MAXIMO. ASPECTO NAO PEGAJOSO. COR VERMELHA SEM MANCHAS
ESVERDEADAS E ODOR CARACTERISTICO. PRODUTO DEVE SEGUIR A
LEGISLACAO VIGENTE (INSTRUCAO NORMATIVA N2 83 ANEXO Il DE
21/11/03 MAPA}. REGISTRO NO SIF, SIE OU SIM. ROTULAGEM
OBRIGATORIA (RDC N.2 360/3 BRANCA, INTEIRA, NAO AMASSADA.59 DE
23/12/03, RDC N.2 259 DE 20/09/02, RDC N.2 123 DE 13/05/04 E IN N.° 83
ANEXO Il DE 21/11/03, LEI N.2 10.674). EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA
TRANSPARENTE A VACUO DE ALTA BARREIRA 1000 G. EMBALAGEM
SECUNDARIA: ACONDICIONADOS EM CAIXA DE PAPELAO VEDADA.
QUANDO DA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA APRESENTAR DATA DE
FABRICAGAO NAO INFERIOR A 80% DO PRAZO DE VALIDADE.

CARNE
BOVINA 12,
1 MOIDA KG
CONGELADA

1KG

Conforme

O item esta no padrdo das conformidades exigidas

PRODUTO OBTIDO A PARTIR DA MOAGEM DE MASSAS MUSCULARES DE
BOVINO SEGUIDOS DO IMEDIATO CONGELAMENTO. ISENTO DE QSSOS,
CARTILAGEM., GORDURA MAXIMA DE 15% E AGUA 3% NO MAXIMO,
ASPECTO NAO PEGAJOSO. COR VERMELHA SEM MANCHAS ESVERDEADAS E
ODOR CARACTERISTICO. PRODUTO DEVE SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE
(INSTRUCAO NORMATIVA N¢ 83 ANEXO Il DE 21/11/03 MAPA). REGISTRO
NO SIF, SIE OU SIM. ROTULAGEM OBRIGATORIA (RDC N.2 360/3 BRANCA,
INTEIRA, NAO AMASSADA,59 DE 23/12/03, RDC N.° 259 DE 20/09/02, RDC
N.2 123 DE 13/05/04 E IN N.2 83 ANEXO Il DE 21/11/03, LEI N.2 10.674).
EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA TRANSPARENTE A VACUO DE ALTA
BARREIRA 1000G. EMBALAGEM SECUNDARIA: ACONDICIONADOS EM
CAIXA DE PAPELAO VEDADA. QUANDO DA ENTREGA, © PRODUTO DEVERA
APRESENTAR DATA DE FABRICAGAO NAO INFERIOR A 80% DO PRAZO DE
VALIDADE.

CARNE
BOVINA 22,
2 MOIDA KG
CONGELADA

1KG

Conforme

O item esta no padrdo das conformidades exigidas
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PRODUTO OBTIDO A PARTIR ACEM, MUSCULO, PATINHO OU CO @-}_ —
EM ISCA DE EM MEDIA 50G DE BOVINO SEGUIDOS DO | | A

SEM MANCHAS ESVERDEADAS E ODOR CARACTERISTICO. PRODUTO DEVE

CARNE SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE (INSTRUCAO NORMATIVA Ne 83 ANEXO ||
BOVINA TIPO DE 21/11/03 MAPA). REGISTRO NO SIF, SIE OU SIM. ROTULAGEM

3 ISCA KG ; = Conforme
s OBRIGATORIA (RDC N.2 360/3 BRANCA, INTEIRA, NAO AMASSADA.59 DE
. 23/12/03, RDC N.2 259 DE 20/09/02, RDC N.2 123 DE 13/05/04 E IN N.2 83

ANEXO Il DE 21/11/03, LEI N.2 10.674). EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA
TRANSPARENTE A VACUO DE ALTA BARREIRA 1000G. EMBALAGEM
SECUNDARIA: ACONDICIONADOS EM CAIXA DE PAPELAO VEDADA.
QUANDO DA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA APRESENTAR DATA DE
FABRICACAO NAO INFERIOR A 80% DO PRAZO DE VALIDADE.

O item esta no padrdo das conformidades exigidas

CARNE SUINA. PERNIL OU LOMBO. EM CUBOS, CADA CUBO PESANDO EM
MEDIA 50 G. 12 QUALIDADE. ASPECTO NAO PEGAJOSO. DESOSSADA, SEM
NERVOS OU GORDURAS. COR E CHEIRO CARACTERISTICOS. ISENTA DE
s ADITIVOS OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS QUE SEJAM IMPROPRIAS AO
a| SUINO 6 [cONSUMO E QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS (FISICA,| Conforme
CONf:éADA QUIMICA E SENSORIAIS). DEVE SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE E CHEGAR
CONGELADA EM TEMPERATURA DE -122 C A — 18° C AO LOCAL DE
ENTREGA. REGISTRO NO SIE OU SIF. EMBALAGEM PRIMARIA A VACUO:
POLIETILENO ATOXICO CONTENDO MINIMO 1 KG DO PRODUTO.

O item esta no padrdo das conformidades exigidas

CADA CUBO OU ISCA PESANDO EM MEDIA 40 G. 12 QUALIDADE. ASPECTO
NAO PEGAJOSO. DESOSSADA. COR E CHEIRO CARACTERISTICOS. ISENTA DE
ADITIVOS OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS QUE SEJAM IMPROPRIAS AO

. HEL;IDCEUF;EZO (G |CONSUMO E QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS (FISICA|  Nao
Bl ek TR QUIMICA E SENSORIAIS). DEVE SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE E CHEGAR| Conforme

CONGELADA EM TEMPERATURA DE -122 C A — 18° C AO LOCAL DE
ENTREGA. REGISTRO NO SIE OU SIF. EMBALAGEM PRIMARIA A VACUO:
POLIETILENO ATOXICO CONTENDO MINIMO 1 KG DO PRODUTO.

O item NAO esta no padrio das conformidades exigidas

ACONDICIONADO EM FILME DE PVC TRANSPARENTE OU SACO PLASTICO
TRANSPARENTE. O PRODUTO DEVERA ESTAR EM CONFORMIDADE COM AS
NORMAS E/OU LEGISLACAO VIGENTE DO MINISTERIO DA AGRICULTURA
PEITO DE APRESENTANDO, EM SUA EMBALAGEM, AS MARCAS E CARIMBOS OFICIAIS
6 |FRANGO COM| KG _ Conforme
e PERTINENTES, COM DADOS DE IDENTIFICACAO DO PRODUTO, MARCA DO
FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E DE ACORDO COM AS NORMAS E/OU
RESOLUQGES DA ANV|SAfMS. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLASTlCO DE

POLIETILENO CONTENDO PESO APROXIMADAMENTE 1KG DO PRODUTO,

O item esta no padrao das conformidades exigidas

FRANGO INTEIRO CONGELADO, DE PRIMEIRA QUALIDADE, SEM VISCERAS,
SEM TEMPERO. ACONDICIONADO EM FILME DE PVC TRANSPARENTE OU
SACO PLASTICO TRANSPARENTE. O PRODUTO DEVERA ESTAR EM

mi‘gig CONFORMIDADE COM AS NORMAS E/OU LEGISLACAO VIGENTE DO|
7 KG |MINISTERIO DA AGRICULTURA APRESENTANDO, EM SUA EMBALAGEM, As|  '\3°
CONGELADO Conforme
e MARCAS E CARIMBOS OFICIAIS PERTINENTES, COM DADOS DE

IDENTIFICAGAO DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE
VALIDADE. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLASTICO DE POLIETILENO
CONTENDO PESO APROXIMADAMENTE 1KG DO PRODUTO.




| 0 item NAQ esté no padrio das conformidades exigidas |

Conclusdo: A empresa apresentou todas as amostras do lote 04, ndo entregando o lote 7, onde fol avaliado as
especificagtes dos rotulos e analise sensorial, conforme a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria de Resolucio

RDC N 259, de 20 de setembro de 2002. Analisando as amostras podemos constatar que o item 5 (FILE DE PEITO
EM CUBOS OU ISCA - CADA CUBD OU ISCA PESANDO EM MEDIA 40 G. 12 QUALIDADE. ASPECTO NAQ PEGAIOSO

DESOSSADA. COR E CHEIRO CARACTERISTICOS. ISENTA DE ADITIVOS OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS QUE SEJAM
IMPROPRIAS AO CONSUMO E QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS (FISICA, QUIMICA E SENSORIAIS)

DEVE SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE £ CHEGAR CONGELADA EM TEMPERATURA DE -122 C A - 18° C AO LOCAL DE
ENTREGA. REGISTRO NO SIE OU SIF. EMBALAGEM PRIMARIA A VACUO: POLIETILENO ATOXICO CONTENDO MINIMO
1 KG DO PRODUTO.), ndo € em cubo e nem em isca, conforme amostra e ficha técnica do produto apresentado,
outro fator importante é que a embalagem de fabricacdo original do produto ndo é a vacuo, apenas sofreu
modificacdes para atender a necessidade, conforme foto em anexo. O item 7 (FRANGO INTEIRO CONGELADO, i

PRIMEIRA QUALIDADE, SEM VISCERAS, SEM TEMPERQ. ACONDICIONADO EM FILME DE PVC TRANSPARENTE OU
SACO PLASTICO TRANSPARENTE. O PRODUTO DEVERA ESTAR EM CONFORMIDADE COM AS NORMAS E/CU
LEGISLACAO VIGENTE DO MINISTERIO DA AGRICULTURA APRESENTANDO, EM SUA EMBALAGEM, AS MARCAS E
CARIMBOS OFICIAIS PERTINENTES, COM DADOS DE IDENTIFICAC@O DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE, PRAZO
DE VALIDADE. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO PLASTICO DE POLIETILENO CONTENDO PESO APROXIMADAMENTE
1KG DO PRODUTO.) o insumo entregue e ficha técnica cita claramente que o produto avaliado foi frango inteiro
com miudos (pés, pescogo, cabeca, figado e moela), ndo estando dentro das conformidades exigidas no edital, ja
gue os miudos ndo sdo alimentos utilizados nas preparacdes das refeicdes conforme cardapio elaborado,
aumentando o peso do insumo e tornado o alimento mais caro para o municipio. Concluimos que os lotes 04 e 07
estdo REPROVADAS, uma vez que ndo atendem aos requisitos de desempenho a participar do processo licitatado
Pregdo Eletrénico n? PCS-01.221123-SEDUC. /j/;\\‘ BEL e

Santa Quitéria, 24 de Janeiro de 2024.
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LOTE 04: PRODUTOS CARNEOS - COTA PRINCIPAL

1- CARNE BOVINA 1, MOIDA CONGELADA - 1IKG




T

ATEA

@/-ﬂ‘



FICHA TECNICA DE PRODUTO
R N DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
RUA: AGACI MACHADO 154 / CRATEUS-CE/BRASIL .
CEP: 63.707-475 / CNPJ: 12.622.231/0001-16 g :
TELEFONE: {88) 99647-1616

PRODUTO:

CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO ( Patinho), 01 KG.
MARCA:

DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA

Rua: Alberto Oliveira, 1109- Alvaro Weyne

Fortaleza-CE

CNPJ: 01.390.887/0001-80

Fone: (85) 3391-9000

Ministério da Agricultura S..E N° 214-30

INGREDIENTES:

Carne Bovina sem osso congelado patinho, embalada a vicuo em pacotes de 01 kg.
Nio contem glaten. -

Informagdes Nutricionais
Porgdo de 100g

' Quantidade por L% VD(*)
porc¢ao ‘ '
Valor Energético 133 keal = 556
Carboidratos Og
“Proteinas 28,6 g
Gorduras Totais 45¢
Gorduras Saturadas | 39¢g ' §
Gorduras Trans ' Ndo contém ¥
Fibras Alimentares | Nio contem W=
Sodio | 49 mg | 2%

" 9% Valores Didrios de referencia com base em uma dieta de 2.000 kcal
ou 8400kj, seus valores didrios podem ser maiores ou menores,
dependendo das sua essidades cnergéticas.

*# Valores didrios de referéncias ndo estabelecidos.

APRESENTACAC

Embalagem de
Embalagem P Sistema plastico termossoldado, transparente, resistente e atoxico, compativel
ao contato direto com alimentos.

Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo reforgada, resistente ao impacto ¢ as condigdes de
estocagem em sistema de congelamento. Lacrada por fita gomada identificada pelo nome da
empresa ¢ feita arquiar para garantia da invisibilidade.

Elaborado por: Helinne Freire Melo Oliveira
Nutricionista

CRN 25043

Fone: (85) 99407-3107 |nutri_helinne@hotmail.com




FICHA TECNICA DE PRODUTO
R N DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
RUA: AGACI MACHADO 154 / CRATEUS-CE/BRASIL
CEP: 63.707-475 / CNPJ: 12.622.231/0001-16
TELEFONE: (88) 99647-1616

SAC:16/01/2024

ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE:
Transportes devidamente higicnizados ¢ refrigerados, temperatura do produto de
Empilhamento maximo: 10 caixas
Mantenha congelado

TEMPERATURA DE CONSERVACAOQO:
- Mantenha congelado a -12°C ou mais [rio.

VALIDADE CONFORME A TEMPERATURA DE CONSERVACA

Dentro do prazo de validade até: Embalagem fechada consumlr,
Validade a -12°C ou mais frio (Freezer) 12 meses .
Validade a -8°C ou mais frio 06 meses

(Congelador)

Validade a 4°C (Refrigerador) 05 dias

Prazo de validade:
O produto tem validade de 12 meses, dc§
armazenamento.

adas as condicdes de transporte e

"’ASPECTO COR i ODOR

A carne deve Ller consisténcia Colora¢do vermelho Deve ser fresco, aromatico e
dura e inflexivel, firme, nao brilhante, sem escurecimento | caracteristico.

amolecido, apresenta bUl’dU.]a | ou manchas esverdeadas.
branca, firme e sem ser :
pegajoso.

A Portaria nimero 42, de. Janeiro de 1998, do Ministério da Saude, trata da rotulagem de
alimentos, o objetivo ¢ pmtegel os consumidores de declaragdes abusivas ou infundadas que
possam induzi-lo ao erro. Com os rotulos, e possivel comparar os produtos na hora da compra, seja
quanto a qualldade, mgfedwntu etc.

i
telinne faeire
MUTRICIONISTA - CRN-25047
Documento assinado digitalmente

é: . _.:L‘i . ] HELINNE FREIRE MELO OLIVEIRA
mg il Data: 17/01/2024 13:45:50-0300
Verifique em hittps:/fvalidar.itigov.br

Elaborado por: Helinne Freire Melo Oliveira

Nutricionista

CRN 25043 A
Fone: (85) 99407-3107 |nutri_helinne@hotmail.com N e
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CNPJ: 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante \

(" Sokoiante :
RUFINO VIANA SERVICOS TECNICOS | LTDA 46.011.426/0001-41
CEFP:
Enderego
AV BRASILIA, 500, 500 61761210
Gdade | Estada | Responsavel poia sohcilagdo Telelone
EUSEBIO CE | JOSE VALDARIO VIANA JUNIOR (85)3099-3939

Pagina 1 de
Dados Fornecido pelo Solicitante

/" Local da & gem /
PRODUTOS DO :;TALBEHTO DE OLIVEIRA, 1109 - ALVARO WEYNE - FORTALEZA - CE - CEP: 60330-530 CNPJ: 01.930.83ND001-80
Descrgao da amosira (Tpo). Lote: Lacre:
CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO-PATINHO 1K 06012023 NA
Ponio ge colefa Resp. coleta:
NA - CELIANE
Fabncagao. Vahdade: Colela: Temp. Colela: Fabncante:
1 08/01/2023 06/01/2024 28/01/2023 NA NA puBoOl J

Dados Laboratério

Grdemn Sengo. Codgo da amostra. Numaro da requisigas: Resp. coleta: !ll
10186377 12427TMB23 1026035 NA

L Recetsmenia Evqueta: Temp. recetwnento: Condigdes 03 amostia:

01/02/2023 10:15 NA CONGELADO NORMAL - LACRADO

Relatério de Ensaio Microbioldgico - 10.186.377A-0

Ensaio - Resuitado Unidade Relaréncia Inicic Fim
!"Contagem de Escherichia coli <1,0x 10 UFCqg ' Cames bovinas ® outras cames: 03-02-2023 |05-02-2023
0 M 10*
Carme suina mo10° M. 10°
“Contagem de Estafilococos coagulase positiva <1,0x 10" UFCHyg Ll ST TR 03-02-2023 |04-02-2023
P'Contagem Padrio de Microrganismos 6,6 x 10*5 UECig est. 10 M 106 03-02-2023 | 06-02-2023
Mesdfilos a 30°
“Detecgdo de Saimoneila spp. Auséncia 259 * mumteca 03-02-2023 |04-02-2023
Abreviatura:

NA = Nio apficado | NI = Nao informado | UFC = Unidade Formadora de Coldnias | NMP = Numero Mais Provavel | SVR = Sem Vailor de Referéncia | ND = Nao Detectavel
Metodologia(s):

(1) ADAC Official Methods of Analysis.991.14. 21st ed. 2019,

(2) AFNOR Cerntificate Number 3M 01/09-04/03 A. (as compared to EN ISO 6888-1 method). PE MB 012

(3) AFNOR Certificate Number 3M 01/01-09/89. PE MB 011

(4) AOAC Ofticial Methods of Analysis. 2016.01. 21st ed. 2019.
Informagdes adicionais:

{a) Instrug3o Normativa n® 161 de 1* de juiho de 2022

Todas as informagdes constam nos dados brutos das andlises e estio a disposigao do solicitante.

Ois) resullado(s) desta(s) anabse(s) lem significado restito @ se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Este relatono de ensaio somenle pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alleragio.

Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do salicitante.

Comentario(s):
Conlorme o (s) paramelro (s} analisado (s), a amostra enconlra-se de acordo com a Legistagio acima vigents.
Laboratdrio de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISONEC 17025, sob numero CRL 0298,
Nota: Opinides e interpretagdes ndo fazem parle do escopo desle laboralorio.

Fesgomavel Tecrve : D At
Alvare Lqrgu‘r:n CRF/PR o &B%ﬁ'l‘»’& 16&&%‘(‘3 1716

Signatanos outnnzados Rodrigo Onolre da Souza Anvargfhrgura

Sgratoncs outonzodos Lilion Patricia de Ramos | CRBo 83724/07 - D Ruo Uruguo, 533 - Ao Alegra | Cascavel - PR
Eleone Aparecido Tozo Cuzi | chew 45642/07- D Natan da Silva Miranda Sechl | cro-PR 09203787

Leficia Nazzori | (R 50702/07 - D Rodrigo Onofre de Souza | CRBio: WBON/07 - D SiEieton

: p DQ 087 Revisdo 1.0 - 01/082022 ﬂmmm
Pulm_aassmunmmm conterirassi a3q.com.br e digite 0 codigo MTAXDDYZNZ e a série dBMTIOMANQjIZIDA=
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//,544/0001-70 - A3O LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante
— —— e
e 1.426/0001-41
QUFINO VIANA SERVICOS TECNICOS | LTDA 46.011.
AV BRASILIA, 500, 500 L 61761210
Cidade Eslado | Hosponsdvel pola sokciiagdo Tolofona
EUSEBIO CE | JOSE VALDARIO VIANA JUNIOR (85)3099-3939
Pagina [ do | 13022023 Emiasdo

Dados Fornecido pelo Solicitante -

f_Loc# 5 2 7 o’w Homo3sa
PRODUTOS DO BOI ALBERTO DE OLIVEIRA, 1109 - ALVARO WEYNE - FORTALEZA - CE - CEP: 60330-530 CNPJ: 01 .930.341%00&80
Doscrgdo da amostra (T190] Lofe Lacr:
CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO-PATINHO 1K 06012023 NA
Ponto 06 coota FAesp. coleta
NA - CELIANE
Fabncagdo Valdade Coiola Tomp. Colola Fabacanio:
L 08/01/2023 06/01/2024 28/01/2023 NA NA DuBOl )
Dados Laboratério
{~ Ordom Senago Coogo da amasira. NUmarD o rogUISEAc: Rosp. coleta:
10186376 3946FQ23 1026034 NA
Aocebsmento: Erquota Tomp. rocelemanto:
\Lasmfzm 10:15 NA CONGELADO NOAMAL - LACRADO
Relatério de Ensaio Fisico-Quimico - 10.186.376A-0
Ensaio Resuftado Unidade Referdncia La Inicic Fim
"GORDURAS TOTAIS (Lipidios) 30 @/100g Sarn vaior v refordncia 0.1 02-02-2023 | 13-02-2023
“pH 6,35 Som valor da reloréngs 2a12 |02-02-2023 |08-02-2023
FPROTEINA TOTAL 22,54 ¢/100g Sern vaior de ratordncia 0.17 02-02-2023 | 10-02-2023
“UMIDADE E VOLATEIS 746 ¢/1009 Som vakor de roferinca 0.1 02-02-2023 | 10-02-2023
Abreviatura:
NA = Nao aglicado | NI = Nao informado | LQ = Limita de Quantificacdo | NE = Nao Especificado | ND = N3o Delectavel | VMP = Valor Miximo Permitido
Metodologia(s):
(1) NMKL 181.2005
(2) 150 2917:1999
(3) IS0 1871:2009
{4) 1SO 1442:1997
* “wrmagdes adiclonais:
Todas as informagdes constam nos dados brulos das andlises e estéo a disposigdo do solicitante,
Ofs) ilado(s) desta(s) andfise(s) tem significado restrito e se apiica{m) somenle a(s) amostra(s) analisada(s).

Esle relatdrio de ensaio soments pode ser reproduzido por completo 8 sem nenhuma alteragio.
Procedimento de amostragem: Plano de amoslragem é de responsabilidade do solicitante.

Comentario(s):

Laboratério de ensaio acreditado pela Cgere do acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298,
Nota: Opinides e Interpretagdes no fazem parle do escopo doste laboratdrio,

Resparighiodl Merice "—Da'-ﬂo“ QJWG»

: . BI724/07- :
Ivara Largura | CRF/PR s Signotdnos autorzados gm::‘m:ii ﬁan‘;so Abval y I'Q;Jl'?: 2‘
Segnatanas aulorzodos Lillan Patricla de Ramos
| CRBw: B3724/07 - D Rua Ur 533 - Alio Ale o -P
:Itom Aparecida Tozo Guzl | CREo 45642/07-D  Matan da SHiva Miranda Sechi | cro-PR 09203787 o ; ol
eticia Nexzori | CR3w 50702/07 -0 Rodrigo Onofre de Souza | Chtsio: 10801/07 - D A5
DQ 087 Revis3o 1.0 - 2022 de

Para validar a aseinalwa fn w lurin arscen Fontarraccinahies a0 rom be a dinita o ~Adion MTAXODY 2Nz e a série ZBM.;WWNBMA
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FICHA TECNICA DE PRODUTO é.:f:"pv

R N DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

RUA: AGACI MACHADO 154 / CRATEUS-CE/BRASIL
CEP: 63.707-475 / CNPJ: 12.622.231/0001-16
TELEFONE: (8B} 99647-1616

EMISSAO: 17/01/2024

PRODUTO:
CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO (Musculo), 01 KG.
MARCA:

DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA

Rua: Alberto Oliveira, 1109- Alvaro Weyne

Fortaleza-CE

CNPJ: 01.390.887/0001-30

Fone: (85) 3391-9000

Ministério da Agricultura S.I.E N” 214-32

INGREDIENTES:

Carne Bovina sem osso congelada musculo, embalada a vacuo em paco
Niéo contem gluten. ;

Informagdes Nutricionais
Porcdo de 100g

‘ Quantidade por
| porgio ;
Valor Energético 168 keal =70
Carboidratos 0g
Proteinas 28.6 ¢
Gorduras Totais 7,6 g
Gorduras Saturadas | 3,9 ¢ 5
| Gorduras Trans Nio contém Yk
Fibras Alimentares Nio contem | %%
Sadio 61 mg | 2,5%

| % Valores Didrios de referencia com base em uma dieta de 2.000 keal

© ou 8400kj, seus valores didrios podem ser maiores ou menores,
dependendo das suas necessidades energéticas.

‘ ** Valores didrios de referéncias nio estabelecidos.

APRESENT

Embalagem dq
Embalagem P
ao contato dir

“Sistema plastico termossoldado, transparente, resistente e atoxico, compativel
alimentos.

Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo reforgada, resistente ao impacto e as condigdes de
cstocage istema de congelamento. Lacrada por fita gomada identificada pelo nome da
cmpre: arquiar para garantia da invisibilidade.

Elaborado por: Helinne Freire Melo Oliveira
Nutricionista

CRN 25043

Fone: (85) 99407-3107 |nutri_helinne@hotmail.com




FICHA TECNICA DE PRODUTO

R N DISTRIBUIDORA DE ALIMIENTOS LTDA

RUA: AGACI MACHADO 154 / CRATEUS-CE/BRASIL
CEP: 63.707-475 / CNPJ: 12.622.231/0001-16
TELEFONE: (88) 99647-1616

ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE:
Transportes devidamente higienizados e refrigerados, temperatura do produto de
Empilhamento maximo: 10 caixas
Mantenha congelado

TEMPERATURA DE CONSERVACAO:
- Mantenha congelado a -12°C ou mais frio.

VALIDADE CONFORME A TEMPERATURA DE CONSERVACA

Dentro do prazo de validade até: Embalagem fechada consumi
Validade a -12°C ou mais frio (Freezer) | 12 meses
Validade a -8°C ou mais frio ' 06 meses

(Congelador)

Validade a 4°C (Refrigerador) 05 dias

Prazo de validade:
O produto tem validade de 12 meses, desc
armazenamento.

adas as condig¢des de transporte ¢

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTIC,

ASPECTO COR ST DR

A carne deve ter consisténcia | Coloragdo vermelh Deve ser fresco, aromatico e
dura e inflexivel, firme, ndo | brilhatnte, sem escurecimento caracteristico.

amolecido, apresenta gordura . | ou manchas esverdeadas.
branca, firme e sem ser il
pegajoso.

‘Janeiro de 1998, do Ministério da Satde, trata da rotulagem de

er os consumidores de declaragdes abusivas ow infundadas que

Com os rétulos, e possivel comparar os produtos na hora da compra, seja
iente ¢ etc.

A Portaria nimero 42,
alimentos, o objetiva
possam induzi-lo ao er
quanto a qualidade, ingr

A
Hlelinne Frene
NUTRICIONISTA - CRN-25043

Documenie assinado digitalmente
W& %g HELINNE FRE/RE MELO OLIVEIRA

el [ats: 17/01/2024 14:35:51-0300
Werifique em https://validar.it.gov-by

Fone: (85) 99407-3107 | nutri_helinne@hotmail.com
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CNPJ. 05642.544/0001-70 - AJQ LABORATORIOS LTDA

Dados do Solicitante

(s_ ‘clante CNPJCPF: =
RUFINO VIANA SERVICOS TECNICOS | LTDA 46.011.426/0001-41 g
Enderego CEF:
AV BRASILIA, 500, 500 61761210 g
Cuage. Estado: | Rosp Ppoia sciciach Teielone: §
| EUSEBIO CE | JOSE VALDARIO VIANA JUNIOR (85)3093-3939 .
Pdgina 1 de | 14022023 Emissdo
Dados Fornecido pelo Solicitante
(" Local da gom / Orgdo Aemessa N
PRODUTOS DO BOI ALBERTO DE OLIVEIRA, 1109 - ALVARO WEYNE - FORTALEZA - CE - CEP: 60330-530 CNPJ: 01.930134140001-30
Descngdo da amostra ( Tipo): Lote: Lacre:
CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVING - MUSCULO 1K 03012023 NA
Ponlo de colefa: Resp. coleta
NA - CELIANE
Fapncagho. Vahdade: Coleta: Temp. Coleta: Fabncants:
_03/01/2023 03/01/2024 28/01/2023 NA NA DUBOL )
Dados Laboratério
Ordem Sonvigo: | Codtgo da amastra: Numero 03 requiscdo Resp. coleta:
( 10186394 12436MB23 1025183 NA ’nllllﬂlﬂlﬂ
Recolvmenta: Ebqueta Temp. recetsmento: Condigdes da amosira;
L 01/02/2023 10:15 NA CONGELADO NORMAL - LACRADO

Relatdrio de Ensaio Microbiolégico - 10.186.394A-0

Ensalo Rasullado Unidade Ralerncia Infclo Fim
"'Contagem de Escherichia coll <1,0x 10" UFCig " Camos bovinas s outres cames. 03-02-2023 |05-02-2023
[LS1-A R
Catne puina mi10f M 107
' Contagem de Estafliococos coagulase positiva <1,0x 10" UFCig " marm 10 03-02-2023 |04-02-2023
®Contagem Padrio de Microrganismos 14x 105 UFi " mios M10e 03-02-2023 | 06-02-2023
Mesdfilos &4 30" - " L
“Delecgio de Salmonetla spp. Ausbncla 259 “ pgsbncia 0302-2023 [04-02-2023 |
Abreviatura:
NA = Nao aplicado | NI = Nao Informado | UFC = Unidade Formadora de Coldnias | NMP = Numero Mais Provével | SVA = Sem Valor de Releréncia | ND = N3o Deteciavel
Metodologia(s):

(1) AOAC Ofticial Mathods of Analysis.991.14. 21st ed. 2019.
(2) AFNOR Certificate Number 3M 01/09-04/03 A. (as compared to EN ISO 6888-1 method). PE MB 012
(3) AFNOR Certificate Number 3M 01/01-09/89. PE MB 011
(4) AOAC Official Mathods of Analysis. 2016.01. 21sl ed. 2019.
Informagdes adicionais:
(a) Instrugdo Normaliva n® 161 de 17 de julho de 2022

Todas as Inlormagdes constam nos dados brutos das andlises s estdo a disposicao do solicitante.

O(s) resultado(s) desta(s) andlise(s) tem signilicado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s).
Esta refatdrio de ensaio soments pode ser reproduzido por completo @ sem nenhuma alteragdo.

Procedimento de amostragem: Plano da amostragem 4 de responsabilidade do solicitante.

Comentério(s):
Conlorme o (s) pardmelro () analisado (s), a amostra encontra-se de acordo com a Legislagdo acima vigente.
Laboralorio de ensaio acreditado pela Cgere de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298.
Nota: Opinides a interpretagdes ndo fazem parte do escopo dests laboratdrio.

Resgonsivel Tecrico &ﬁ‘oﬂﬁg ,%ﬁf@ :718

Alvaro Largura | cre/pa 716 Signatonios autorzados Rodrigo Onolre de gura P
Sgnotanos outorzodos Lilian Patricio de Ramos | cRB 83724/07 . D Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre | Cascavel - PR
Eleone Aparecida Tozo Cuzi | CRBa 45642/07 -0 Natan da Silva Miranda Sechi | cro-PR 09203787 i

Leticia Nazzarl | cRgo 50702/07- 0 Rodrigo Onocfre de Souza | CRBic: 1080WO7 - D FAME4000

DQ 087 Revisdio 1.0 - 0UOA2022 Relatéro de Ensaios
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferirassinatura.a3q.com.br e digite o codigo MTAXODYzOT e a séria REMTIOMZZNCHzIDA=

Scanned with CamScanner
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A 05642.544/0001-70 - A3Q LABORATORIOS LTDA

(U N}

LIFE

Dados do Solicitante
SaRoane. CAPICPF
AUFINO VIANA SERVICOS TECNICOS | LTDA 46.011.426/0001-41
[/ | Endeeya CEP
f AV BRASILIA, 500, 500 61761210
~Coade Esindo | Respons : = Telalone
EUSEBIO CE Josémrt;mzmm JUNIOR (85)3099-3939
Pagra 1gal 10022027 Ermscdn

Dados Fornecido pelo Solicitante

Pemessa

" Local da amasiragem ¢ Orgdo expecdon

GEP: 60330-530 CNPJ: 01.930.8

70001-80

PRODUTOS DO BOI ALBERTO DE OLIVEIRA, 1108 - ALVARO WEYNE - FORTALEZA - CE -
Desongdo da amostra (Tipo) Loke Lacy:
CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO - MUSCULO 1K 03012023 NA ,
Ponto e coéela Resp. colela. ;
NA - CELIANE
Fabncagdo Vabdade Coeda Ternp Colefa: Fabrcante
L 03/01/2023 03/01/2024 28/01/2023 NA NA pusoOl o
Dados Laboratério
Orgen Sennpo Coapo aa amosira’ Mueno da reguesicao Resp. coleta: : i
10186395 3955FQ23 1026184 NA illnlﬂﬂﬂﬁﬂﬁ
Recommento Evqueta; Temp. recebimanta: Condgoes 0a amosira: =y
Lommoza 10:15 NA CONGELADO NORMAL - LACRADO
Relatério de Ensaio Fisico-Quimico - 10.186.395A-0
Ensaio Resutiado Unidade Relerdncia Lo Inicio | Fim
"' GORDURAS TOTAIS (Lipidios) 50 o100g Sem valor de neferdncd 0.1 022023 | 10-32-2223
“pH 6,09 Sem walor de referénca za12 |o2-02-2023 lo8-02-2023
2 PROTEINA TOTAL 21,79 o100 g Sem valor i referdnca 017 02-02.2023 | 10-02-2023
" UMIDADE E VOLATEIS 734 9/100g S waior ge rwheinca 0.1 2-02-2023 | 10-02-2023
Abreviaturs:

NA = NBo apficado | NI = N&o informado | LQ = Limite de Quantilicacdo | NE = Nao Especiticado | ND = Nao Detectavel | VMP = Valor Mdximo Permutico

Metodologla(s):
[1) NMKL 1812005
(2) 150 2917.1999
{3) ISO 1871:2009
(4) 1SO 1442:1997
Informagbes edicionals:

Todas as inlormagBes constam nos dados brulos das andlises o estio a disposicio do solicitante.

Ol[s) resullado(s) desta(s) andlise(s) lem signiticado restrito @ se aplica{m) somente a(s) amosira(s) analisada(s).
Este relaléno de ensaio somenie pode sef reproduzido por pleto & sem
Procedimento de amosiragem: Plano de amostragerm & 0o resp bilidade do sollicit

Comentario(s):

\a alteragdo.

Laboralano de ensalo actediado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISONEC 17025, sob numero CRL 0298.

Nola Opinibes e interpretagbes néo lazem pale do escopo deste laboraldrio

Responsovel Tee o

Alvaro Lorgura | Crr/ea ne

o nlinins ouloneodos

Eleone Aparecida Tozo Guzl | Ciitho 45642/07 - 1
Letlcla Nazzarl | cAbe 50702/07 - D

g e s Ao

lo.‘.ﬂo“ Qn--o-
Crtwa PR 8372407-D
Lilan Paticia Ramos

Fua Uinugeo, 933 - Ao Alegre | Cascavel - PR

Litlan Potriclo de Ramos | itk syar
Natan do Sliva Mironda Sechl | Ciao 1w oviosre?
Rodrigo Onolre de Souta | Chitv Waowr - D
Para validor a nssinalura 4o sou faudo acesse conferrassinatucs adg com br @ digite 0 codigo MTAXODYZOT e a séne VBMzk INUZRANBMA==

45 3333-4000

Alva

REFA: 718
ura

DQ 087 Aewis30 1 0~ DLUATAT2 Relaldno da Ensacs




FICHA TECNICA DE PRODUTO

R N DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

RUA: AGACI MACHADO 154 / CRATEUS-CE/BRASIL
CEP: 63.707-475 / CNPJ: 12.622.231/0001-16
TELEFONE: (88) 99647-1616

PRODUTO:
COXAO MOLE (ISCA) CONGELADO

MARCA:
MAFRIPAR- MERCURIO ALIMENTOS AS MATADOURO FRIGORIFICO

Rod; PA 242 Castanhal Curugar km 14

Rua: Itacama — Zona Rural Castanhal -Para/ Ind. Brasileira
CNPJ: 11.831.765000-1

Fone: (98) 3262-9500

Ministério da Agricultura S.I.LF N° 4554

INGREDIENTES:

Carne Bovina coxao mole em isca congelado, in natura, embalada a vécm em pacotes de 01 kg.
Nao contem gliten.

Informacdes Nutricionais

Por¢ao de 100g s
Quantidade por
porgio o
Valor Energético 132 keal =554 K
Carboidratos Og '
Proteinas 21,7¢g
Gorduras Totais 47 ¢
Gorduras Saturadas | 19g 8%
Gorduras Trans Nio contém il
Fibras Alimentares | N#o contem -
Sédio [ 1,8mg 05%
Colesterol |76 mg 22%
Ferro g 1SS mg 29%
Cilcio | Mmg 03%
% Valores Dlﬁtm da referencia com base em uma dieta de 2.000 kcal
ou 8400k), seus vnhm diarios podem ser maiores ou menores,
dependendo das suas necessidades energéticas.
** Valores d:ariﬂs de referéncias ndo estabelecidos.

Elaborado por: Helinne Freire Melo Oliveira
Nutricionista

CRN 25043

Fone: (85) 99407-3107 | nutri_helinne@hotmail.com
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FICHA TECNICA DE PRODUTO/S _ [} %
R N DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA ' Pagina :

RUA: AGACI MACHADO 154 / CRATEUS-CE/BRASIL EMISSAD: 02/01/2024

CEP: 63.707-475 / CNPJ: 12.622.231/0001-16
TELEFONE: (88) 99647-1616

¥ .
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& o

Pagina2de 3
7 .
70 yynd’

APRESENTACAO:

Embalagem de 01 kg.

Embalagem Primaria: Sistema plastico termossoldado, transparente, resistente € atéxico, compativel
ao contato direto com alimentos. : '
Embalagem Secundaria: Caixa de papelio reforgada, resistente ao impacto e as condigdes de
estocagem em sistema de congelamento. Lacrada por fita gomada identificada pelo nome da
empresa e feita arquiar para garantia da invisibilidade. i

ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE: R

Transportes devidamente higienizados ¢ refrigerados, temperatura do produto de transporte: -18°C.
Empilhamento maximo: 10 caixas K

Mantcenha congelado

TEMPERATURA DE CONSERVACAO:
- Mantenha congelado a -12°C ou mais frio.

VALIDADE CONFORME A TEMPER! SERVACAO:
Dentro do prazo de validade até: ala ida consumir:

Validade a -12°C ou mais frio (Freezer) e
Validade a -8°C ou mais frio s
(Congelador)

Validade a 4°C (Refrigerador) 0.

Prazo de validade: At
O produto tem validade de 12 meses, desde que sejam respeitadas as condigoes de transportc ¢
armazenamento. Al

Elaborado por: Helinne Freire Melo Oliveira
Nutricionista

CRN 25043

Fone: (85) 99407-3107 | nutri_helinne@hotmail.com




FICHA TECNICA DE PRODUTO

R N DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

RUA: AGACI MACHADO 154 / CRATEUS-CE/BRASIL
CEP: 63.707-475 / CNPJ: 12.622.231/0001-16
TELEFONE: (88) 99647-1616

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

ASPECTO COR ODOR
A carne deve ter consisténcia Coloragio vermelho escuro Deve ser fresco, arométlco c
dura ¢ inflexivel, firme, ndo brilhante, sem escurecimento | caracteristico.

amolecido, apresenta gordura
branca, firme ¢ sem ser
pegajoso.

ou manchas esverdeadas.

A Portaria nimero 42, de 13 de Janeiro de 1998, do Ministério da Saude, trata ﬂamiulagem de
alimentos, o objetivo ¢ proteger os consumidores de declaragdes abusivas ou mﬁnﬂaﬂas que
possam induzi-lo ao erro. Com os rétulos, e possivel comparar os produtas na hm‘a da compra, seja
quanto & qualidade, ingrediente e etc. :

Dox assmado dig

P V;b HELINNE FREIRE MELO OUIVEIRA
g Data 0201/ 2024 15:72:05-0300

Verifique em hitps:/ /validar it gov br

/.r

it fmm fretre
NUTRICIOMES TA - CRN-25043

Elaborado por: Helinne Freire Melo Oliveira

Nutricionista
CRN 25043

Fone: (85) 99407-3107 | nutri_helinne@hotmail.com
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= FICHA TECNICA DE PRODUTO

R N DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTOA

RUA: AGACI MACHADO 154/ CRATEUS-CE/BRASIL
CEP: 63.707-475 / CNPJ: 12.622.231/0001-16
TELEFONE: {88) 99647-1616

PRODUTO:

PERNIL SUINO EM CUBOS 1 kg

MARCA:

PLENA ALIMENTOS S.A

Rua: Hum, 100, Distrito [atlustrial Riacho das Pedras
Fone: (31)3519-3400

CNPJ: 10.198.974/0003-47

1E:001.695.080.0193

SIF: 4060
INGREDIENTES:
Carne de suino congelada sem 0550 (pernil), 1 kg, nio contém gluten.
| Informagdes Nutricionais ! -
| Porgdo: 100g 1 pedago T o
| " Quantidade por | % VD(*) !
i _porgio | A
| Valor Energético | 132 keal =554 KJ. o ]
Carboidrates | 0g B
| Proteinas __ 23g ]
| Gorduras Totais 15¢g |

| Gorduras Saturadas | g
l

Gorduras Trans } Niio contém JI
“Fibras Almentares | % -l
‘Sedio__|semg 3 N
" S N
| Ferro 1,8 mg i 13 ‘
75, Valores Diarios de referencia com base em uma dieta de 2.000 kcal

| dependendo das suas necessidades energeticas.
| ** Valores diarios de referéncias ndo estabelecidos.

|

. 1
" ou 8400kj, seus valores didrios podem ser maiores Ou Menores, |
i

|

APRESENTACAO:
Embalagem Primaria: Polietileno
Embalagem Secundaria: Caixa de papelao reforcada, resistente a0 impacto e as condigdes de

estocagem em sistema de congelamento. Lacrada por fita gomada identificada pelo nome da
empresa e feita arquiar para garant ia da invisibilidade.

Elaborado por: Helinne Freire Melo Oliveira
Nutﬂdon&sta

CRN 25043 4 7}-&;'_9
Fone: (88) 99921-0845 | nutri_helinne@hotmail.com "CRN-250)




FICHA TECNICA DF PRODUT
B N OISTRSUIDORA 2F B

RUUA AGAT MATHAD

CEP G3707475 FONP) 12627 Q317000815

TELEFONE, {88) 9964 1610

\ embalagem desera conter externanente vs didos de wdenticagdo ¢ provedéneia, numeTo do

lote. data da embaiagem, data da vabdade condigdes de armasanumenta vuantidade do produto.
aumero de registro no Ministeno de Agncaitura SiE DIPOA ¢ canmbo de mspegio do SIF.

ARMAZENAMENTO R TRANSPORI B2

{ ransportes dey idamemé'hign:mmdm ¢ refrigerados. emperaicna do prodato de transportc - 187
“mpithamento maximo: 10 caixas

Vantenha congelado

TEMPERATLRA DE CONSERY AL A0

\Mamenna congetado o 120 o mas o

vV ALIDADE CONFORME A TEMPERATURA DE CONSERY ACAO:

Dentro do prazo de validade at¢ Embalagem fechada consumir:
Validade 3 -12°C ou mas frio (Freezer) 12 meses .
Vahdade a -8°C ou mais frio : 06 nvses e
(Congelador) . .~ ;

Vahdade a 4°C ( Refrigerador) 4% dias

Praso de vadidade
L 111 ane vu conforme a indicagdo do 1

C ARACTERINSTICAS ORGANOY EPTICAS: ;
ASPECTO "COR ODOR

Ldragienshco Larsciensiicoe Cgracienstivo
> b

A Portari wimern 42, ded3 de Jancirn de 1995, do Mimisteno da Saude. trata da retutagem de
alimentos., o objetivo & proteger os consumidores de declaragdes abusivas ou infundadas Gue
possam induzi-lo a0 ermo. Com os rotulos, ¢ possivel cOmpaar os produtos na hora da compri s¢

quanto s qualidade, ingrediente ©

Helinne Frewe

WUTRICIONISTA - CRN-28043
" Elaborade por: Helfinne Freire Melo Oliveira N 3@ -
Nutriclonista 3
CRN 25043 }

Fone: (88} 99921-0845 |nutri_helinne@notmail.com



LAUDO TECNICO N°. 514/2022

NATUREZA DO TRABALHO: Ensaio Bacteriologico de Alimento.
MATERIAL: Uma (01) - Amostra de alimento.
INTERESSADO: RN Distribuidora de Alimentos - LTDA
ENDERECO: Rua Agaci Machado -154 — Cratens — CE.
DATA DA COLETA: 28/06/2022 DATA DA ENTRADA: 29/06/2022
DATA DA ANALISE: 28/06/2022
RESPONSAVEL PELA COLETA: O interessado.

1. RESULTADOS DO(S) ENSAIO(S)

Parametro Unidade Resultados Clitidos Talr M-é-x v Metodologia
Al Permitido
 Salmonelia sp. 25g Ausente Ausente APHA, 2001

2. IDENTIFICACAO DA(S) AMOSTRA(S)

»  Amostra (Al) — Carne Suina — Pernil em cubos — Fabricante: Plena Alimentos — Data de Fabricacio: 21/06/2023 -
Data de Validade: 20/06/2023 — Lote: 6998.

3. CONDICOES GERAIS: Para a realizacio dos ensaios foram scguidas as diretrizes gerais da RDC n®. 12, de 2 de
Janeiro de 2001, da Agéncia Nacional de Vigilincia Sanitaria do Ministério da Saide.

4, CONCLUSAO: PRODUTO DE ACORDO COM OS PADROES LEGAIS VIGENTES para as situagdes enquadradas
no item 1.1 do Anexo II da RDC n°. 12 de 2001.

Juazeiro do Norte, 02 de Julho de 2022.

Me ompe ok “wa Wy Tt
M Karine de Sa B. Feitosa
Tecnéloga em Alimentos
CRQ: 10200894

OBSERVACOES: Os resultados apresentados neste documento tém significagio restrita, aplicam-se tio somente as
amostras ensaiadas. A reproducgdo deste documento para outros fins s6 podera ser feita de forma integral sem nenhuma
alteragdo.

Nio nos responsabilizamos por amostras que ndo foram coletadas por nossos técnicos.

Lab suie de Microbinlogia de Ali Rua : Professor Francimar Rogue, </n®, Baimo Tridngulo Fone:(0xx) 996057708

CGC 03,021.597/0001 — 49 { Insc. Mun, 151372-7 CEP:63050-530, Juazeiro do Norte — CE



LAUDO TECNICO N”. 510/2022

NATUREZA DO TRABALHO: Ensaio Fisico-Quimico de Alimento.
MATERIAL: Uma (01) - Amostra de alimento.

INTERESSADO: RN Distribuidora de Alimentos - LTDA

ENDERECO: Rua Agaci Machado -154 — Crateis — CE.

DATA DA COLETA: 28/06/2022 DATA DA ENTRADA: 29/06/2022
DATA DA ANALISE: 28/06/2022

RESPONSAVEL PELA COLETA: O interessado.

1. RESULTADOS DO(S) ENSAIO(S)

Parimetro Método Resultado
Minerais fixos IAL 2,12%
Lipideos IAL 5.4%
Proteinas TAL 22,9%
Fibras o IAL =
Carboidratos TIAL -
Valor Calérico IAL 132,4Kcal

2. IDENTIFICACAO DA(S) AMOSTRA(S)

. Amostra (A1) — Carne Suina — Pernil em cubos — Fabricante: Plena Alimentos — Data de Fabricagdo: 21/06/202 -
Data de Validade: 20/06/2023 — Lote: 6998.

CONDICOES GERAIS: Para a realizagdo dos ensaios foram seguidas as diretrizes gerais da RDC N° 272, DE 22 DE
SETEMBRO DE 2005.

Juazeiro do Norte, 02 de Julho de 2022.

H{..‘ WO Ok ‘;U-.. W Cakdbva
M* Karine de Si B. Feitosa
Tecnodloga em Alimentos
CRQ: 10200894

OBSERVACOES: Os resultados apresentados neste documento tém significagdo restrita, aplicam-se tio somente as
amostras ensaiadas. A reprodugio deste documento para outros fins s6 podera ser feita de forma integral sem nenhuma

alteragdo.
Niéo nos responsabilizamos por amostras que ndo foram coletadas por nossos técnicos.

Laborataro fisico-guinuca de Alimentos Rua : Professor Francimar Rogue, s/n”, Bawro Tridngulo Fone:(0xx) 88 926057708
CGC 03.021 59740001 - 49/ Insc. Mun, 151372-7 CEP:63050-530, Juazeiro do Norte - CE Site: www.centec.org br



FICHA TECNICA DE PRODUTO

R N DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

RUA: AGACI MACHADO 154 / CRATEUS-CE/BRASIL
CEP: 63.707-475 / CNPJ: 12.622.231/0001-16
TELEFONE: (88) 99647-1616

PRODUTO:

FILE DE PEITO DE FRANGO . 1 kg Friato

MARCA:

NUTRIZA- INDUSTRIA DE ALIMENTOS S.A- MATADOURO DE AVES E COELHOS
Rodovia GO-330- KM 01 zona rural

CEP: 75200-000 — Pires do Rio- GO

CNPJ: 37.020.260/0001-39

SIF: 3921

INGREDIENTES:
FILE DE PEITO DE FRANGO

Informacgdes Nutricionais
Porgao: 100g 1 pedacgo

Quantidade por % VD(*)
por¢io
Valor Energético 88 keal =397 KJ 3%
Carboidratos Dg
Proteinas 18 ¢
Gorduras Totais 2g

Gorduras Saturadas |2 g

Gorduras Trans Nao contém

Fibras Alimentares *%

Sédio 45mg 2%

Calcio ok 7 *k

% Valores Didrios de referencia com base em uma dieta de 2.000 kcal
ou 8400kj, seus valores didrios podem ser maiores ou menores,
dependendo das suas necessidades encrgéticas.

** Valores diarios. de refﬁfﬁncms ndo estabelecidos.
APRESENTA(,:AO:

File de Peito de Fmgo congelado validade 365 dias congelados, apés o descongelamento
seguir conforme na tabela a baixo.
Embalagem Prun_ar;a Polictileno

Embalagem Semndam Caixa de papeldo reforgada, resistente a0 impacto ¢ as condicoes de
estocagem em sistema de congelamento. Lacrada por fita gomada identificada pelo nome da
empresa e felta arquiar para garantia da invisibilidade.

Elabqragl_o'por: Helinne Freire Melo Oliveira
Nutricionista

CRN 25043

Fone: (88) 99921-0845 Inwelinne@hatmail.com




FICHA TECNICA DE PRODUTO

R N DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

RUA: AGACI MACHADO 154 / CRATEUS-CE/BRASIL
CEP: 63.707-475 / CNPJ: 12.622.231/0001-16
TELEFONE: (88) 99647-1616

- A embalagem devera conter externamente os dados de identificacio ¢ procedéncia, néimero do
lote, data da embalagem, data da validade, condigdes de armazenamento, quantidade do produto,
namero de registro no Ministério de Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspegio do SIF.

ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE: Rz pn Y
Transportes devidamente higienizados e refrigerados, temperatura do produto de transporte: -18°C.,
Empilhamento maximo: 10 caixas . |

Mantenha congelado

TEMPERATURA DE CONSERVACAO:
- Mantenha congelado a -12°C ou mais frio.

VALIDADE CONFORME A TEMPERATURA DE CONSERVACAO:

Dentro do prazo de validade até: Embalagem fechada consumir:
Validade a -12°C ou mais frio (Freezer) | 12 meses il
Validade a -8°C ou mais frio 06 meses
(Congelador)

Validade a 4°C (Refrigerador) 05 dias

Prazo de validade:
Conforme a indicag¢do do fabricante.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTIC

ASPECTO COR ODOR

Caracteristico Caracteristico Caracteristico

- (A Portaria mimero 42, de 13 de Janeiro de 1998, do Ministério da Saude, trata da rotulagem de
alimentos, o objetivo ¢ proteger os consumidores de declara¢des abusivas ou infundadas que
possam induzi-lo ao erro. Com os rétulos, e possivel comparar os produtos na hora da compra, seja
quanto 4 qualidade, ingrediente ¢ etc).

Documento assinado diginalmente

u-.b HELINNE FREIRE MELO OLIVEIRA
g Data 02/01/2634 11:03:43-0300

Venhgque em hitps:: /vahdarite.gov.br

Elaborado por: Helinne Freire Melo Oliveira
Nutricionista

CRN 25043

Fone: (88) 99921-0845 I% helinne@hotmail.com




CENTEC FATE

: . FACA DAGE DE TECNOLOSW CENTED
FATITUTO CENTRO OF ENSIN0 TECHOLOGICD x
RESEES FATEC CARIR

LAUDO TECNICO N".030/2024

NATUREZA DO TRABALHO: Fpsno Hactenologico de Alimento
MATERIAL: Uma (61) - Amostra de alimento,

INTERESSADO: RN Distribuidora de Alimentos - LTDA

ENDERECO: Rua Agaci Machado <134 - Crateis CF.

DATA DA COLETA: 0O 2024 DATA DA ENTRADA: 0301 2024
DATA DA ANALISE:03/01/2024

RESPONSAVEL PELA COLETA: O interessado,

1. RESULTADOS DO(S) ENSATO(S)

e : e e vy i POV R T oy :

| Parimetro Unidade Resultadovobigles . l.a.x e Metodologia

| i | TEME o e

| Calformes 45°C | NMPg | <3INMP g L0 NMP/g | APLIA, 2001 j
o

LADENTIFICACAO DAS) AMOSTRAS)

o Amestra AL EBilede petto de trango - Marea: Frato Data de Fabricagiioz 130122023 - Data de Validade: 1212/ 202

Lot 113
f . '
: [ ook
18 " f:r u ¥ 2

s

3. CONDICOES GERAIS: Para o realizagio dos ensaios furam seguidas as diretrizes gerais da RDC o 12, de 2 de

Janeiro de 2001, da Agencsa Nacional de Vigiliner Samitdria do Ministério da Satile

4. CONCLUSAQ: PRODUTO DE ACORDO COM OS5 PADROMS [ EGAIS VIGENTES para as situagoes enquadradas
g ttetn DD do Anexo 1 da RDC o 12 de 2001

Juazeiro do Norte, 03 de Janeiro de 2024,

L ¥ ' ]

M Rarine de Sa B. Feitosa
Tecudloga em Alimentos

CRQ: 10200894

RN

s
OBSERVACOES: Ox presuliados apresentados neste documento tem signilicagiio restrita, aplicam-se tio somente s
amostras emsaadas A reprodugio deste documento para outros fins so podera ser feita de forma integral sem nenhuma

alturig o

Ndo s Fesponsabiliznnos por amostiis gue o foram coletadas por nossos tenicos.
1tz obe Mo foiia de Adiwemos s Prodessor B Rogee, « 00, Bama Trangaio Foiie it K8 38663041

O] ST 4 T Mun BS1ATST CEP o s W bageviso oo Somte O Sate WWW centee o br



FICHA TECNICA DE PRODUTO
R N DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
RUA: AGACI MACHADO 154 / CRATEUS-CE/BRASIL
CEP: 63.707-475 / CNPJ: 12.622.231/0001-16
TELEFONE: (88) 99647-1616

PRODUTO:

PEITO DE FRANGO . 1 kg Friato
MARCA:

NUTRIZA- INDUSTRIA DE ALIMENTOS S.A- MATADOURO DE AVES i
Rodovia GO-330- KM 01 zona rural
CEP: 75200-000 — Pires do Rio- GO
CNPJ: 37.020.260/0001-39

SIF: 3921

INGREDIENTES:

PEITO DE FRANGO CONGELADO

Informagdes Nutricionais

Porgdo: 100g 1 pedaco

Quantidade por % VD(¥*)
por¢io '

Valor Energético 88 kcal =397 KJ 3%

Carboidratos

Proteinas

Gorduras Totais

Gorduras Saturadas

Gorduras Trans

Fibras Alimentares

Sédio

Calcio

_"a"com base em uma dieta de 2.000 kcal

% Valores Dirios de refe
- § podem ser maiores ou menores,

ou 8400kj, seus valores ¢ i4ri

ma de congelamento. Lacrada por fita gomada identificada pelo nome da

empresa. grquiar para garantia da invisibilidade.

Elabo )H"&ﬁor Helinne Freire Melo Oliveira 7

Nugrjﬁ;nista %«auu.‘:rd Pt ﬁ-ﬂb %{}L
CRN 25043 Y

Fone: (88) 99921-0845 |nutri_helinne@hotmail.com




FICHA TECNICA DE PRODUTO
R N DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
RUA: AGACI MACHADO 154 / CRATEUS-CE/BRASIL
CEP: 63.707-475 / CNPJ: 12.622.231/0001-16
TELEFONE: (88) 39647-1616

- A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, g
lote, data da embalagem, data da validade, condi¢des de armazenamento, quanti
numero de registro no Ministério de Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeca

ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE: ;
Transportes devidamente higienizados e refrigerados, temperatura do produto le: -18°C.
Empilhamento maximo: 10 caixas i
Mantenha congelado

TEMPERATURA DE CONSERVACAO:
- Mantenha congelado a -12°C ou mais frio.

VALIDADE CONFORME A TEMPERATURA DE CONSERVA

Dentro do prazo de validade até: Embalagem fechada cons:

Validade a -12°C ou mais frio (Freezer) | 12 meses
Validadea-8°Coumaisfrio | 06 meses

Prazo de validade: ;

Conforme a indicagdo do fabricante. 4
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICA |

ASPECTO - it TOOR o "ODOR
Caracteristico acteristico Caracteristico

de Janeiro de 1998, do Ministério da Satde, trata da rotulagem de
os consumidores de declaragdes abusivas ou infundadas que

os rétulos, e possivel comparar os produtos na hora da compra, seja
e e etc).

- (A Portaria numero 42
alimentos, o objetivo
possam induzi-lo ao

5 o R
Helinne Freire
NUTRICIOMISTA - CRN-25043

or. por: Helinne Freire Melo Oliveira Qo ' .
onista Woslinena Shasne ju %-
1

Fone: (88) 99921-0845 Inutriﬁelinne@hotmail.mm




CENTEC

INSTITUTO CENTRO DE ENSIND TECNOLOGIC

NATUREZA DO TRABALHO: Ensai

FATEC

FACULDADE OF TECNOLOGIA CENTED
FATEC CARIRY

LAUDO TECNICO N°. 127/2022

o Fisico-Quimico de Alimento.

MATERIAL: Uma (01) - Amostra de alimentn.
INTERESSADO: RN Distribuidora de Alimentos - LTDA
ENDERECO: Rua Agaci Machado -154 — Cratetis ~ CE.

DATA DA COLETA: 11/032022
DATA DA ANALISE: 11/03/2022

DATA DA ENTRADA: 11/03/2022

RESPONSAVEL PELA COLETA: O interessado,

i. RESULTADOS DO(S) ENSAIOS;

[ Pardmetro Metodo ] Resultado il
Minerais fixos IAL 0,93% —|
Lipideos IAL 4,2% _}
i Proteinas TAL 14,17 _,
Fibras IAL B 4
Carboidratos IAL 18,12 |
_ Valor Calérico IAL 203Kcal ]

2. IDENTIFICACAO DA(S) AMOSTRA(S)

* Amostra (A1) — Peito Congelado — Marca: Friato — Data de Fabricagdo: 20/01/2022 - Data de Validade: 20/01/2023

- Late: 03,

CONDICOES GERAIS: Pars a realizagdo dos ensaios foram seguidas as diretrizes gerais da RDC N° 272, DE 22 DE

SETEMBRO DE 2005.

Juazeiro do Norte, 15 de Margo de 2022,

M® ko o 0l % Cualetes
M* Karine de Sa B. Feitosa
Tecnologa em Alimentos
CRQ: 10200894

OBSERVACOES: Os resultados apresentados nesie documento ém significacio restrita, aplicam-se td0 somente 3s
amosras ensaiadas. A reproducio deste documento para outros fins 56 poderd ser feita de forma integral sem nephuma

alteracdo.

Ndo nos responsabilizames por amostras que ndo foram coletadas por nossos técnicos.

Labosnisio fsico~quimica de Alimentos
TGO 03021 3970001 - 49 Inse. Mun, 15127227

Raza - Professor Fraocimar Bogue, & n”, Bawro Tridngulo Fone:{0xy) 8% 996057708
CEP:63051-530. Juazeiro do Nerte - CF S www centzc.org br



CENTEC

INSTITUTO CENTRO DE ENSING TECNOLOGIO

NATUREZA DO TRABALHO: Ensaio Bacteriologico de Alimento.

MATERIAL: Uma (01) - Amostra de alimento.
INTERESSADO: RN Distribuidora de Alimentos - LTDA
ENDERECO: Rua Agaci Machado -154 — Crateis — CE.

DATA DA COLETA: 11/03/2023
DATA DA ANALISE: 11/03/2023

RESPONSAVEL PELA COLETA: O interessado.

1. RESULTADOS DO(S) ENSAIO(S)

DATA DA ENTRADA: 11/03/2023

\WMIC

. Resultados Obtidos Valor Maiximo ;
Parimetro Unidade Al Permitido Metodologia
Coliformes 45°C NMP/g <3 NMP/g 10? NMP/g APHIA, 2001

2. IDENTIFICACAO DA(S) AMOSTRA(S)

«  Amostra (A1) — Peito Congelado — Marca: Friato — Data de Fabricagiio: 20/01/2023 - Data de Validade: 20/01/2024

— Lote: 03.

3. CONDICOES GERAIS: Para a realizagio dos ensaios foram seguidas as diretrizes gerais da RDC n®. 12, de 2 de
Janeiro de 2001, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude.

4. CONCLUSAO: PRODUTO DE ACORDO COM 0S PADROES LEGAIS VIGENTES para as situagdes enquadradas
no item 1.1 do Anexo II da RDC n®. 12 de 2001.

Juazeiro do Norte, 15 de Marco de 2023.

M® xorime (i ® Calthml
M?® Karine de Sa B. Feitosa
Tecnologa em Alimentos

CRQ: 10200894

OBSERVACOES: Os resultados apresentados neste documento tém significagio restrita, aplicam-se tio somente as
amostras ensaiadas. A reproducio deste documento para outros fins s6 podera ser feita de forma integral sem nenhuma

alteragao.

Nio nos responsabilizamos por amostras que ndo foram coletadas por nossos técnicos.

Labotdrio de Microbiologia de Alimentos

CGC 03.021.597/0001 — 49 7 Inse. Mun. 151372-7

Rua : Professor Francimar Roque, s'n”, Baimo Tridngulo

CEP:63030-530, Juazeiro do Nore - CE

Fome(Dxx) 88 35664041
SikeWWW.centec.org.br



FICHA TECNICA DE PRODUTO /‘/c,@ oty

R N DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA /5? (9 3y
RUA: AGACI MACHADO 154 / CRATEUS-CE/BRASIL “ Pagina MISSAO:  15/01/2024
CEP: 63.707-475 / CNPJ: 12.622.231/0001-16 & pg———  féginalde?
TELEFONE: (88) 99647-1616 % 3 m RS
\Q_U_J‘y
PRODUTO: '
FRANGO CONGELADO COM MIUDOS (Pé, pescogo, cabega, figado e moela) 1kg .Friato

MARCA:

NUTRIZA- INDUSTRIA DE ALIMENTOS S.A- MATADOURO DE AVES E COELHOS
Rodovia GO-330- KM 01 zona rural

CEP: 75200-000 — Pires do Rio- GO

CNPJ: 37.020.260/0001-39

SIF: 3921

INGREDIENTES:
FRANGO CONGELADO COM MIUDOS (Pé, pescogo, cabeca, fi: gado emmta)

Informacgdes Nutricionais
Por¢do: 100g 1 pedaco

Quantidade por % VD(*)
por¢io

Valor Energético 218 keal

Carboidratos Og

Proteinas 16 g

Gorduras Totais 17 ¢

Gorduras Saturadas |52 g

Gorduras Trans Nao contém

Fibras Alimentares | 0g 0%
Sédio 63 mg 3%
Calcio |0m 0 %

% Valorcs Diarios de referencia com base em uma dieta de 2.000 kcal
ou 8400kj, seus valores didrios podem ser maiores ou menores,
dependendo das suas necessidades cnergéticas.

** Valores dlanos de referenmas nao estabelecidos.

APRESENTACA()- e

Frango congﬂade'-wm mitdos ( pés, pescogo, cabega, figado e moela), validade 365 dias
congelados, apés o descongelamento seguir conforme na tabela a baixo.

Embalagem_f,ﬁ:@-‘ia: Polietileno

Elaborado por: Helinne Freire Melo Oliveira
Nutricionista

CRN 25043

Fone: (88) 99921-0845 |nun-i=helinne@hotmail.com




ey
FICHA TECNICA DE PRODUTO /’ e Cfrgp

R N DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA -3 (935 R -

RUA: AGACI MACHADO 154 / CRATEUS-CE/BRASIL = 2 + | EmissAo:  15/01/2024
CEP: 63.707-475 / CNP): 12.622.231/0001-16 % Pagina 2 de 2
TELEFONE: (88) 99647-1616 -"(!D

\m/
Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo reforgada, resistente ao impacto ¢ as condiges de
estocagem em sistema de congelamento. Lacrada por fita gomada identificada pelo nome da
empresa e feita arquiar para garantia da invisibilidade.
. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagao e pmcedeucla, numem do
lote, data da embalagem, data da validade, condi¢bes de armazenamento, quantidade do produto,
nimero de registro no Ministério de Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspe¢ao do SIF.

ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE:

Transportes devidamente higienizados e refrigerados, temperatura do produto de transporte: -18°C.
Empilhamento maximo: 10 caixas

Mantenha congelado

TEMPERATURA DE CONSERVACAO:
- Mantenha congelado a -12°C ou mais frio.

VALIDADE CONFORME A TEMPERATURA DE CON’SERVAE&O:
Dentro do praze de validade até: Embalagem fechada consumir:

Validade a -12°C ou mais frio (Freezer) | 12 meses

Validade a -8°C ou mais frio
(Congelador)

Validade a 4°C (Refrigerador)

Prazo de validade:
Conforme a indicagdo do fabricante.

CARACTERISTICAS ORGAN()LEPTICAS:

ASPECTO COR ODOR

Caracteristico | Caracteristico Caracteristico

- (A Portaria numero 42,{& 13 de Janeiro de 1998, do Ministério da Saude, trata da rotulagem de
alimentos, o objetivo € proteger os consumidores de declaragdes abusivas ou infundadas que
possam induzi-lo ao erro. Com os rotulos, e possivel comparar os produtos na hora da compra, seja

quanto 4 qualidade, ingrediente e etc).

g
delinie reire
NUTRICIOMISTA - CRN-25043

ik ene

\Lb HELINNE FREIRE MELO OLIVEIRA
g Data: 15/0172024 22:38:13-0300

Verrfique emn hitps:/ fvabndar .ty gov.be

. e 0 a7
Elaborado por: Helinne Freire Melo Oliveira 1 L" ' PETCTANII - ,u. ® “L‘H I- Yegrtts
Nutricionista \/

CRN 25043

Fone: (88) 99921-0845 Inutri=helinne@hotmail.mm




CENTEC ~ FATEC 7~

INSTITUTO CENTRO DE ENSING TECNOLOGICO

erobi ogialﬂimentos

LAUDQ TECNICO N°. 142/2023

NATUREZA DO TRABALHO: Ensaio Bacteriologico de Alimento.
MATERIAL: Uma (01) - Amostra de alimento.

INTERESSADO: RN Distribuidora de Alimentos - LTDA

ENDERECO: Rua Agaci Machado -154 — Cratets — CE.

DATA DA COLETA: 11/03/2023 DATA DA ENTRADA: 11/03/2023
DATA DA ANALISE: 11/03/2023

RESPONSAVEL PELA COLETA: O interessado.

1. RESULTADOS DO(S) ENSAIO(S)

N . Resultados Obtidos Valor Miximo ;
Parimetro Unidade Al Permitido _Metodo!ogm
Coliformes 45°C NMP/g <3 NMP/g 10* NMP/g APHA, 2001

2. IDENTIFICACAO DA(S) AMOSTRA(S)

Amostra (Al) — Frango Congelado — Marca: Nutriza — Data de Fabricagio: 10 /01/20203 - Data de Validade:
10/01/2024 — Lote: 003.

3. CONDICOES GERAIS: Para a realizagio dos ensaios foram seguidas as diretrizes gerais da RDC n° 12, de 2 de
Janeiro de 2001, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude.

4. CONCLUSAO: PRODUTO DE ACORDO COM OS PADROES LEGAIS VIGENTES para as situagoes enquadradas
no item 1.1 do Anexo Il da RDC n°. 12 de 2001.

Juazeiro do Norte, 15 de Margo de 2023,

M2 oo o =5 & Faidhe
M?® Karine de Sa B. Feitosa
Tecnologa em Alimentos
CRQ: 10200894

OBSERVACOES: Os resultados apresentados neste documento tém significagdo restrita, aplicam-se o somente as
amostras ensaiadas. A reprodugdo deste documento para outros fins s6 podera ser feita de forma integral sem nenhuma
altcragdo.

Nio nos responsabilizamos por amostras que ndo foram coletadas por nossos técnicos.

Lahomtano de Microbwloga de Alimentos Rua : Professor Francimar Roque, 2u”, Bairmo Tridngulo Fone:{0xx) 88 35664041
CGC 03.021.597/0001 — 49 7 Insc. Mun. 151372.7 CEP:63030-530, Juazeiro do Nore — CE Site: WWW.centec.org br



CENTEC ATEC

FACULDADE DE TECNOLOGIA CENTEC
INSTITUTO CENTRO DE ENSING TECNOLOGICO FATEC CARIRI

LAUDO TECNICO N° 0392023

NATUREZA DO TRABALHO: Ensaio Fisico-Quimico de Alimento.
MATERIAL: Uma (01) - Amostra de alimento.

INTERESSADO: RN DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA .
ENDEREGCO: Rua Agaci Machado, N° 154, José Rosa, Crateus — CE.

DATA DA COL ETA: 27/02/2023 DATA DA ENTRADA: 27/02/2023
DATA DA ANALISE: 28/02/2023

RESPONSAVEL PELA COLETA: O interessado.

1. RESULTADOS DO(S ENSAIO(S)

Parametro Método Resultado
Minerais fixos [AL 0,98%
Lipideos IAL 8.2%
Proteinas IAL 17.8%
Fibras 1AL =
Carboidratos IAL 19,12
Valor Calérico IAL 208.21Kcal

Amostra 1{Al) — Frango inteiro congelado — Com figado
Marca: Friato

Data de Fabricacao: 20/12/2022

Data de Validade: 19/12/2023

CONDIGOE S GERAIS: Para a realizagdo dos ensaios foram seguidas as diretrizes gerais da RDC N° 272, DE 22 DE
SETEMBRO DE 2005

Juazeiro do Norte, 02 dc feverciro de 2023,

ME" WO oF . L5} r‘m—

M? Karine de Sa B. Feitosa
Tecnologa em Alimentos
CRQ: 10200894

OBSERVAGOES: Os resultados apresentados neste documento tém significagio restrita, aplicam-se tio somente as
amostras cnsaiadas. A reprodugdo deste documento para outros fins s6 podera ser feita de forma integral sem nenhuma
alteragdo.

Nao nos responsabilizamos por amostras que ndo foram coletadas por nossos técnicos.
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